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Editorial

Alberto Echaluce

Desciende el consumo de pescado,
pero escasean las medidas de choque

os espafoles estan dejando de consu-
L mir pescado. Eso es claro. La tenden-

cia de los tiltimos diez afios es un con-
tinuo descenso que ha alarmado al sector.
Una inquietud que afecta, no solo a los in-
gresos econémicos de toda la cadena de pro-
duccién, sino que también tiene conse-
cuencias en el abandono de la dieta saluda-
ble. Espafia, tradicionalmente en cabeza
del ranking mundial de consumo de pes-
cado, junto con Japén, parece estar relajan-
do sus buenos -y saludables- habitos ali-
menticios. Los datos no engafian. Si en 2007
el consumo de productos pesqueros era de
1.253, 86 toneladas, en 2017 cay¢ a 1.0154.
Ello supone una reduccién de un 19%.

Desglosando por hogares, y con la tinica ex-
cepci6n de las conservas, el consumo ha dis-
minuido de 29,9 kilogramos por persona al
afno en 2007, a 23,7 en 2017. Una reduccién
de siete kilos. El acumulado de 2018, a fal-
ta de consolidar los datos de diciembre, si-
ttan el consumo por persona y afio en 23,4
kilogramos. Sin embargo, tampoco se trata
de alarmar, ya que, si bien se come menos
pescado en casa, ocurre lo contrario cuando
vamos al restaurante. A pesar de ser el pes-
cado fresco el que registra un mayor con-
sumo doméstico (44,7% del total de pro-
ductos pesqueros consumidos en 2017), el
consumo de pescado ha descendido de for-
ma importante. Solo en 2017, con respecto a
2016, redujo su presencia en el hogar un 4,5%,
un descenso que puede explicarse por el in-
cremento de su precio medio.

También se ha reducido el consumo de pes-
cados congelados. En 2017, con respecto a
2016, experiment6 una caida del 4,8%. Tam-
bién se reduce el consumo de mariscos/mo-
luscos/ crustdceos. En 2017 con respecto a

2016, el consumo de mariscos/molus-
cos/ crustédceos congelados disminuy6 un
4,4%. La reduccion del consumo de estos tl-
timos fue atin mayor: del 6,4%. Tampocose
se sustraen a esta tendencia los mariscos co-
cidos, cuyo consumo se redujo un 6,2%.

Se deben tomar medidas del mds alto nivel.
Desde la reduccién del IVA, en el pescado,
las campafias de promocion, acciones efi-
cientes contra las camparias de desprestigio,
como las relacionados con el anisakis, el attin
fraudulento de Malta, la llegada de pescado
sin conocerse su procedencia. Los mayores
consumidores de productos pesqueros son
los hogares formados por retirados que lle-
gan a 42,07 kilos por afio y parejas adultas
sin hijos, asi como parejas con hijos mayo-
res o medianos. Preocupa que las parejas jo-
venes con hijos pequefios se queda en sélo
10,80 kilos al afio por persona.Galicia (29,63
kgs/ persona / afio), Pais Vasco (28,52), Cas-
tilla y le6n (26,07) y el Principado de Astu-
rias (27,65) son las Comunidades con los con-
sumos mds altos y las Islas Canarias con el
mads bajo, s6lo 16,07 kilos por persona y afio.
Segtin el panel de usos, se consolida la ten-
dencia a la simplificacién del menti y hacia
los métodos de cocinado mds rdpidos y sa-
ludables. Crece el plato tinico. Se busca la co-
modidad, como demuestra el avance de los
platos preparados, que crecen un 6,5%, en-
saladas de IV Gama, aumentan un 56,7% y
las capsulas de café en un 14,6%.

La simplificacién afecta también al cocina-
do, pues los hogares apuestan por aquellos
modos de preparacion mds rdpidos y salu-
dables (plancha, sin cocinar/frio y hervi-
do/vapor). Esté claro que restauradores se
han convertido en importantes prescripto-
res. Su profesionalismo y buen hacer les ha

llevado a adquirir una importante fama en
la sociedad, a la gente les gusta lo que hacen
y lo que dicen, y les hacen caso. Asf el I En-
cuentro de los Mares, organizado por la di-
visién de Gastronomia de Vocento, ha ser-
vido para poner en contacto a pescadores,
medios de comunicacidn, chefs, cientificos,
etcétera, para intercambiar opiniones, co-
nocerse mejor unos a otros y aclarar mitos
y realidades. También el congreso ha servi-
do para incidir en los temas de sostenibili-
dad de los recursos pesqueros y la biisque-
da de la selectividad. Los chefs tienen que
ofrecer en sus restaurantes calidad suprema
de pescado a los consumidores, gracias a esa
capacidad que tienen de transmisién del co-
nocimiento a la sociedad. De esa manera, los
clientes consumirdn mds pescado y se se in-
teresaran por la situacion real de la pesca,
tanto desde el punto de vista medioam-
biental como social y econémico. Los chefs
son una via de promocién del consumo, muy
importante.

Finalmente, sube el consumo fuera del ho-
gar, representando un 13,9 en volumen %
(con un porcentaje de evolucién del +3,5%
respecto a 2017) y un 33,5% en valor (y evo-
lucién positiva del 3,7% respecto al afio an-
terior). En contra de lo que se pueda pensar,
el consumo fuera del hogar aumenta con la
edad. Las personas entre 60 y 75 son las que
mads consumen. En General las franjas de
edad de mds de 35 afios. Seguimos prefi-
riendo consumir en el establecimiento, con
un 74,3 % de porcentaje siendo los momentos
elegidos desayuda, comida y cena, aunque
aparecen muchos otros momento de con-
sumo. 2%
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Encuentro de los mares

"S1 actuamos a tiempo, el mar se puede
salvar"

Angel Leon, junto a Benjamin Lana, entrega a Juan Carlos Alonso el primer
premio del Encuentro de los Mares.

«Hemos demostrado que hay un solo mar, que todos los mares tienen las mismas nece-
sidades y los mismos problemas, pero que para todos hay esperanza. Después de escu-
char las reflexiones de estos dias, todo tiene incluso mds sentido que cuando empezamos.
Toda la informacién que hemos recibido nos dice que si actuamos a tiempo, el mar se
puede salvar». Con este mensaje positivo concluy6 el el presidente de la divisién de Gas-
tronomia de Vocento, Benjamin Lana, organizador del I Encuentro de los Mares en donde
restauradores, cientificos, sector pesquero y periodistas debatieron, reflexiornaon e in-
tercambiaron opiniones y sobre todo compartieron experiencias en favor de la defensa
del mar. Ese era el objetivo del I Encuentro, congreso que organizé Vocento con el apoyo
de la Diputacién Provincial de Mélaga y la Junta de Andalucia, y que ha reunido por por
primera vez entre Mélaga y Cédiz a cientificos, pescadores y cocineros en torno a la pro-
teccién de los recursos marinos.
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Encuentro de los mares

El sector pesquero espafiol mantiene el mismo
empleo

El sector pesquero espaiiol capturé
922.564 toneladas de pescados y ma-
riscos durante 2018, un volumen simi-
lar al de 2017 (940.633). Por su parte, y
segtin los ultimos datos recopilados
por la Confederacién Espaola de
Pesca (CEPESCA) y que hacen refe-
rencia al ejercicio de 2017, la produc-

cién total de la flota espafiola facturé
2.147 millones de euros. Con estas ci-
fras, Espafia revalida un afio mas su li-
derazgo en la Unién Europea, con una cuota de un 20%.En 2018, Espaiia import6 1.773.048
toneladas de productos pesqueros por valor de 7.332,6 millones de euros, lo que significa un
crecimiento de un 2,49% en valor, respecto a 2017. Por su parte, el valor de las exportaciones
de nuestro pais también crecié un 4,29% (4.344 millones de euros), al igual que en volumen,
hasta alcanzar las 1.216.734 toneladas (1,49%). A pesar de que la balanza comercial sigue
siendo negativa, hay que apuntar, sin embargo, una tendencia al alza de nuestras exporta-
ciones, mantenida durante la tltima década. Por lo que se refiere al empleo, el sector generd
31.473 directos en 2018, cifra practicamente igual a la de 2017 (31.456) y que representa el 20%
del total europeo. Es de destacar la paulatina incorporacién de la mujer al sector pesquero,
que ya representa el 17,28%, gracias a las politicas de insercién desarrolladas por Espafia y
Europa, asf como a los planes y proyectos de las empresas.

32-35

Euskadi

Euskadi produce los primeros mejillones en
mar abierto

Euskadi ya produce los primeros meji-
llones en mar abierto frente a la costa
de Mendexa, entre Lekeitio y Onda-
rroa. Matxitxako Moluskoak es la pri-
mera iniciativa empresarial ubicada en
el Parque Acuicola de Mendexa que
estd destinada a esta actividad, en la
que participan varios promotores del
sector de la pesca, la transformacién, la
comercializacién y la investigacion de
Euskadi, como las cofradfas de Lekeitio
y Ondarroa, las empresas vizcainas Arrankoba e Itsaskorda, la Organizacién de Productores
de Pesca de Bajura de Gipuzkoa, la Asociacion de Armadores de Bajura de Gipuzkoa y Azti.

Este afio prevé una produccién de 100 toneladas y espera estar en un plazo de cuatro o cinco
afios en las 500 toneladas y afiadir en breve la produccién de ostras.En este sentido, la inicia-
tiva Matxitxako Moluskoak se trata de una alternativa sostenible e innovadora para la pro-
duccién de alimentos marinos que permite aumentar y diversificar la actividad extractiva para
el sector pesquero de Euskadi, ademds de reducir la dependencia de importaciones de ali-
mentos de origen marino.
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I Encuentro de los Mares - Entrevista
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Carlos Duarte, oceandgrafo, Premio Nacional de Investigacién

"En los diez tiltimos afios ha mejorado la situacion
de muchas especies y animales marinos"

Carlos Duarte, oceanégrafo, Premio Nacional de Investigacion, se confiesa frustrado
por ver continuamente titulares catastrofistas que eclipsan por completo las buenas
noticias. El cientifico es ahora director del Centro de Investigacién del Mar Rojo, per-
teneciente a la Universidad de Ciencia y Tecnologia Rey Abdal4, inaugurada en 2009
en la ciudad costera de Thuwal, en Arabia Saudi. El campus, de 36 kilémetros cua-
drados y financiado con petrodélares, se concentra en buscar soluciones a desafios re-
lacionados con el agua, la energia, la alimentacién y el medio ambiente. Duarte tra-
bajé durante 25 afios en el Consejo Superior de Investigaciones Cientificas (CSIC), el
mayor organismo publico de ciencia en Espafia. Este oceanégrafo dirigié una de las
mayores expediciones cientificas de la historia para estudiar el cambio global, 1a Ma-
laspina, en la que dos buques oceanograficos completaron la vuelta al mundo en 2011,
recogiendo mas de 200.000 muestras de agua, plancton y gases de la atmésfera.
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I Encuentro de los Mares - Entrevista

Texto:
Alberto Echaluce
Fotos:

Grup GSR

.Y en cuanto a los stocks pesqueros?

Los stocks pesqueros tocaron fondo en el
aflo 2000. Desde ese afio la proporcién de
stocks pesqueros que se gestionan de for-
ma sostenible ha crecido desde un 59,7%
en 2000 al 68,2% en 2010. Si se gestionan
de forma sostenible se habrén recuperado,
en el 2030, al limite posible y con el impacto
del cambio climético para el 2050. Por ello,
ante su escasez la acuicultura es la tdnica
solucién para alimentar 10.000 millones de
personas para el 2050. Su desarrollo pro-
ducird un desahogo de la presién sobre los
stocks salvajes .Un caso curioso es el ele-
fante marino que de 20 ejemplares en 1880
hemos pasado a tener mds de 200.000 ejem-
plares. Los animales marinos se recuperan
aun ritmo del 3 por ciento. Un repunte im-
portante de los stocks pesqueros tuvo lu-
gar ya, durante la I Guerra Mundial, a
consecuencia del cierre de caladeros por las
minas, pero los ensayos nucleares del Pa-
cifico generaron 50.000 grados en super-
ficie y grandes crateres en las explosiones
hasta los de 700 metros de profundidad
que generaron grandes dafios. No quedo
nada. Después de 40 afios la situacion esta
mejor que algunos arrecifes sometidos a la
actividad humana. Se ofrecen datos ter-
giversados. Se contabilizan 20 especies ex-
tinguidas en los dltimos 300 afios y no tan-
tas como dicen algunos. El ndmero de es-
pecies en peligro sumara las 830 especies,
pero no las cifras que se estan dando.

Se hacen predicciones catastrofistas,
cuando los datos cientificos evidencian
una notable recuperacién de muchas es-
pecies.

Es cierto que la actividad humana ha bo-
rrado de la faz de la tierra casi un millar
de animales y dos decenas en el océa-
no.«Hemos perdido la mitad del capital na-
tural azul, pero es posible recuperarlo y,
de hecho, en los dltimos 20 afios se ha me-
jorado notablemente . Por lo que atafie a

El objetivo debe ser
proteger espacios,
extraer recursos de
forma sostenible,
reducir la
contaminacion y
restaurar los
ecosistemas

la pesca y las especies marinas, la pro-
porcién de especies en peligro ha dismi-
nuido. Del 18 % en el afio 2000, cuando se
tocé fondo y la biomasa se dejé a la mitad
de la necesaria para garantizar la explo-
tacién sostenible, y se ha pasado a un 11
% en el 2019. Y la tendencia a la mejora es
general en todas las cuencas ocednicas y
animales marinos. Es més, si se hacen las
cosas bien, en el 2040, incluso con el cam-
bio climadtico todas las pesquerias estardn
en niveles sostenibles. Si bien es cierto que
se suceden las catdstrofes y las malas no-
ticias, también lo es que se estd avanzan-
do en la recuperacién de los mares y hay
que dar cuenta también de todo ello. Ca-
sos que asf lo demuestran son el de la ba-
llena jorobada, de la que se ha consegui-
do alcanzar una poblacién de 70.000 ani-
males, y la del elefante marino, que ha pa-
sado de 20 a 200.000 ejemplares.

.Cémo se puede conseguir esto?

Protegiendo especies, protegiendo espa-
cios, con una explotacién inteligente de los
recursos, reduciendo la contaminacién y
mejorando el acuerdo de Paris. Con ese
céctel, es posible recuperar la biodiversi-
dad marina en el 2050».De ahi que el siglo
XXIno pasard a la historia por el 5G, sino
por aprender a obtener alimento de forma
sostenible del océano como se hizo antes
en la tierra.

:/Qué opinién le merecen las posiciones
de las organizaciones ecologistas?

Las organizaciones ecologistas son acti-
vistas que tratan de hacer campafias con

el objetivo que los politicos sean sensibles
y tomen postura, para tomar posiciones
publicas por parte de los votantes. Eso no
se puede confundir con informacién de ca-
récter cientifico. Cuando se hable del es-
tado de los océanos no se puede guiar por
informacién cientifica sino por evalua-
ciones. Y es que muchos capitulos estamos
mejorando. Desde la pesca y los cientificos
se estd tomando acciones y posturas para
que todo vaya mejor

Es constatable la recuperacion de los re-
cursos.

En la mayor parte de los capitulos se es-
tdn produciendo mejoras, salvo en el cam-
bio climdtico. Los planes de recupera-
cién funcionan. Se tiene que considerar
como una inversién. Puede ser un coste
pero después de unos afios se pueden con-
seguir los frutos. Desde los primeros pa-
sos de conservacion, proteccién y después
recuperaciéon pueden pasar 20 afios hasta
que se empiecen a conocer los resultados
Cuando se empiezan a recoger los frutos
podemos certificar que los resultados po-
sitivos se multiplican por diez. El estado
de los océanos es mejor de lo que se pen-
saba. Cuentan con una capacidad de re-
cuperacién impresionante; de forma que
bastarfa reducir las presiones sobre ellos
para, con alguna ayuda extra en términos
de responsabilidad ecolégica, recuperar
mucho de lo perdido en estas tres tltimas
décadas.

En el caso de manglares que he analizado
se consigue una mejor hébitat para los pe-
ces que posibilitan mayores capturas-
Llevan a una situacién de mayor abun-
dancia y calidad

Se hace imprescindible la colaboracién
del sector

En este momento, se estd produciendo una
recuperacion de recursos, gracias a pro-
gramas que pueden parecer dolorosos. Los
programas aunque parecen dolorosos
después producen beneficios. Los mode-
los que funcionan mejor son los que no se
imponen al sector, en su forma de traba-
jar. Por ello, se les invita a participar en un
marco de cogestion con criterios de sos-
tenibilidad. No pueden existir piratas que
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Los elefantes marinos
han pasado de 20
ejemplares en 1880 a
200.000 y la ballena
jorobada alcanza las
70.000

se aprovechan de los esfuerzos que vienen
realizando unas flotas en la conservacion
de los recursos.

:/Qué opinién le merece la obligacién del
desembarque, de obligado cumplimien-
to en aguas europeas?

Todo va dirigido a establecer un control y
mayor transparencia. Supone mayor car-
ga, para los patrones y el sector al portar
mads informacién. Se trata de garantizar
producto y que vamos a tener recursos
para los préximos afios y también parta fu-
turas generaciones, dentro de un ecosis-
tema mads saludable

Trabaja cerca del Pacifico con una flota
como la de Indonesia, considerada como
la que mayor practica pesca ilegal

Los mercados han empezado a exigir del
gobierno de Indonesia que sea mds estricto.
Y nos encontramos con una ministra de
Pesca de ese pais es una celebridad que ha
volado 250 buques que hacian pesca ilegal.
La UE, con algunas coacciones, le ha dicho
que tome cartas en el asunto.

Ha trabajado en muchos frentes de pro-
teccion y recuperacién de recursos

Han sido importantes si los esfuerzos de
restauracién de los hébitats. Hay miles de
proyectos de restauracion. El de mayor en-
vergadura fue la proteccién de restaura-
cién ecolégica en el delta del Mekong. El
57 por ciento fue destruido. Ast, que se lle-
vé6 a cabo el plantado de 2.700 kilémetros
cuadrados plantado de nuevo que ha su-
puesto su recuperacién. Donde quedaban
manglares las pérdidas de vidas humanas
fueron minimas por el tsunami Sin em-
bargo el Carbono Azul es un catalizador
de la conservaciéon de manglares y pra-
deras submarinas.

/I europa azul

(Qué es el carbono azul?

Es un término que acufié, junto con los co-
laboradores de las Naciones Unidas, para
calificar al carbono que retiran de la at-
mosfera los ecosistemas marinos, en par-
ticular las marismas, praderas submarinas
y manglares que son los ecosistemas con
mayor capacidad para actuar como su-
mideros de carbono de la atmésfera. Pro-
teger y restaurar estos ecosistemas supo-
ne una forma efectiva de luchar contra el
cambio climdtico y de mejorar nuestros
ocednos-

;Cuadles son los frentes investigativos mas
importantes por acometer?

Se trata de garantizar la conservacién de
los recursos, pero también hemos inves-
tigado nuevas especies como los mesope-
lagicas que viven cerca de los 700-800 me-
tros, los cuales fueron descubiertos en la

expedicién Malaespina, y que no se han to-
cado. Constituyen una importante biomasa
que debemos analizar y que puede tener
un aprovechamiento futuro. En el ocedno
profundo estamos encontrando poblacio-
nes de grandes calamares que pueden ser
objeto de explotacién.

;Todo esto tiene solucion?

Es posible recuperar la biodiversidad ma-
rina en 2050. Tenemos que ser ambiciosos
para recuperar lo perdido. La inversién
global estdn en torno en 10-20 miles de mi-
llones, pero retorno es de 10 doldres por
cada dolar invertido. Es necesario un plan
robusto para alcanzar este objetivo. Sabe-
mos como hacerlo. Eso si representa un
gran desafio.

El objetivo debe ser proteger espacios y re-
cursos, extraerlos, reducir la contaminacién
y restaurar ecosistemas.”\A
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Gastronomia por la sostenibilidad

alaga y Cadiz, la opulenta biodi-
versidad del estrecho, la gestion
cientifica y sostenible de los

mares y, por supuesto, sus diferentes (y sor-
prendentes) gastronomias fueron las (ladi-
cas) lineas de trabajo de esta primera edicién
de “Encuentro de los Mares”, un congreso
que no s6lo lanza al futuro el modelo con-
gresual gastronémico, sino que desveld al
Angel Leén mds comprometido y asom-
broso.

Diversas fueron las razones que residen en el
extraordinario éxito del muy reciente congreso
“Encuentro de los Mares La primera, un nue-
voy audaz disefio congresual que sumé a dos
ciudades y dos mares en un solo evento; la se-
gunda, una programacién hibrida entre cien-
cia (conocimiento), sostenibilidad prospecti-
va y gastronomia marina; por fin, la desdra-
matizacion formal con la inclusién de forma-
tos de ponencias que se mezclaron promis-
cuamente con la cocina. Desde tiempo atrds
Benjamin Lana, presidente del Area de Gas-
tronomia de Grupo Vocento, junto a Ifiigo Iri-
barnegaray, director general de aquella y Fé-
lix Rivadulla, su director de comunicacién, y
la gestién de Grup Gsr tenfan pensado hacer
frente a esta unién de la gastronomia por la
sostenibilidad pesquera. Con una idea inno-
vadora contaron con el escenario idéneo del
Estrecho de Gibraltar. Asi, se logré atraer a 500
congresistas. Sin considerar el niimero lo im-
portante los grandes restauradores conocieron
laimportancia de la sostenibilidad. Benjamin
Lana fue claro al término del Congreso.: “He-
mos demostrado que hay un solo mar, que to-
dos los mares tienen las mismas necesidades
y los mismos problemas, pero que para todos
hay esperanza. Toda la informacién que he-
mos recibido nos dice que, si actuamos a tiem-
po, el mar se puede salvar”.

Un nuevo y audaz
congreso unio la
innovacion de la cocina
con la sostenibilidad de
los recursos

/I europa azul

Restaurantes con estrellas Michelin participaron con sus preparados o como
conferenciantesen el I Encuentro de los Mares- Diego Gallegos (Sollo), José
Carlos Garcia (Mdlaga), José Alvarez (La Costa, EL E gido), Moreno Cedroni
(La Madonnina del Pescatore), Angel Ledn (Aponiente), Pino Cuttaia
(Madia, Sicilia), Sergio Bastard (La Casona del Judio, Santander), Rafa Zafra
(Estimar, Barcelona), Esther Manzano (La Salgar, Asturias), Paco Pérez (Mi-
ramar, Llancd) y Javier Olleros, a la entrada del tres estrellas Aponiente en El
Puerto de Santa Maria. Fotografia: DANIEL MALDONADO

Malaga para empezar

La gran fiesta ocednica se inicié en Mdlaga, en
el Muelle 1, con espetos y parrilla (bacalao) vas-
ca en formato popular. Luego se pasé ala pri-
mera cena con José Carlos Garcia en su res-
taurante, a cuatro manos con Sergio Bastard,

Javier Olleros

de Santander. Entre los platos Polvorén de pi-
pas y parfait de ave con PX (José Carlos) y ma-
caron de wakame con crema de mantequilla
de café (Sergio). Y... “Ajo rojo” con vieiras y
esferas de yoghourt (José Carlos); aguacate, ca-
viar y pil pil de lechuga (Sergio); salmonete,
lima, vodka y encurtidos ((José Carlos); tartare
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Juan Carlos Mackintosh
mostroé que los artes
selectivos conducen a
una mayor calidad de
las piezas capturadas

de langostino curado en salmuria, holandesa
y junquillo (Sergio); platano, albahaca y citri-
cos (José Carlos); barquillo caramelizado relleno
de mousse de guisante dcido (Sergio); y ma-
caron de curry rojo y moneda de chocoblan-
co (José Carlos).

En el auditorio Edgar Neville, las primeras po-
nencias del congreso. Javier Garat (presiden-
te de la Coalicién Internacional de Asociacio-
nes de Pesca) dibujé el actual panorama pes-
quero, muy favorable en su opinién, con da-
tos reveladores como la excelente salud del
attin rojo; Moreno Cedroni (La Madonnina del
pescatore, Senigallia, Italia), recre6 el Adridti-
co con una compleja versién de la pasta con fru-
tos de mar; Carlos Duarte (Kind Abdullah Uni-
versity of Science and Technology — Director
del Centro de Investigacién del Mar Rojo) re-
marcd, con optimismo, la necesidad de hablar
de las grandes politicas de recuperacién ma-
rina, y no sélo de noticias catastrofistas; Rogelio
Pozo (director general de Azti, empresa que
cuenta con el 10% de los votos en las tomas de
decision cientificas europeas sobre la pesca),
present6 el proyecto Bermeo Tuna World
para unir a organismo internacionales, paises,
ciudades y chefs en un compromiso para la sos-
tenibilidad del attn; Javier Olleros (Culler de
Pau, O Grove), desbrozé culinariamente la sin-
gularidad de la Ria de Arousa...

Las pescas selectivas

Enla mesa redonda compuesta por Roberto
Rodriguez Prieto, de Artesans da Pesca; Miren
Garmendia, secretaria de la Federacion de Co-
fradias de Gipuzkoa, y Arantza Murillas, in-
vestigadora de gestion de pesca sostenible se
dieron a conocer experiencias que se habian re-
alizado para una pesca mds sostenible. Aran-
tza Murillas quien expuso el proyecto que se
ha puesto en marcha en la costa vasca para cre-
ar un mapa espacial de las embarcaciones de
pesca artesanal que estdn faenando, las espe-
cies que estan capturando, los kg, el coste y el
impacto de cada una de sus incursiones en
tiempo real. En esta labor estdn colaborando
desinteresadamente los patrones y pescadores.

Los preparados del mar son amplisimos

Gracias a esta iniciativa se puede planificar me-
jor el impacto de la pesca en cada hébitat y fo-
mentar la sostenibilidad. Este proyecto cuen-
ta con el apoyo del Gobierno Vasco. Por su lado,
Miren Garmendia hablé de la responsabilidad
de los pescadores para dejar en éptimas con-
diciones el estado del mar para las futuras ge-
neraciones profesionales. También quiso po-
ner de relieve el trabajo que se estd llevando a
cabo para identificar, via certificacion, los pe-
ces que siguen las pautas de la sostenibilidad,
y apeld a la voluntad del consumidor para ad-
quirir solo aquellos productos que lucieran esta
certificacion. En tercer lugar, Roberto Rodriguez
intervino para explicar cémo las pequefias pes-
querfas estdn desapareciendo y c6mo éstas ve-
fan diluida su labor dentro de otras pesqueri-
as. Para €], la clave ha sido la alianza con el sec-
tor de la restauracién ya que los ha visibiliza-
do. “Una vez que pescamos intentamos darle
el mejor trato posible al pez, ya que de esta ma-
nera conserva todas sus cualidades”.

Fue entonces el turno de Juan Carlos Mac-
kintosh, el pescador que captura attin rojo to-
dos los dfas del afio. ;Cémo? Porque tiene cuo-
ta (tres al dfa). ;Pero entonces? Ha desarrollado
un sistema artesanal para que los atunes, que
fuera de temporada son totalmente esquivos,
“piquen”: con un aparejo que incorpora, des-
de el aire, volando, una imitacién de banco de
calamares, que va golpeando la superficie del
mar tentando a los tinidos. Cuando los tiene
al lado del barco, les aplica una descarga eléc-
trica en el agua para que no sufran, luego los
sube y los coloca en colchones, para que no ten-
ganni un solo golpe. “Es el tinico attin rojo que
he visto en mi vida sin sangacho”, me cuenta
Angel.

Luego comida en el jardin, al suave sol mala-
guefio, con mend de la Asociacién de Em-

presarios de Playas de la Provincia de Mala-
ga, cocciones perfectas de gamba blanca, te-
llinas, calamares, boquerones, salmonetes,
rape...

La cena, en el hotel Guadalpin de Marbella, una
concelebracién entre Javier Olleros y Diego Ga-
llegos (Sollo), introdujo el rio en el mar... Gui-
santes ldgrima con crema de castafias; crema
de coliflor tostada con caviar Riofrio e infusién
de cebolla; ostra con caviar y remolacha; es-
turién con mocotd, ollucos marinados y ajo ne-
gro; merluza en jugo de caldeirada (el gran
“hit” de la noche); y mazamorra de maiz mo-
rado y helado de chicha.

«Nuestra tierra es el mar»

Laimportancia del mar se resumia en esta de-
claracién. «Nuestra tierra es el mar y el Me-
diterrdneo, nuestro faro», reflexionaba Rafa Za-
fra (Estimar, discfpulo de Ferran Adria al fren-
te de Hacienda Benazuza), perseguidor infa-
tigable de las grandes (y viejas) tallas marinas.
«El tamafio no importa, pero en Estimar si», rfe.
En esa tarea recibia la ayuda indispensable de
su suegro, Pedro Gotanegra. «Mi familia em-
pezd a salir a la mar en Roses en 1780. Fue mi
abuela Dionisia Marcé 'L'avia Nisa' quien se
puso la cesta de mimbre en la cabeza y empez6
avender sardinas en Castell6 de Ampurias en
1895. El abuelo Pedro Gotanegra comprd un
Ford T, le puso un cajén de madera detrds y
march6 a vender el pescado de la bahia a Fi-
gueras». Hoy, Gotanegra 'controla'y gestiona
las capturas de 35 barcas que faenan junto al
Cabo de Creus. «Gracias a la proteccién, hoy
€l 80% de la Costa Brava es virgen», airea. Tam-
bién estaban mariscadoras como Rita Miguez
que pelea por la igualdad en «ese mar que nos
emboba», chefs como el bravo siciliano Pino
Cuttaia que grita que «el cocinero es la mam-
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ma contemporanea» y que la mar es su «huer-
to», la delicadeza de Javier Olleros y del gran
Paco Pérez, la mar en lata de las conservas de
Véazquez (Herpac), la complicidad de Esther
Manzano y Celso Sanchez, su marido pesca-
dero, el morbo de las pirafias que cria Diego
Gallegos, la tarea redentora en la alimentacién
de enfermos que pelea a diario Toni Massa-
nés en la Fundacién Alicia.

La pasion por el mar

La intervencién de Angel Le6n (1977) fue sor-
prendente. Comenz6 presentando 'La Dehe-
sa del Mar', nombre con el que a partir de sep-
tiembre se venderdn en los lineales de ali-
mentacién sus embutidos marinos (salchichas,
chorizo, salchichén de pescado con sabor a em-
butido tradicional). Angel explicé sus penurias
para desarrollar su proyecto con alguna gran
empresa de alimentacién: «He vivido un su-
frimiento personal horrible. Después de reu-
nirme con cuatro multinacionales, sélo me ga-
rantizaban un 25 0 30% de pescado en el pro-
ducto. Acabé agotado y me he lanzado a la
aventura yo solo». El cocinero gaditano explicd
que «nuestros embutidos tendrdn un 25% de
pescado de estero, que es lo que nos da la gra-
sa necesaria». Y relatd su suefio: «A partir de
ahora se abre un camino, un futuro parala in-
dustria y para todo el mundo. ;Te imaginas ver
c6mo tu hijo se come un bocadillo de salami,
chorizo, salchichén y que sea de pescado?».

Después incidi6 en las setas de mar, la mi-
cologfa marina: «Eramos conscientes que en
el fondo del mar tiene que haber setas. Ahi
empez6 la locura», relataron los restaura-
dores Leén y Chamorro. Después  se fija-
ron en las acetabularias o en la liebre de
mar, que se parece al choco. Y para rema-
tar, present6 el bacon marino. preparado
con pescado que hacia muy dificil imposi-

Cena Aponiente

ble diferenciarlo en el paladar del bacon tra-
dicional de cerdo).

Bacon del mar

Laidea, como relat6 Ledn, nacid tras la llamada
de una empresa que les ofrecié ventrescas de
lisas, lubinas y doradas que ellos no utilizaban.
«Desechaban mds de media tonelada de par-
tes de pescado ala semana. El contacto con ellos
fue esencial para hacer este producto y lograr
nuevos ingredientes que lleguen a las casas de
todo el mundo. No son productos 'Gourmet'
para una minorfa, son productos para todo el
mundo». La exhibicién de Angel Leén fue lo
mejor de lanoche. Su jarrete lo preparbaa con
una cola de attin rojo que escalda, embrida, cue-
ce una hora al vacio y asa luego mientras lo laca
con un fondo oscuro de ventresca y cabezas de
pescado. Lo acomparia con esa misma salsa,
puré de patata y trufa de verano.

La munificente cena
en Aponiente

Lo mas esperado del dia. Y no sélo porque
Aponiente es un deseo irreprimible para
cualquiera, sino porque tenfamos la promesa
de Angel de probar algo del préximo ment
2020. Y sti: el jarrete de attin rojo (tendones).
Una exageracién. Furioso placer. Antes de este
momento mégico, la avalancha “Aponiente”
y el fragor de los convidados, algunos de ellos
hechizados por ser su primera vez... Los bli-
nis de ostras y caviar; los embutidos marinos;
el papel de berberechos y la tortillita de ca-
marones sin grasa (ambos con la misma téc-
nica de prensado); el canelé de sardinas de ba-
rril; 1a cuajada de erizo y plancton; el flan de
huevas de lisa; el gazpacho de zanahorias y bo-
querones; las habitas con jamon; las ostras-ri-
fones, las fresas con nata y plancton...

Una noche enloquecida de impactos y gozos
que, con el premio “Sarddin” a Global Fishing
Watch, rematamos brindando con las copas lle-
nas de luz abisal. Maravilloso.

Todavia, al dia siguiente -aunque yo ya no es-
taba-, se siguieron trazando secantes al co-
nocimiento peldgico con las salmueras de Ser-
gio Bastard, la mesa redonda con las conser-
veras, la vanguardia marina de Paco Pérez, la
fecunda uni6n del chef y el pescador con Rafa
Zafra (Estimar) y Pere Gotanegra, las mujeres
en la pesca, las novedades del nuevo restau-
rante de Ivan Dominguez (Nado), Esther
Manzano, con lo mejor de la gastronomia. 22
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I Encuentro de los Mares

“Promovemos una transparencia global”

Global Fishing Watch recibi6 el I Premio Sartun “por su defensa de los mares”

os métodos de pesca insostenibles y
I no regulados pasan una factura te-
rrible a los océanos arrasando eco-
sistemas marinos, llevando al limite a las
poblaciones de peces y amenazando la se-
guridad alimentaria. Para poner freno a di-
cho fenémeno nacié hace unos afios Glo-
bal Fishing Watch, una herramienta digi-
tal, un 'radar' de buques pesqueros que
controla quién, qué y cémo se pesca en el
mar. Alineado con la I6gica del primer En-
cuentro de los Mares, Global Fishing
Watch -financiada, entre otros, por la
Fundacién Leonardo DiCaprio- recibié, en
el transcurso de los actos, el I Premio Sar-
tin, el galardén con el que el nuevo con-
greso andaluz quiere premiar a «quien de-
fienda los mares». La organizacién creada
por Google, Oceana y Sky Through y con
participacién de la fundacién del actor es-
tadounidense, recibié este premio Sar-
tan, cuyo nombre deriva de las palabras
sardina y attn, dos especies prototipicas
de los dos mares que protagonizan el en-
cuentro: el Mediterraneo y el Atlantico, dos
especies que también pueden verse ame-
nazadas.

Amor y respeto por el mar es el lema de
trabajo de Global Fishing Watch, que se
plasma a través de un revolucionario
mapa 'on line' que rastrea los movimien-
tos de buques pesqueros comerciales en
todo el mundo, promocionando transpa-
rencia y sostenibilidad, y luchando contra
una de las mayores amenazas a la soste-
nibilidad de los océanos: la pesca ilegal no
regulada y no declarada (INDNR o IUU,
por sus siglas en inglés). Aunque resulta
imposible saber a cuanto asciende su ac-
tividad, la FAO estima que representa de
11 a 26 millones de toneladas de pescado
al afio, por un valor de 10 a 23 mil millo-
nes de ddlares.

Seguimiento

Global Fishing Watch recopila y muestra
datos que determinan qué barcos son bu-
ques pesqueros, el tipo de artes que utili-
zan, cudndo y dénde estdn pescando ba-
sdndose en sus patrones de movimiento.
Asi, muestra las actividades de unos 65.000

David Kroodsma, director de investigacion de Global Fishing Watch

buques pesqueros comerciales (una cifra
que va en aumento cada mes, comentan
desde la organizacién), responsables de una
proporcién significativa de la captura
mundial de pescado y marisco. Y datos que
sirven para determinar qué barcos son bu-
ques pesqueros, el tipo de artes de pesca
que utilizan, y cudndo y dénde estdn pes-
cando basdndose en sus patrones de mo-
vimiento. Sirven también para alertar de
una actividad pesquera sospechosa, para
localizar buques que entran en dreas ma-
rinas protegidas o embarcaciones sin li-
cencia que pescan en aguas que no le son
permitidas. Agregando datos en definiti-
va, datos publicos (a disposicién de cual-
quiera en globalfishingwatch.org), «Los da-
tos que proporcionamos a gobiernos, or-
ganizaciones de ordenacién pesquera o in-
vestigadores, brindan informacién real
del sector de la pesca para que se pueda tra-
bajar juntos en recuperar pesquerias y
proteger hdbitats marinos esenciales», ex-
plica David Kroodsma, director de inves-
tigacién de Global Fishing Watch.

Apoyo de Leonardo Di Caprio

Leonardo Di Caprio apoya con su fundacién
esta herramienta digital por su potencial para
«recuperar pesquerias y proteger hdbitats
esenciales».

En el Encuentro de los Mares, Global Fishing
Watch recibi6 el I Premio Sarttin por la labor
comentada, porque su trabajo «supone una
gran contribucién en pro de la recuperacién de
la salud de los océanos y de la sostenibilidad
de la pesca». Y asi debe ser, porque hay pes-
caen el 55% de la superficie de los espacios ma-
rinos, porque la huella territorial de ésta es cua-
tro veces mayor que la de la agricultura.

Global Fishing Watch es una organizacién in-
ternacional independiente y sin dnimo de lu-
cro, establecida inicialmente a través de una
colaboracion entre tres socios: Oceana, una or-
ganizacién internacional dedicada a la pro-
teccion y la recuperacion de los océanos;
SkyTruth, expertos en utilizar tecnologia sa-
telital para proteger el medio ambiente, y Go-
ogle, que proporciona las herramientas nece-
sarias para el procesamiento de big data. 22
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“El cambio de bandera es la via principal para huir del control”

David Kroodsma, director de investigacién de Global Fishing
Watch hablaba que ambio de bandera suele ser muy habitual.
Promovemos una transparencia global. Cuando un barco lle-
ga a puerto se requiere saber su comportamiento. Es preciso
que el informe concuerde con el comportamiento. Lo que an-
tes se conocia con una descarga informdtica del movimiento
ahora se puede trabajar en base a un seguimiento continuo”.

Esta entidad maneja que “uno de cada cinco pescados que lle-
ga al mercado no ha sido reportado, ni controlado y proce-
de de la pesca ilegal”.

En este sentido, contaminacién y el cambio climdtico son fe-
némenos que estdn alterando las pesquerias. En el primero
de los casos se produce que el pescado huya en alta mar y sea
mads fdcil capturarlo y el segundo que se concentre pescado
en una zona mds pequefia. “Sabemos mucho de las flotas pes-
quera, aunque hay algunas que tratan de evadir el control de
la investigacién. Proporcionamos informacién de hora en hora
sobre el movimiento y la actividad de buques concretos. Esto

abre una puerta sin precedentes a la mejora de la gestién del
océano ”, expresan desde Global Fishing Watch, entidad que
ponen de forma libre datos a disposicién del ptublico, per-
mitiendo que todo el mundo descargue, vea y analice la hue-
lla mundial de la pesca. “Mediante la publicacién de los da-
tos y del andlisis pretendemos incrementar la transparencia
en la industria pesquera comercial y mejorar las oportunidades
de llevar a cabo una gestién sostenible de los recursos”, afir-
ma el autor principal, David Kroodsma

En este sentido, “cuando hay buena cobertura de trabajo y se-
guimiento hay una buena investigacién”. Desde Global Fis-
hing Watch sefialan que la ministra de Pesca y Asuntos Ma-
ritimos, Susi Pudjiastuti ha abierto una via de accién con la
quema de barcos que practican la pesca ilegal. “Son muy po-
sitivas sus acciones. Cuando los paises liberan sus datos hay
miedo por la pesca de forma ilegal. En aguas indonesias se
pesca ahora un 25 por ciento menos”, decia David Kroodsma,
director de investigacién de Global Fishing Watch. 24
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El Gobierno lanzara una campaiia en
septiembre para incentivar el consumo

de pescado

A lo largo de este reportaje ofrecemos una radiografia de 1o que ha dado de si el sec-
tor pesquero espafiol en 2018 siguiendo la tercera edicién del Informe de Cepesca,
que fue presentado por esta patronal en un almuerzo con la prensa, el 12 de junio
en Madrid, asf como en la conferencia dictada por Javier Garat en el I Encuentro

de los Mares.

Texto:
Teresa Montero

¢Cuales son las cifras de la produccion del
sector pesquero espaiol en 2018?

Se capturaron 922.564 toneladas de pescados
y mariscos, un volumen similar al de 2017
(940.633). Y con este afio como referencia, la
produccién total de la flota espafiola factu-
r6 2.147 millones de euros.

Con estas cifras, Espafa ocupa el primer lu-
gar de la Unién Europea, tanto en volumen
como en valor, revalidando un afio més su
liderazgo, con una cuota de un 20%.

¢Como ha resultado el saldo de la balanza
comercial?

Adn siendo negativo, hay que apuntar, sin
embargo, una tendencia al alza de nuestras
exportaciones, mantenida durante la dltima
década.

En 2018, importamos 1.773.048 toneladas de

Ante la escasez de
tripulantes, Cepesca ha
puesto en marcha un
Plan Estratégico para
atraer talento espafiol y
facilitar la contratacion
de extranjeros

/I europa azul

Javier Garat, secretario general de Cepesca.

productos pesqueros (pescado fresco y con-
gelado, conservas y preparados de pescado)
por valor de 7.332,6 millones de euros, su-
poniendo un crecimiento de un 2,49% en va-
lor, respecto a 2017, pero con una disminu-
cién en volumen de un 0,60%.

Y el valor de las exportaciones crecié un 4,29%
(4.344 millones de euros), al igual que en vo-
lumen, hasta alcanzar las 1.216.734 toneladas
(1,49%). Las exportaciones han mostrado una
tendencia creciente y sostenida en los tiltimos
diez afios. Las exportaciones espafolas de
pescados se dirigen fundamentalmente a los
paises de la Unién Europea (3.309 millones
de euros en 2018), que suponen el 76% de las
exportaciones totales.

Por su parte, las importaciones tienen como
origen principal pafses no comunitarios

(4.831 millones de euros en 2018), lo que su-
pone casi el 66% de las importaciones tota-
les de pescado.

(A cuanto asciende el volumen de las
ventas?

El volumen total de la primera venta de pro-
ductos pesqueros en Esparia para 2017, que
asciende a 453.001 toneladas, descendid
131.178 toneladas con respecto a 2016, su-
poniendo un 22,45%. La causa, los descen-
sos en la venta de merluza, almejas y cefa-
I6podos como el calamar, pota y pulpo prin-
cipalmente.

Y el valor de esta primera venta para 2017 -
que alcanz6 1.198 millones de euros - des-
cendié 364 millones de euros con respecto a
2016.
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Los puntos fuertes del
sector espaiol son
nuestros 8.972 buques,
31.473 empleos creados
y su liderazgo como
primer productor
industrial de productos
de pesca de la UE

(Cudles son las especies mas capturadas?

Las principales especies que pescan las flo-
tas espafiolas son atunes, bonitos y agujas,
con 305.000 toneladas en 2017 (el 32,4% del
total y un valor de 737 millones de euros) se-
guidas de bacalaos, merluzas y eglefinos con
165.000 toneladas y un valor de 338 millones
de euros.

Entre los moluscos, destacan como primer
subgrupo los calamares, jibias y pulpos con
un volumen de capturas de 35.000 toneladas
(valor de 135 millones de euros), y en cuan-
to a los crustdceos, lideran las capturas las
gambas y camarones con 9.000 toneladas y un
valor de 120 millones de euros.

;Qué datos arroja el empleo?

Se generaron 31.473 digrectos, cifra practi-
camente igual a la de 2017 (31.456) y que re-
presenta el 20% del total europeo. Destacar
la paulatina incorporacion de la muijer al sec-
tor pesquero, que ya representa el 17,28%, gra-
cias a las politicas de insercién desarrolladas
por Esparia y Europa, asf como a los planes
y proyectos de las empresas.

;Con cudntos barcos contamos y qué ni-
meros nos deja la flota?

Se dispone de 8.972 buques y se mantiene el
plan de ajuste que el sector viene asumien-
do desde la entrada de Espafiaenla UE. Y se
desguazaron 174 unidades.

Del total de buques, el caladero nacional aglu-
tina la mayor parte (8.674) y el 4% restante fa-
ena en aguas comunitarias e internacionales.
Sin embargo, la flota de estos tltimos cala-
deros (298 barcos) aglutina més del 60% de
las capturas totales de Espania.

Nuestro pafs mantiene la tercera posicién eu-
ropea en ndmero de buques, tras Grecia
(14.000) e Italia (12.000). Por artes de pesca, el
mayor nimero de barcos (7.151) corresponde
a artes menores, fijas y redes de enmalle.

Dentro del arte de arrastre se contabilizan 922,
siendo de cerco 579 (553 en el caladero na-
cional y 26 en los internacionales) y 316 de pa-
langre (171 en aguas esparioles y 145 en ca-
laderos internacionales), tanto de superficie
como de fondo. Estos tres artes son los mds
practicados por la flota espafiola de altura y
los que méds pesca producen cada afio.

Destacar que el balance de la flota arroja un to-
tal de 4.359 barcos pesqueros menos en los til-
timos 12 afios. El descenso se ha producido en
todas las artes. Sélo entre diciembre de 2016 y
diciembre del afio pasado el ntimero de buques
pesqueros se ha reducido en 327 unidades.

¢El consumo sigue descendiendo?

Si, y es una de las mayores preocupaciones del
sector. Se ha producido un descenso del 2,8%
en la demanda de productos de la pesca
frente a 2017, tanto de pescados (-4,2%) como
de mariscos/moluscos/ crustaceos (-3%).

Sin embargo, las conservas de pescado/mo-
lusco aumentaron su presencia en los hoga-
res un 1,9%. Dentro de los pescados, son los
frescos los que contribuyen en mayor medi-
da al descenso del volumen de la categoria,
pues experimentan una cafda del 4,9% fren-
te al 1,4% de los congelados.

Segtn Javier Garat, secretario general de Ce-
pesca, lo preocupante es la tendencia de des-
censo progresivo del consumo.

Para hacer frente a esta situacion, el Gobier-
no lanzard una campana de promocién de
productos pesqueros entre septiembre y oc-
tubre. Estard incluida dentro de la camparia
Alimentos de Espafia e ird enfocada princi-
palmente a aquellos sectores de la poblacién
mads reticentes al consumo de pescado como
jovenes y nifios.

“El objetivo es llegar a la poblacién. Confia-
mos en reactivar el consumo”, explicé Juan
Ignacio Gandarias, de la secretaria general de
Pesca. La campania se lanzara en medios de
comunicacion para darle mayor difusién
poniendo especial énfasis en acciones sobre
la sostenibilidad de la pesca espafiola.

Asimismo, Gandarias considera que las or-
ganizaciones de productores y representan-
tes del sector también tienen responsabilidad

El sector pesquero
espaiiol se enfrenta a
retos como la escasez de
tripulantes, el descenso
del consumo, la
antigiiedad de la flota
(32 anos de media), el
desembarque
obligatorio, y el Brexit

en labores de promocién de los productos
pesqueros, “no es labor tnica de la Admi-
nistracién”.

Entre las causas de este descenso continua-
do en el tiempo del consumo de pescado se
encuentran “los cambios en los hébitos de
consumo en los hogares espafioles”, sefiala-

ba Garat, quien afiadia que la mayoria de las
personas comen fuera de casa.

La crisis econémica también provocé que mu-
chas personas cambiaran el pescado por
otra protefna mas barata. En este sentido, el
sector reclama la bajada del IVA del 10% al
4% alegando que el pescado es un alimento
de primera necesidad por sus beneficios
nutricionales.

¢Cual es el problema mas acuciante del
sector?

A pesar del descenso continuado del consu-
mo de productos pesqueros durante varios
afos, la escasez de tripulantes es, unanime-
mente, el problema mds acuciante del sector
ya que puede poner en peligro su actividad.

¢De qué modo se esta abordando la escasez
de tripulantes?

Cepesca ha puesto en marcha un Plan Es-
tratégico para atraer talento espafol y facili-
tar la contratacién de extranjeros. Asi, se esta
negociando un acuerdo marco con los sin-
dicatos para garantizar las mejores condi-
ciones sociolaborales en linea con el Conve-
nio 188 de la Organizacion Internacional del
Trabajo (OIT).

Se estdn organizando jornadas de puertas
abiertas en los puertos pesqueros y en los bar-
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Se ha producido un
descenso del 2,8% en la
demanda de productos
de la pesca frente a
2017. Sin embargo, las
conservas de
pescado/molusco
crecieron un 1,9%

cos, asf como visitas de armadores y patro-
nes a las escuelas con el fin de mejorar la co-
municacién con los alumnos y las escuelas.

Ademas, se estd promoviendo la implanta-
cién de la Formacién Profesional Dual (FPD)
mediante acuerdos con las escuelas ndutico-
pesqueras y las Comunidades Auténomas. Y
se ha impulsado la modificacién del Real De-
creto que regula las atribuciones de los titu-
lados.

¢Revisamos los principales retos del sector
y sus reivindicaciones?

La antigiiedad de la flota es uno de los retos.
Con una edad media de 32 afios, sin embar-
g0, existen mds de 2.700 barcos que superan
los 40 afios de antigiiedad, bdsicamente en ar-
tes menores.

El sector considera preciso instaurar un plan
de renovacién y modernizacién mediante ins-
trumentos financieros y acuerdos con el Ins-
tituto de Crédito Oficial (ICO) y el Banco Eu-
ropeo de Inversiones (BEI) para facilitar el ac-
ceso a la financiacién. Igualmente cree con-
veniente que el futuro Fondo Europeo Ma-
ritimo y Pesquero (FEMP) contemple ayudas
para tal fin.

Desde Cepesca, nos comentaron que la mo-
dernizacién de la flota hay que acometerla
cuanto antes, pero existe el problema de que
no se puede tocar la capacidad de tonelaje. Esto
es una solicitud que se ha hecho a Bruselas.

Se ofrecen ayudas para la renovacién de bu-
ques solo en los supuestos de necesidad de
incremento de capacidad por necesidades es-
tructurales de espacio, de salud, empleo y nii-
mero de trabajadores.

“Esta manera de medir la capacidad pesquera
no nos parece adecuada. Lo hemos puesto so-
bre la mesa, pero no nos han hecho caso”,
anotaba Garat.

Ante la obligacién de desembarque, otro es-
collo por sortear, el sector demanda utilizar
al maximo los mecanismos de flexibilidad es-
tablecidos en la norma europea. También re-
clama una estrecha colaboracién con las
CC.AA. para crear la infraestructura necesaria
en puertos o lonjas, para un correcto trata-
miento de las especies que hay que llevar a
puerto.

Hasta diciembre, sefialaba Garat, no se verdn
los efectos de la obligacién del desembarque.
Justo en esta fechas se agotaran los meca-
nismos de flexibilidad permitidos con obli-
gacion de desembarco.

Gandarias anuncié que pondrén al servicio
del sector una web para que cada armador
consulte de modo individual sus datos, tales
como cudnto consume de su cuota o cudl es
el porcentaje de utilizacién de otras especies.
“El lema nuestro es que cada uno se contro-
le individualmente y personalmente”, inci-
dia Gandarias

Para solventar la preocupante situacién de los
stock en el Mediterrdneo, alo largo de los
ultimos 12 afios se han venido aplicando una
serie de Planes de Gestion en el Mediterra-
neo, que han venido reduciendo el esfuerzo
pesquero.

Recientemente, se ha aprobado en la UE un
Plan Plurianual para la pesca demersal en el
Mediterraneo Occidental con el fin de mejo-
rar la gestién pesquera en este mar.

No obstante, el sector apuesta por medidas
similares en el &mbito de la Comisién Gene-
ral de Pesca del Mediterraneo ya que aqui fa-
enan mas de 90.000 buques de 27 pafses di-
ferentes. Las capturas espafiolas suponen el
19,14% de las capturas europeas en el Medi-
terrdneo.

En cuanto a la gestién pesquera a nivel in-
ternacional, desde Cepesca nos confirman que

El 70% de la basura
marina proviene de
actividades terrestres
(mas del 80% plasticos)
y sélo el 3% procede de
la actividad pesquera en
nuestro pais

han lanzado mensajes hasta en la ONU para
advertir que las partes contratantes de las Or-
ganizaciones Regionales de Pesca (ORP)
también forman parte de otras organizacio-
nes y eso puede crear conflicto de intereses
y malestar.

En vez de criticar el papel de las ORP, reco-
nocia Garat, “lo que hay que hacer es poner
los medios humanos y econémicos para que
estas ORP funcionen mejor. Lo que hay que
hacer es reforzarlas”.

Y con el Brexit, atin sin definirse, el sector con-
sidera que se debe trabajar en planes de con-
tingencia para paliar los posibles dafios y en
los protocolos para unas negociaciones bila-
terales de la UE con Reino Unido que ga-
ranticen un equilibrio entre el acceso a las
aguas y a los mercados.

(Descubrimos las estrategias y colabora-
ciones realizadas en 2018?

El sector pesquero espaiiol ha sido muy ac-
tivo en el terreno medioambiental pues su ac-
tividad depende de la salud de los ecosiste-
mas marinos.

Cepesca ha iniciado el proyecto Fish-Recycle
para apoyar la transicién del sector hacia la
economia circular y una estrategia sectorial
para la reduccién de basuras marinas, que
persigue sentar las bases de un marco na-
cional para su recogida por parte del sector
pesquero.

Actualmente, el 70% de la basura marina pro-
viene de actividades terrestres (mds del 80%
pléasticos) y s6lo el 3% procede de la actividad
pesquera en nuestro pais.

“Los pescadores son los principales perju-
dicados. No somos el problema, somos par-
te de la solucién”, incidi6 Garat.

Subrayar la colaboracién del sector con el en-
torno cientifico con el fin de contar con los me-
jores datos y mantener la transferencia de in-
formacién entre ambos.

Con este objetivo, en 2018, se desarroll6 el pro-
yecto “Nuevas tecnologias en Red Natura
2000: contribucién del sector pesquero a la
conservacién de los espacios protegidos en
el Golfo de Céadiz”, pionero en el uso de tec-
nologfa cartografica en buques de la flota para
larecogida de datos en los espacios donde fa-
ena.

Igualmente, lanz6 el proyecto PesConect, la
primera red estatal de trabajo y transferencia
cientifica que cuenta como socio con el Ins-
tituto Espafiol de Oceanografia (IEO).2A
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“Necesitamos alimentar al mundo,
pero no lo vamos a conseguir
con los métodos tradicionales”

ogelio Pozo (1959), quimico de for-
Rmacién con mds de 20 anos de ex-

periencia en la gestion cientifica de
la innovacién y director general de AZTI
forma parte de la Junta directiva de Bermeo
Tuna World, entidad que dio a conocer en
el I Encuentro de los Mares. Esta asociacién
promueve la gestién sostenible de attin a
nivel global.

Bermeo Tuna World surgié desde AZTI,
pero enseguida se sumaron el Ayunta-
miento de Bermeo, el Gobierno Vasco, la
Diputacién de Bizkaia y los agentes pri-
vados. Esta asociacion se fundé en 2018 y
hoy es una alianza publico-privada que
cuenta con 29 socios, entre instituciones y
empresas privadas que forman parte de la
cadena de valor del atdn.

En Mdlaga, Pozo ahondé en el proyecto
World Capital especificando los peligros
del sector como son “la sobrepesca, la pes-
cailegal ola degradacion”. Asi abogé por
“un mundo mejor”, en donde la poblacién
gira sobre los 11.000 millones de personas,
de las que 4.000 viven en Africa. Pozo fue
contundente y expuso que “necesitamos
alimentar al mundo y no lo vamos a con-
seguir con los métodos tradicionales”.

En aras de conseguir la gestién sostenible
del recurso record¢ los intereses encon-
trados dentro de cada Organizacién Re-
gional de Pesca, formada por 40 a 50 pai-
ses. Y, el que las principales especies de
atdn representan el 20 por ciento del valor
de la pesca mundial. Anualmente, se pes-
can 4,9 millones de toneladas de las prin-
cipales especies de attin, de las que un 80

——
ey r"""
Rogelio Pozo dijo que el consumo
per capita de attin se multiplicard
por cuatro

por ciento va a conserva y un 20 por cien-
to se consumen en la UE que representan
el 12 por ciento de la poblacién mundial.
“Se precisard una oferta cuatro veces su-
perior a la actual y la demanda de materias
primas como el attin se incrementard”.

Todo ello, en un contexto en el que au-
mentard la demanda de productos salu-
dables y de origen natural. De esta mane-
ra, el consumo per cdpita mundial de pes-
cado aumentard por cuatro y la demanda

Anualmente, se pescan 4,9 millones de toneladas
de las principales especies de atin, un 80 por
ciento va a conserva y un 20 por ciento se

consumen en la UE

/I europa azul

“Se precisara una oferta
cuatro veces superior a
la actual y la demanda
de materias primas
como el atdn se
incrementara”

serd dificil de satisfacer dado que la ma-
yoria de los recursos naturales marinos es-
tdn en su rendimiento maximo sostenible.
“Las materias primas en la alimentacién se
encarecerdn y la alimentacién serd un re-
curso estratégico como la energfa. Se in-
crementard la politica de compra de tierras
fértiles y derechos de pesca y acceso a los
recursos naturales por parte de Paises y
compafifas privadas para garantizar el
suministro de alimentos y pescado. El ali-
mento se ha convertido en un poder es-
tratégico”, explicé el director de AZTIL

Ejes de accién

Como ejes de su accién han estado el c6-
digo de buena conducta y recordé como
la flota atunera espafiola, agrupada en
OPAGAUQC, inici6 la certificacion de la ca-
dena de custodia de las empresas de pro-
cesado y distribucién de las conservas de
attn por parte de AENOR. De esta forma,
la flota atunera espafiola avanza en su com-
promiso anunciado el pasado octubre de
comercializar las primeras latas con certi-
ficado AENOR de Atdn de Pesca Res-
ponsable, que llegardn a los supermerca-
dos. La presencia de los cientificos de
AZTI en los comités cientificos es mds que
notable. “ Solo el conocimiento nos hace ser
mads competitivos”. Una vez que la flota
atunera tiene presencia en todos los mares
del mundo, AZTi es un centro de referen-
cia mundial en la gestién de los ttinidos,
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“Los consumidores
tenemos que saber que
hay detras de cada
producto”

con lo que ha presidido los comités cien-
tificos de ICCAT y del IOTC, aparte de re-
presentar a la UE en todas las ORPs de ges-
tién del atdn y sus trabajos cientificos son
considerados como elementos funda-
mentales para la gestion de los tinidos.

Uno de los proyectos que destacé fue la or-
ganizacién del Bermeo Tuna Forum, even-
to que se presenta como un foro interna-
cional de debate y reflexién anual sobre los
temas de interés, trabajo e investigacién en
los que la asociacién tiene el objetivo de
sensibilizar y comunicar.

La primera edicién de este foro estard cen-
trado en la importancia y necesidad del es-

“El alimento se ha
convertido en un valor
estratégico”

tablecimiento de alianzas para la gestién
sostenible del attin, y en ella se firmard el
acuerdo de 'Declaracién Internacional por
la Sostenibilidad del Atan', donde todas las
partes implicadas en este proyecto se
comprometerdn a dirigir sus objetivos y es-
fuerzos compartidos en el cumplimiento
de las metas de la Agenda 2030. “Tenemos
que ser fuente de salud para el mundo. La
salud del mundo depende de los océanos.
El pescado es la tinica proteina que forma
parte de nuestra alimentacién. Entre otros
proyectos desarrollados han estado la
Firma del Acuerdo de Declaracién de
Sostenibilidad, su participacién como em-

bajadores gastronémicos, prescriptores
cientificos, en organismos internacionales
0 como representantes de las ciudades her-
manas del atan

Otros proyectos han sido la Bermeo Gre-
at Tuna Race o la limpieza de pldsticos, en
la rfa de Urdaibai, en donde 3000 perso-
nas se ofrecieron voluntarias para estas ta-
reas. "El mundo serd cémo queramos no-
sotros, con lo que tenemos que saber lo que
compramos. Reconozco que muchas per-
sonas dependen de su alimentacién de lo
barato, pero hay que ser coherentes . Eso
tiene un precio moral”, finalizé Pozo.2A

“Nos motiva la historia atunera de nuestros antepasados”

El mundo ha puesto su mira en los océanos y ha aumenta-
do la conciencia social por la proteccién. “De ahi que surja este
proyecto para llevar a cabo la gestion sostenible del attin a ni-
vel global, basada en el mejor conocimiento cientifico dispo-
nible”

Ante ello, Pozo dijo que “nos motiva la historia de nuestros
anteados. Hace 60 afios dos embarcaciones de Bermeo se fue-
ron a pescar a Dakar (Africa), y ahora este sector ha pasado
a contar con 34.000 personas en todo el mundo. Fueron los pri-
meros en cree la sosteniblidad”. Por ello, abogé por las me-
jores practicas en la pesca sostenible, “en donde nos encon-

tramos ante un reto a nivel mundial que promueve las bue-
nas practicas y la sostenibilidad en torno a un sector clave para
el futuro de nuestra sociedad”.

No obstante, dibujé el problema de la pesca ilegal en el que
paises quieren enriquecerse con capturas ilegales. “15 y 20 por
ciento de la captura mundial puede ser pesca ilegal”. Por ello,
las buenas practicas pesqueras van a ser fundamentales para
garantizar la alimentacién. “Tenemos que trabajar desde an-
tes porque podemos cambiar el mundo. El mundo serd
como nosotros quedamos. No deleguemos la responsabilidad
en terceros”, apunto. 24
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Lubimar, la busqueda de la calidad

tra de las atracciones del I En-
Ocuentro de los Mares constituy6

el pescado cultivado y comer-
cializado por Lubimar, reconocido como
de excelente calidad en los mercados
gourmet nacionales e internacionales, de-
nomindndolo como pescado de estero.
En Lubimar se realizan pesca selectivas
y envios en menos de 24 horas nos per-
miten aportar al producto un extra de ca-
lidad y frescura 6ptima para su posterior
consumo.

Desde la gerencia de esta empresa de
Barbate, Javier Herndndez Alonso, dio a
conocer el origen, la esencia y todo lo
que hay detrds de cada pescado de Estero
que sale de Lubimar. Herndndez es con-
tinuador un proyecto que comenzé su
padre y esperamos siga aqui muchas ge-
neraciones mds. Asf, se pudo conocer
como esta empresa divide su produccién
en dos zonas diferenciadas: semiinten-
sivas e intensivas. Surgida a partir de las
salinas hacen un producto muy natural
y sostenible, a partir de las antiguas ins-
talaciones a las que han introducido
sistemas de riego e incluso de control
contra robos. En piscinas de 300 metros
de largo, 25 metros de anchoy de2 a3
metros de profundidad se cultivan va-
riedad de especies, pero en el que las
principales estdn la lubina y la dorada,
aunque surgen también camarones, lan-
gostinos, lenguados, pargos. Su pro-
duccién asciende a los 1,5 millones de to-
neladas.

En piscinas de 300 m. de
largo, 25 m. de ancho y
de 2 a 3 m. de
profundidad se cultivan
variedad de especies,

en el que las principales
estan la lubina

y la dorada

Asfi las semiintesivas alcanzan el 35 por
ciento de la produccién del conjunto de
la firma y un 65 por ciento intensivo. La
marisma, abandonada, ya habia sido
transformado. Aprovechan las subidas y
bajadas de marea aprovechan la subida
del agua, pero utilizan bombas de bom-
beo para aumentar su volumen, pero gra-
cias a la conexién de las diferentes zonas
pueden manejar el nivel adecuado de
cultivo. Los peces se estresan en funcién
de su superficie de cultivo.

Tres peces por metro ctbico es la clave
de una empresa donde la alimentacién
es a base de camarones vivos y también
de harinas de pescado como no tuvieron
miedo en afirmar y cuya 'ley' funda-
mental es respetar la crianza de los pe-
ces pues no salen de los esteros hasta que
hayan alcanzado al menos el kilo. Ejem-
plares de alto nivel cuya muerte se hace
en hielo sin sufrimiento y cuyo resulta-
do es el gran sabor y delicadeza que pu-
dimos probar a la hora de la comida con
una estupenda dorada frita.

Cada pez pasa una media de tres afios o
tres afios y medio en los esteros, desde

que llega con 10 o 15 gramos, hasta que
se pesca, con un peso que oscila en tor-
no al kilo o al kilo y medio. Durante ese
tiempo las lubinas y las doradas, los dos
pescados que “cultiva” Lubimar en sus
instalaciones de Barbate, adquieren la di-
mensién comercial indispensable.
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Aprovechan las antiguas
salinas, todas renovadas,
para llevar a cabo una
produccion sostenible

Por ellas circula constantemente agua sa-
lada proveniente del mar, situado a
apenas medio kilémetro y que llega a las
instalaciones a través del rio Barbate. La
densidad de estas instalaciones es de 3
kilos de pescado por cada metro ctbico
de agua, un volumen mucho menor que
los siete u ocho que tienen las piscifac-
torias convencionales o los 25 0 30 de las
jaulas que hay en el mar y también de-
dicadas al cultivo de estos animales. La
idea es cuidar todos los detalles para que
las lubinas y doradas que salen de las
instalaciones sean, por utilizar un simil
con el jamén ibérico, “de pata negra”.

Gontran de Ceballos Herrero, de Lubi-
mar, con todo su entusiasmo, indicaba
“en los esteros las doradas y las lubinas
son alimentadas de forma natural, el
agua que entra del mar asi lo hace. Re-
forzamos esta alimentacién con piensos
cuyas proteinas son elegidas y cuidadas,
para que el resultado sea un producto
que a dia de hoy esta catalogdndose en
el mercado como gourmet, dentro y
fuera de Espafia. Los peces, -decia Gon-
tran- consiguen la calidad médximaque
apreciamos en la mesa, gracias al cui-
dado de su alimentacién, asi como el he-
cho de tenerlos en un espacio amplio, en
el cual las condiciones naturales de la
zona, como el levante y el efecto que este
provoca en el agua hace que se muevan

Momento de la recogida de las especies en el estero

y que sean peces activos. También in-
tentamos que se muevan poniendo el
pienso que le dan en el lugar opuesto a
la entrada de la comida natural. Todo
esto lo notaremos en su fisionomia, en su
linea, podemos ver que no acumulan
grasas innecesarias”.

Proteccion contra las aves

Las zonas estdn protegidas con redes
contra la invasion de aves. Asi, vemos los
esteros cubiertos con redes, porque cada
vez son mds las poblaciones de aves que
han vuelto a este paraje natural. Aves
que habian dejado esta zona, antes de su
recuperacién por Lubimar, estdn com-
prometidos con la sostenibilidad, con el
entorno que les rodea. No hacia falta que
lo dijeran, las imdgemes de las bandadas

Las zonas estan
protegidas con redes
contra la invasion de
aves

de flamencos levantando el vuelo es
todo un espectdculo, y para los mds
precisos en ornitologia, se podian dis-
tinguir dguilas pescadoras, patos reales,
garzas reales... y de fondo en el monte se
veian la siluetas de las vacas retintas, tan
caraceristicas de esta zona, asi como un
rebafio de cabras que estaban pastore-
ando.2A
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I Encuentro de los Mares

Un cultivo de especies totalmente artesanal

Desde la gerencia de Lubimar, se indica que lo fundamental para
conseguir una buena calidad en el pescado es que los animales no
se estresen, que reciban una buena alimentacién y que el agua cir-
cule constantemente para que les aporte mds alimento. Es dificil con-
cebir que los pescados se estresen cuando las instalaciones, para los
humanos tienen un aspecto de lo més relajante. Lubimar ocupa 800
hectdreas de terreno en el parque natural de La Brefia, en las afue-
ras de Barbate. Para darse cuenta del tamafio de las instalaciones
basta decir que ocuparfan dos tercios de la ciudad de Cédiz. Co-
menzaron a funcionar en 2006 con tan s6lo 100 hectdreas pero en
estos nueve afios han crecido de forma importante.

En la visita se puede comprobar el trabajo artesanal en la forma en
la que se realiza la captura de camarones, langostinos y lubinas. Tra-

..
El despesque gaditano

En el momento en el que el operario abrfa la boca del copo, dece-
nas de doradas y lubinas comenzaron a resbalar sobre las tinas re-
pletas de hielo picado. Con sus violentos aleteos los pescados sal-
picaron a conciencia a quienes querfamos contemplar de cerca el es-
pectdculo. Minutos antes, con la ayuda de una red sujeta a estacas
en los extremos, los pescadores habian peinado el estero (cafio de
aguas saladas) hasta acorralar a parte de los peces en un espacio don-
de la malla accionada por el brazo de una grda los iba capturando.
Salvando las distancias, acabdbamos de asistir a una representacion
a gran escala de los famosos despesques gaditanos, un rito familiar
estrechamente vinculado a la explotacién de las salinas fundadas
por los fenicios, a los que he tenido la suerte de asistir en diferen-
tes ocasiones. jDespesques? El escritor Dionisio Pérez lo describia
en su Guia del Buen Comer Espatiol (1929): “Las salinas poseen unos
canales donde el agua del mar queda encerrada todo un afio. Al pe-
netrar pasan peces que adquieren mds sabor a medida que el agua
se evapora y su salinidad se acrecienta. Cuando los cafios se vaci-
an para llenarlos de agua nueva los pescados quedan en seco y se
capturan a brazadas. El despesque (pesca al revés) suele dar lugar
aregocijadas comidas. El duefio de la salina invita a amigos; se tra-
ta de una fiesta andaluza poco conocida”.

Las instalaciones de Pesquerias Lubimar, estdn a 200 metros del
Atlantico, en el parque natural de la Brefia y las marismas de Bar-
bate, una de las escalas previstas por el congreso itinerante Encuentro
delos Mares . El director , Herndndez, aludio a la avifauna que acu-
de a alimentarse en el ecosistema de los esteros, a las balsas prote-
gidas por redes para evitar la depredacién de los cormoranes, a la
forma en la que crian las doradas y lubinas, y al papel de las ins-
talaciones de bombeo con las que regulan las crecidas del rio Bar-
bate y los flujos de las mareas. Tras la bajada del autobts las pre-
guntas eran obligadas.

bajo realizado por jévenes profesionales, en su mayoria del mismo
pueblo de Barbate, pueblo de gran tradicién pesquera y con el que
esta empresa adquirié un compromiso. De ahi que que el frescor
de sus productos viene determinado por su filosoffa de pescar lo
que venden y no al contrario, asf son capaces de enviarte un pro-
ducto que esa mafiana estaba en el agua. Peces que cuidan duran-
te cuatro afios, para que adquieran el peso y la calidad que les ca-
racteriza.

Entramos en sus instalaciones donde limpian y catalogan el pescado
antes de enviarlo, maquinarfa de tltima generaci6n, como ellos mis-
mos nos dicen aqui dejan la artesania y la tradicién para incluir ma-
quinarias que aseguren que el pescado llegara en las condiciones
higiénicas apropiadas.

;Cuénto tiempo necesita una dorada para alcanzar el tamafio ade-
cuado?Entre tres y cuatro afios desde que introducimos un alevin
con 20 y 50 gramos hasta que se sacrifica con un kilo.

(Quiénes os suministran los alevines? Maresa (Huelva) y Sonrio-
nansa(Cantabria) ;C6mo gestiondis vuestros esteros? Criamos
pescados en régimen de bienestar absoluto, tan solo tres peces por
metros cibico. Aguas que reproducen el hébitat de las especies sal-
vajes con una circulacién continua durante las 24 horas al dia. Se
alimentan de algas ricas en Omega 3, de camarones y pececitos, algo
parecido alos cerdos de bellota en montanera. Completamos su ali-
mentacién con pienso de proteinas de pescado. A veces, con las ma-
reas penetran pequefios cangrejos, un manjar para las doradas. Nues-
tros peces no estdn estabulados. El viento de levante, que alcanza
rachas de hasta 100 kilémetros por hora, crea oleajes en las balsas,
las aguas se oxigenan y los peces se desplazan, conseguimos pes-
cados nada obesos con la grasa infiltrada. ;Los esteros representan
un plus en el mercado? Todavia no, en absoluto. En Espafia esta-
mos en el saco de esas piscifactorfas que no estédn bien vistas. Gra-
cias a ciertos chefs como Angel Leén, que nos ayudan a divulgar
sus cualidades la percepcién va mejorando. De momento exporta-
mos el 70% de nuestra produccién a Francia, Italia y Portugal. Y tam-
bién a Estados Unidos. Solo pescamos bajo pedido, justo lo que nos
demandan. En menos de 24 horas los pescados llegan a destino.

(Confiesan el origen vuestros clientes? Muy pocos. La mayoria ase-
guran que las lubinas de 3 y 4 kilos que les enviamos son salvajes.
Nuestra asignatura pendiente es conseguir que los consumidores
conozcan la calidad de los pescados de estero y los diferencien.

.Y los langostinos? Estamos en fase experimental. Se trata del “Pen-
naeus Japonicus”, los alimentamos con fitoplancton, resultan bas-
tante finos. Durante la comida al aire libre en las instalaciones de
Lubimar disfrutamos de un carpaccio de lubina al ajillo preparado
en el restaurante Aponiente, y de tacos de dorada fritos al momento.
En ambos casos sabores muy limpios. No menos interesantes que
los langostinos. Sin duda un testimonio de esa acuicultura sostenible
y gourmet del futuro.
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Andalucia

Publicado el Analisis Econémico de la Industria Pesquera Europea

Las almadrabas de Cadiz concluyen
una exitosa campaia de pesca del atin rojo
certificando su plena recuperacion

El sector reitera de forma unédnime que el recurso esta totalmente recuperado y con-
fian en que la ICCAT asigne pronto cuotas similares a las anteriores al plan de re-
cuperaciéon. La primera levanta se produjo el 26 de abril y la ultima a mediados de
junio. Palma de Mallorca acogera en noviembre la préxima cita de la organizacién
internacional que rige esta pesqueria, si bien, no habrd cambios sustanciales por-
que en Marrakech 2017 se acordaron las cuotas para las tres campafas siguientes,
terminando en 2020 ese ciclo.

Texto y fotos:
Juanma Moreno

a flota de cerco del Norte agot6 la
cuota y esper6 a que se pudiera
obtener un suplemento o el apro-

vechamiento del montante del segundo
semestre, para seguir faenando.

Apenas dos meses ha durado la fase de
pesca de la temporada de almadraba
2019 en aguas del Golfo de Cadiz. La al-
madraba de Tarifa realiz6 la dltima le-
vantd de la temporada, que comenzaba
en febrero con la fase de cala, con el mon-
taje de este arte trimilenario. Los repre-
sentantes del sector coinciden, un afio
mads, en que la recuperacién del stock es
total.

Alzada de los atunes capturados en una almadraba

El nimero de piezas
capturadas esta
temporada en la
almadraba de Barbate
supera los 5.500
ejemplares

Por su parte, Marta Crespo, directora
gerente de la Organizacién de Produc-
tores Pesqueros de Almadraba, OPP 51,
que engloba a las almadrabas de Tari-
fa, Conil y Zahara de los Atunes, ha va-
lorado la campafia como “muy exitosa”.
En declaraciones a Europa Azul, la re-
presentante de las almadrabas gadita-
nas asegura que “desde nuestra per-
cepcién y experiencia podemos cons-

tatar que el stock estd enormemente re-
cuperado”. “Es brutal la cantidad de
atunes que hay y estamos muy conten-
tos de que todos los esfuerzos y sacri-
ficios hayan dado sus frutos”, ha afa-
dido.

No obstante, Crespo lamenta que su
cuota “solamente haya crecido un 3,66%

con respecto al afio anterior”. Las tres
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La almadraba
barbatena emplea
directamente a mas de
80 personas

almadrabas de la OPP 51 contaban este
afio con una cuota inicial de 969 tone-
ladas, que luego ascendi6 hasta las 987
tras adquirir 18 toneladas de otras flo-
tas. Segtin Crespo, por el momento, la
acuicultura no entra en los planes de
esta organizacién de productores, su es-
trategia de crecimiento pasa por el au-
mento de cuota y no por la explotacién
de granjas de engorde.

De su lado, el responsable de la alma-
draba de Barbate, Pedro Mufioz, a su
vez gerente de Pesquerfas de Alma-
draba -sociedad que retine los intereses
de la empresa gaditana Petaca Chico y
de la murciana Ricardo Fuentes e hijos,
y que explota la almadraba barbatefia-
, ha explicado a esta revista que la tem-
porada ha transcurrido “con muchas di-
ficultades en la fase de cala debido a los
fuertes vientos de levante, pero la tem-
porada de pesca ha sido excepcional,
hay una cantidad bestial de atunes”.

Muiioz sefiala que han capturado su
cuota “en tiempo récord” y que tras ello
han soltado “miles de ejemplares para
que prosigan con su proceso de repro-
duccién en el Mediterrdneo”. La alma-
draba de Barbate contaba este afio con
una cuota asignada de unas 370 tone-
ladas, frente a las 357 de 2018. Como el
afo pasado, esta cifra ha crecido tras
comprar cuota a pesquerias del Pais
Vasco, Cantabria, del Estrecho y otros
lugares. En total este afio han sumado
903 toneladas, frente a las 800 del afio
pasado.

A su vez, esta almadraba cuenta con
granjas de engorde que le permiten
extender la temporada hasta los diez u
once meses de duracién. “Nosotros
normalmente estamos pescando y co-
mercializando la cuota asignada de
atdn rojo salvaje desde la empresa Pe-
taca Chico para todo el territorio na-
cional; y la cuota comprada es la que so-
lemos reservar para el mercado asiati-
co”, nos explica Pedro Mufioz.

Segun ha matizado a Europa Azu,l Da-
vid Martinez, de la empresa Ricardo
Fuentes, este 2019 “se ha destinado un
25% de las capturas a ventas para el
mercado nacional, que cada vez es més
pujante, y un 75% para su introduccién
en piscinas de engorde”, donde el attin
serd alimentado hasta su sacrificio a par-
tir de septiembre, y cuyo destino “pue-
de ser el mercado internacional e incluso
nacional”.

Martinez destaca también que “la me-
dia de las capturas se mantiene estable
desde hace muchos afios, o que de-
muestra el poco impacto que provoca
nuestra pesqueria al stock, variando si-
merpre entre 150 y 160 kilogramos por
pieza”. El nimero de piezas capturadas
esta temporada en la almadraba de
Barbate supera los 5.500 ejemplares.

La almadraba barbatefia emplea direc-
tamente a mas de 80 personas y a otras
tantas de forma indirecta, incluyendo al
personal ocupado de la comida de los
atunes en granjas, de mecdnicos o del
mantenimiento de redes. Las expecta-
tivas de esta almadraba en un futuro
préximo se centran en modificar la di-
ndmica del reparto de cuotas a nivel na-
cional tras las asignaciones de la ICCAT,
ya que consideran que hay margen de
maniobra y para el didlogo con el Eje-
cutivo espafiol. “No estamos de acuer-
do con la manera de reparto de cuota es-
pafiola, necesitamos mucho didlogo y al-

Ricardo Fuentes
expresa que se ha
destinado un 25% de
las capturas a ventas
para el mercado
nacional, que cada vez
es mas pujante, y un
75% para su
introducciéon en
piscinas de engorde

canzar un acuerdo que de alguna forma
favorezca a quienes hemos sido los
mds perjudicados durante tantos afios”,
concluye Mufioz.

Desde el sector se hace hincapié en
que todos los indicadores advierten de
una recuperacion plenay, por tanto, re-
claman retornar a las cuotas de los
afios previos a la crisis del attin rojo en
el Mediterrdneo por sobreexplotacion.

Los sacrificios de los pescadores, lleva-
dos a cabo a partir de que en 2006 die-
ran la voz de alarma por la situacién del
recurso, estdn dando sus frutos aunque
de manera progresiva y bastante més
lenta de lo deseado. Los almadraberos
recalcan el cardcter sostenible de esta
pesqueria selectiva que tiene un impacto
en la zona que se traduce entre 400 y 500
empleos indirectos. Ademds, se ha ge-
nerado una cultura del atdan en el lito-
ral gaditano que no se limita a los més
de mil empleos indirectos, sino que se
extiende influyendo en la economia de
la comarca a través de la celebracién de
ferias y jornadas dedicadas exclusiva-
mente al consumo y promocién del
atin rojo de almadraba.

Aunque inicialmente estaba previsto
que la Comisién Internacional para la
Conservacion del Atun Atlantico (IC-
CAT, por sus siglas en inglés) se reu-
niera en noviembre en Curasao, el ha-
bitual encuentro de esta organizacién
tendra lugar en Espafia, en Palma de
Mallorca. La cita de Marrakech en 2017
dejé fijadas las cuotas para los afos
2018, 2019 y 2020, por lo que el margen
de negociacién en la cita espafola sera
minimo en ese aspecto. Los productores,
no obstante, reclamardn volver cuanto
antes a cifras previas al plan de recu-
peracioén. Las cuatro almadrabas gadi-
tanas partian este afio con una cuota
asignada de 1.342 toneladas (1.293 en
2018) antes de operaciones con otras flo-
tas. Antes de la crisis, esa cuota solia su-
perar las 1.500 toneladas.

Tras el significativo paso en la cita de
Dubrovnik, en noviembre de 2018,
cuando la ICCAT reconocié la recu-
peracion del stock y sustituy6 el plan
de recuperacién por un modelo de
gestioén plurianual, se espera que el si-
guiente paso sea volver a las cifras
mencionadas. 22
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Los chirleros onubenses podran capturar
30 kilos mas por barco y dia

a Consejerfa de Agricultura, Ga-
I naderfa, Pesca y Desarrollo Soste-
nible ha publicado en el Boletin Ofi-
cial de la Junta de Andalucia, BOJA, la re-
solucién que aprueba el plan de pesca de
la pesqueria de la chirla en el Golfo de Cé-
diz y que se produce después de haber
reunido en Sevilla al sector de la chirla de
Andalucia en un primer encuentro en el
marco del nuevo Plan de Gestién de este
bivalvo.

La resolucién da luz verde a modifica-
ciones consensuadas y que se amparan en
los distintos estudios e informes cientifi-
cos. La parada biolégica se ha mantenido
hasta el 1 de julio. De esta forma, se
aprueba ampliar en 30 kilos mds por
barco las capturas diarias de chirla, pa-
sando de 120 a 150 kilos en el caso de la
draga hidrdulica y de 90 a 120 kilos para
el rastro.

En la reunién entre Junta y sector se
LR L EC T Rewunion del Plan de la Chirla de Andalucia
blecer modelos de gestién conjunta de las
posibilidades de pesca, a nivel de puertos,
asociacién o cofradfa, asunto que va a ser
objeto de anélisis y posibles propuestas
por parte del sector.

En los puertos pesqueros de Isla Cristina,
Punta Umbria y Sanlticar de Barrameda
operan mds de cien embarcaciones que se
dedican de forma exclusiva a la pesca de
la chirla en el Golfo de C4diz, siendo més
de 300 los pescadores que se beneficiardn
de estas mejoras. 2

La resolucion da luz
verde a modificaciones
consensuadas y que se
amparan en los
distintos estudios e
informes cientificos
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El sector pesquero andaluz recibira 720.000
euros en ayudas a la comercializacion

Texto:
Juanma Moreno

l a Consejerfa de Agricultura, Gana-
derfa, Pesca y Desarrollo Sostenible
repartird ayudas -por un total de

720.000 euros- destinadas a las organiza-

ciones profesionales del sector de la pes-

cay la acuicultura para el fomento de la
comercializacién y la transformacién me-
diante la preparacién y aplicacién de los
planes de produccién y comercializacién.

Esta linea de ayudas contribuye a la me-
jora de la organizacién comin de merca-
dos de los productos de la pesca y de la
acuicultura, asi como a la consolidacién de
las siete organizaciones de productores
pesqueros reconocidas en Andalucia. Es-
tas lineas de subvenciones se contem-
plan en el marco del Programa Operativo
del Fondo Europeo Maritimo y de Pesca
(FEMP) 2014-2020. El plazo para la solici-
tud de ayudas concluyé el 22 de junio.

La primera de estas lineas de ayudas se
destina a la preparacién y aplicacién de los
planes de produccién y comercializaciéon
para entidades privadas por un montan-
te total de 300.00 euros. La segunda de las
lineas se dirige a entidades sin &nimo de
lucro destinando un total de 420.000 euros.

Entre los requisitos de los beneficiarios se
encuentra disponer del reconocimiento

Las ayudas mejorardn la situacién de la pesca, acuicultura y comercializacion
en Andalucia

La primera de estas
lineas de ayudas se
destina a la
preparacion y
aplicacion de los planes
de producciéon y
comercializacion para
entidades privadas

como organizacién de productores pes-
queros o como asociacién de organiza-
ciones de productos pesqueros, concedi-
do por resolucién de la Direccién General
de Pesca y Acuicultura, asi como estar ins-
critos en el Registro General de Organi-
zaciones de Productores Pesqueros y Aso-
ciaciones de Organizaciones de Produc-
tores Pesqueros.

Andalucia reclama mas ayudas
al FEMP

Al margen de esta convocatoria, a finales
del mes de mayo la Consejeria de Agri-
cultura, Ganaderfa, Pesca y Desarrollo Sos-
tenible solicité a la Comisién Europea y al
Ministerio de Agricultura, Pesca y Ali-
mentacioén la reprogramacién del Fondo
Europeo Maritimo y de la Pesca (FEMP
2014-2020), en Andalucia. La Consejeria
andaluza solicita aumentar, entre otras, las
ayudas a las Organizaciones de Produc-
tores pesqueros, al considerar que su do-
tacién es insuficiente.

En concreto, esta peticién la llevé a cabo
en la reunién celebrada el martes 28 de
mayo en Madrid por el V Comité de Se-
guimiento de este Fondo, en el que con-
curren representantes de la Comisién Eu-
ropea, la Secretaria General de Pesca del
Ministerio, las Comunidades Auténomas
y representantes del sector pesquero es-
panol.

El director general de Pesca y Acuicultu-
ra de Andalucia, José Manuel Martinez
Malia reiteré aumentar los fondos para las
ayudas a las Organizaciones de Produc-
tores Pesqueros, OPPs, y para la mejora de
las infraestructuras en los puertos al ser-
vicio del sector pesquero.

Con la demanda de la administracién re-
gional, las OPPs andaluzas pasarian de te-
ner un presupuesto de 1,4 millones de eu-
ros a 4,4 millones, mientras que para la
mejora de las infraestructuras de los puer-
tos se pasarfan de 14 a 17 millones dispo-
nibles. 24
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Los pescadores gaditanos confian en
retornar al caladero marroqui en agosto

Alivio y satisfaccién entre los pescadores del Golfo de Cadiz afectados por el acuer-
do entre la UE y Marruecos después de que el pais alauita ratificara finalmente el
pacto con Bruselas. Facope Andalucia espera que los ultimos tramites técnicos se
agilicen y nada impida el retorno a aguas marroquies durante el mes de agosto.

Texto:
Juanma Moreno

I cierre de esta edicién de Europa
AAzul el acuerdo pesquero entre la

Unién Europea (UE) y el Reino de
Marruecos ya habia superado su pentilti-
mo escollo antes de ser una realidad ple-
na. El martes 25 de junio la Camara de
Consejeros marroqui aprobé al fin el nue-
vo acuerdo de pesca con la UE. Era el pe-
nultimo trdmite para que los pescadores
europeos, sobre todo andaluces, pudieran
regresar al caladero del pafs vecino tras un
afio sin hacerlo, ya que el pacto anterior ex-
piré en julio de 2018.

Restaba la publicacién del acuerdo en el
boletin oficial de Marruecos. Las previ-
siones mds optimistas no situaban el re-
torno antes de la segunda quincena de ju-
lio pero la opinién y el deseo mds gene-
ralizado era recuperar la actividad en el
mes de agosto.

Asi lo ha manifestado a Europa Azul Jor-
ge Campos, secretario de la Federacién de
Cofradias de Pescadores de Andalucia (Fa-
cope). “No hay plazo concreto, se estima
que no antes de agosto se esté pescando.

Este acuerdo permitira
faenar en aguas
marroquies a 128 barcos
europeos, de los que 92
son esparfioles,
principalmente del
Golfo de Cadiz

Lo previsto es que a mitad de julio se pu-
blique el acuerdo en el boletin y, a partir
de ah, se retina la comisién mixta para tra-
mitar los dltimos detalles. No hay fecha
concreta pero confiemos en esos plazos, es-
pero que a principios de agosto estemos
faenando”, explicaba Campos a esta re-
vista.

La alusién de Facope a la Comisién Mix-
ta responde a la necesidad de resolver pe-
quefios trdmites de gestién previos a la
pesca, cuestiones en cuanto a comunica-
ciones, horarios, expedicién de licencias,
inspecciones técnicas... los dltimos flecos
antes del ansiado retorno.

Este acuerdo permitird faenar en aguas
marroquies a 128 barcos europeos, de los
que 92 son espafioles, principalmente del
Golfo de Cadiz. Campos concreta que se-
rén en torno a 50 embarcaciones de los
puertos de Barbate, Conil, Algecirasy Ta-
rifa los buques andaluces que se acojan a

este convenio, lo cual se traduce en unos
400 tripulantes empleados de manera di-
recta. Los barcos de cerco tienen unos diez
u once tripulantes y son 20 embarcaciones
las que pueden disfrutar de licencia. El res-
to de barcos funcionan con cinco o seis tri-
pulantes. En cuanto a tripulacién marro-
qui en estas embarcaciones, Campos pre-
cisa que “es una cuestiéon que va en fun-
cién del tonelaje y del tipo de barco, los de
cerco andaluces si tienen la obligacién pero
los artesanales no la tienen”.

Durante este afio sin acuerdo la flota
afectada se ha mantenido gracias a ayudas
econémicas del FEMP o faenando en el
Golfo de Cadiz. Este acuerdo arroja nue-
vas posibilidades a esta flota para faenar
en Marruecos, pero también para facilitar
el trabajo en aguas del Estrecho. Asi nos
lo contaba Jorge Campos: “Las ayudas
nunca son suficientes en estos casos pero
mds o menos la flota afectada ha aguan-
tado gracias a ellas. Esperemos que con la
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apertura del caladero todos los barcos pue-
dan faenar tranquilamente, en condiciones
de seguridad también en la zona del Es-
trecho, donde Espafia y Marruecos tienen
caladeros colindantes, y donde ha existi-
do hostigamiento por parte de las autori-
dades marroquies”.

Una negociacién dilatada

La negociacién del nuevo acuerdo pes-
quero entre la Unién Europea y Marrue-
cos ha sido una de los mds dilatadas en el
tiempo debido a cuestiones ajenas al sec-

or. “Imagino que este retraso se ha debi-
do a que la UE y Marruecos tenfan otros
asuntos pendientes de resolver y tras
arreglarlos ya se ha dado via libre para ello.
No nos explicamos la tardanza si no es por
esta cuestion” comentaba el representan-
te de Facope.

En su dia, el gaditano Javier Garat, presi-
dente de Europeche, ya advirti6 que el pro-
ceso de ratificacién podria extenderse
hasta los doce meses. Y es que el reino

alauita ha frenado su resolucién final
después de que en el mes de febrero el nue-
vo pacto finalizara su recorrido por las ins-
tancias europeas y quedara listo a falta de
la ratificacién marroqui.

Finalmente se ha desbloqueado y es una
realidad. El acuerdo tendrd una dura-
cién de cuatro afios y tendrd un coste en
las arcas europeas de 208 millones, 52 mi-
llones por afio. Hasta 128 barcos europe-
os podrdn faenar en estas aguas gracias al
acuerdo (hasta 92 espafioles). Por su par-
te, desde Marruecos se congratulan por el
pacto arguyendo que el mismo garantiza
el desarrollo de la industria pesquera ma-
rroqui y la sostenibilidad de los recursos,
y promueve la formacién de marineros
marroquis.

Ademas, el reino alauita valora este con-
venio como una victoria juridica respecto
a su soberania sobre aguas del Sahara. Ma-
rruecos interpreta este acuerdo como una
manera de generar jurisprudencia a su fa-
vor sobre la soberania del Sahara. Hay que

recordar que en febrero de 2018 una sen-
tencia del Tribunal de Justicia de la Unién
Europea (TJUE) apuntaba que las aguas sa-
harauis no eran de soberania marroqui y
no podian incluirse en este pacto, aunque
daba como vélido el anterior acuerdo, en-
tonces atin vigente, porque la sentencia
tampoco especificaba que la soberania
de esas aguas perteneciera al Sahara Oc-
cidental.

La clave radica en el cardcter fundamen-
tal de estas aguas para el acuerdo, ya que
aproximadamente el 90% de las capturas
se produce en este espacio. Igualmente, es
un asunto politico puesto que para el
Reino de Marruecos el Sahara y sus aguas
son parte indivisible de sus dominios.

El nuevo acuerdo propone una suerte de
solucién definiendo que la zona de pesca
motivo del pacto, entre las que se incluyen
las aguas adyacentes al Sahara Occidental,
son “aguas de la regién del Sahara, segin
la posicién marroqui”. 224
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Euskadi

La primera produccion de mejilléon vasco
comienza a comercializarse

El parque de cultivo de mejillén de Mendexa, a pocos kilémetros de Ondarroa, ya pro-
duce sus primeros kilos de esta especie. El lehendakari, Ifiigo Urkullu, acompanado
de la Consejera del departamento de Desarrollo Econémico e Infraestructuras, Aran-
txa Tapia, visit6 el poligono marino de produccién acuicola de Mendexa, una inicia-
tiva que constata que la acuicultura es una via de futuro para producir mas produc-
tos del mar, asi como de generar nueva actividad econémica y empleo en Euskadi.

a Direccién General de Pesca de la

I Comisién Europea acaba de publi-
car un estudio econémico del sector

de la industria de transformacién de la pes-
ca en Europa que cubre el periodo 2008-
2015y cuya conclusién principal es el gran

valor afiadido que aporta al sector pes-
quero.

La primera empresa ubicada en el poli-
gono de Mendexa es “Matxitxako Mo-
luskoak S.L.”, que se presenta como la pri-
mera iniciativa empresarial para la pro-
duccién de mejillén en long-lines de mar
abierto en aguas del Cantédbrico. Varios
promotores del sector de la pesca, la
transformacion, la comercializacién y la in-
vestigacién de Euskadi han unido sus fuer-
zas para constituir esta empresa y entre sus
socios se encuentran las cofradfas de Le-
keitio y de Ondarroa, las empresas viz-
cafnas Arrankoba e Itsaskorda, la Orga-
nizacién de Productores de Pesca de Ba-
jura de Gipuzkoa (Opegui), la Asociacién
de Armadores de Bajura de Gipuzkoa (Ga-
rela) y AZTL

El lehendakari Urkullu y la Consejera Tapia prueba el primer mejillon vasco

“Matxitxako
Moluskoak” tiene
previsto comenzar este
verano con la
comercializacion de
mejillon de las
categorias A y ecologica

“Matxitxako Moluskoak” tiene previsto co-
menzar este verano con la comercializacién
de mejillén de las categorias A y ecoldgi-
ca — sobre produccién respetuosa con el
medio ambiente—, todo ello segtin las ins-
pecciones de la normativa europea vigente,
y bajo la marca Amarre.

La actividad acuicuola de produccién
marina es un eslabén esencial para seguir
avanzando hacia un sector pesquero
mds competitivo. La inicitiva “Matxi-
txako Moluskoak” se trata de una alter-
nativa sostenible e innovadora para la
produccién de alimentos marinos, sin ol-
vidar su caracteristica de integracién
del tejido socioeconémico de las zonas
pesqueras y acuicolas. De esta manera

permite aumentar y diversificar la acti-
vidad extractiva para el sector pesquero
de Euskadi, ademds de reducir la de-
pendencia de importaciones de alimen-
tos de origen marino. En su visita, el Le-
hendakari ha podido conocer el poligo-
no marino de produccién acuicola de
Mendexa, ubicado en la fraja del litoral
vizcaino entre Lekeitio y Ondarroa. Se
trata de una zona declarada por el Go-
bierno Vasco, en el marco de su “Plan Es-
tratégico de Pesca y Acuicultura 2015-
2020» como de especial interés para cul-
tivos marinos con long-lines (un sistema
de cultivo de bivalvos en mar abierto).

En su visita, el lehendakari hizo un re-
corrido las instalaciones de “Matxitxa-
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El poligono cuenta con
una superficie total de
556 hectareas,
habiéndose balizado, en
una primera fase, 290
hectareas, de las que
210 se destinaran a
produccion

ko Moluskoak”, la primera empresa ins-
talada en el poligono y que constituye la
primera iniciativa empresarial para la
produccién de mejilléon de mar abierto en
el Cantdbrico. El poligono cuenta con una
superficie total de 556 hectdreas, ha-
biéndose balizado, en una primera fase,
290 hectéreas, de las que 210 se destina-
ran a produccién.

Previamente a esta declaracién, la Di-
recciéon de Pesca y Acuicultura del De-
partamento de Desarrollo Econémico e
Infraestructuras y el centro tecnolégico
AZTI han desarrollado proyectos de in-
vestigacion para determinar la viabilidad
técnica y econémica de produccién de
moluscos con long-lines sumergidos a di-
ferentes profundidades, obteniendo bue-
nos resultados para la produccién de mo-
luscos como el mejillén, la zamburifia y
la ostra. En su intervencién, el lehenda-
kari recordé que la pesca ha alcanzado
el rendimiento médximo sostenible en la
mayoria de las especies, sin embargo, la
demanda de pescado contintia creciendo
como alimento saludable. En este esce-
nario, el lehendakari ha destacado que la
acuicultura es una oportunidad para
producir mds pescado, generar nueva ac-

Explicaciones sobre el cultivo de mejillon en la costa vasca

Dos empresas mas

(una vasca y gallega),
han mostrado su interés
para diferentes
proyectos de
acuicultura

tividad econémica y empleo. En opinién
del lehendakari, se trata de una alterna-
tiva sostenible e innovadora para la pro-
duccién de alimentos marinos, inte-
grando el tejido socioeconémico de las
zonas pesqueras y acuicolas. «Nos per-
mitird diversificar la actividad extracti-
va para el sector pesquero y reducir la de-
pendencia de importaciones de alimen-
tos de origen marino» ha sefalado. El
10% de las instalaciones estd ocupado por
la empresa “Matxitxako Moluskoak”,
quien ya ha solicitado permiso para am-
pliar la zona de produccién hasta ocupar
el 30% de la superficie.

Interés por moluscos

Ademds, dos empresas mds (una vasca y
gallega), han mostrado su interés para di-
ferentes proyectos de acuicultura. Ademads
de ésta, se ha identificado otra zona como
viable frente a cabo Ogorfio, en la localidad
de Elantxobe. Dadas las caracteristicas
de ambas dreas y la oceanograffa de la cos-
ta de Euskadi se ha estimado que la pro-
duccién anual de moluscos en la costa vas-
ca podria alcanzar valores de entre 3.000
a 4.00 toneladas, dependiendo de las es-
pecies cultivadas. “Matxitxako Molusko-
ak” es una iniciativa pionera a nivel in-
ternacional. 244

La primer produccion de mejillon de la costa vasca se estd comercializando en
el mercado
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Tejiendo redes para unos mares
mas sostenibles

El centro tecnolégico AZTI ha puesto en marcha la iniciativa Bluenet que busca re-
ducir los residuos marinos en el sudeste del Golfo de Vizcaya. Anualmente se vier-
ten al mar alrededor de 8 millones de toneladas de residuos y, aunque la mayoria
proviene de fuentes terrestres, los desechos marinos se estdn incrementando. Se es-
tima que al menos 640,000 toneladas de artes de pesca se pierden o abandonan en
los océanos cada afio. Estos residuos generan una preocupacion creciente para el me-
dio ambiente como afirma la FAO y el Programa de las Naciones Unidas Para el Me-
dioambiente. Un problema que se agudiza en el sudeste del Golfo de Vizcaya don-
de los residuos procedentes del sector pesquero y acuicola representan entorno a un
34% del total de los desechos marinos

1 proyecto BLUENET, liderado por
Eel centro tecnolégico AZTI, busca
precisamente reducir entre un 20%
y 40% los residuos procedentes de fuen-

tes marinas en el sudeste del golfo de Biz-
kaia.

BLUENET cuenta con la participacién de
otros dos centros tecnoldgicos expertos en
el reciclado y valorizacién de residuos
plasticos y en el desarrollo de tecnologi-
as del sector textil como son GAIKER y
Next Technology Tecnotessile (Italia), y la
empresa Itsaskorda, una PYME fabrican-
te y comercializadora de cabos, redes y cor-
deleria para el sector maritimo con gran
envergadura internacional y que resulta
clave para que los cabos fabricados con
material reciclado sean validados y acep-
tados por la industria maritima.

La iniciativa, que arrancé a inicios de este
ano, tiene una doble vertiente. Por un lado,

El proyecto, centrado en
los principios de la

Artes recogidas en la mar

economia circular, prevé
el reciclaje y
reutilizacion de
materiales de pesca para
fabricar nuevos cabos

consiste en almacenar y trasladar a tierra
las basuras marinas que quedan atrapadas
en las redes de los barcos pesqueros, para
su correcto procesamiento. En segundo lu-
gar, persigue reutilizar los restos de cabos
y redes empleados en la actividad pes-
quera para obtener materia prima ade-
cuada para la fabricacién de nuevos ma-

teriales, de manera que se impulsara la
economia circular. De hecho, los desarro-
llos de prototipos realizados a escala piloto
por lo socios serdn validados en el sector
de acuicultura.

Ademds de las labores de coordinacion de
la iniciativa, el centro investigador vasco
serd el encargado de profundizar en el co-
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nocimiento de los residuos marinos cap-
turados, principalmente en los aparejos de
pesca y acuicultura abandonados, perdi-
dos o descartados, asi como de elevar su
conocimiento sobre el estado de los mares.

“Los residuos suponen uno de los grandes
problemas ambientales para la fauna ma-
rina, provocando heridas, dafios fisicos o
incluso la muerte de los animales acudti-
cos. Ademds, suponen un coste econémi-
co muy significativo. Gracias a BLUENET
disminuiremos los residuos, estaremos
mejor preparados para asesorar al sector
pesquero, aportaremos un mejor conoci-
miento a las politicas europeas y podremos
aplicar medidas relevantes que protejan el
medio ambiente y mejoren la sostenibili-
dad de la actividad econémica”, asegura
Oihane Cabezas, experta en tecnologias
marinas de AZTI.

Implicacion del sector
pesquero

Uno de los elementos clave de BLUENET
es la bisqueda de la implicacién del sec-
tor pesquero y acuicola. Como prueba pi-
loto, 22 buques pesqueros contaran con re-
cipientes de almacenamiento (big bags) a
bordo para almacenar las basuras marinas
que queden atrapadas en las redes. El ma-
terial recogido se trasladard a 4 puertos de
la costa vasca: Bermeo, Ondarroa, Getaria
y Hondarribia, y posteriormente serd ca-
racterizado en AZTI.

Los barcos que participardn en el proyecto lo
hardn de manera voluntaria dentro de la ini-
ciativa Fishing for Litter, un proyecto inter-
nacional promovido por KIMO International
que busca la participacion activa del sector
para que lleven a puerto la basura marina que
quede atrapada en las redes pesqueras.

La implicacién del sector, que ya ha co-
menzado a colaborar activamente con la
comunidad cientifica, serd por tanto clave
para el éxito de este proyecto que se pro-
longar4 hasta finales de 2020. “Queremos
que el sector sea participe para dar con la
solucién a este problema ambiental. Para
ello, promoveremos su proactividad a
través de la alfabetizacién marina, prin-
cipalmente con estudiantes de nautica y
evitaremos el vertido de redes y cabos al
mar”, anade Cabezas.

Ademads del sector pesquero, agentes
como el departamento de Pesca del Go-
bierno Vasco, autoridades, cofradias y
servicios de limpieza estan involucrados
en BLUENET, lo que permitird que el plan
de gestion de residuos sea lo mds inclusi-
vo posible y tenga una continuidad en el
tiempo, incluso después de la finalizacién
del proyecto. 234

La costera de bonito va camino de agotar

su cuota

os pescadores de bonito llevan un

30 por ciento de la cuota agotada

a pocos dias de faena y van ca-
mino de repetir la misma situaciéon que
el pasado afio en el que la cuota se ago-
t6 antes de lo previsto. Por estos moti-
vos, la flota asturiana ha pedido me-
didas «urgentes» para evitar un cierre
anticipado de la costera. A 24 de julio de
2018 se habia consumido aproximada-
mente el 40% del cupo, una cifra muy si-
milar a la capturada este afio en fechas
mucho m4s tempranas. A 5 de julio, Es-
pafia ya habia capturado el 30% de la
cuota total asignada, aspecto que ya pre-
ocupa a la flota. En principio, Asturias
ha pedido a la Secretaria General de Pes-
ca que tome medidas «urgentes» de or-
denacién pesquera para evitar el cierre
anticipado de la costera del bonito.

El sector se teme lo peor: que se repita
-e incluso anticipe- lo ocurrido la pasa-
da temporada, cuando por primera vez
en la historia se cerré la pesqueria del
attin blanco del norte a finales de agos-
to.En concrero, se ha consumido el
32,29% de su cuota de 16.620,68 tone-

ladas, segtn la informacién proporcio-
nada por la Secretaria General de Pes-
ca a través de la plataforma Gestcuotas,
que da acceso a los datos de cuota y con-
sumo agregados por especie y modali-
dad de las principales pesquerias suje-
tas a cupos. Es decir, los barcos que fa-
enan con pabellén espafiol en las aguas
del Atldntico capturaron 5.366.825 to-
neladas de atdn blanco. Por lo tanto,
apenas quedarfan 11.253.854 toneladas
disponibles.

Menos, de hecho, ya que a esta cifra hay
que afadir las capturas efectuadas du-
rante el fin de semana, que se contabi-
lizardn mds adelante. El ritmo de pesca
es tal que practicamente se duplicaron
en apenas cinco dfas. El primer dia de
julio se habian pescado 2.706,029 tone-
ladas, el 16,09% del cupo .De seguir asi,
la situacién podria ser incluso mads cri-
tica que el afio pasado, cuando la Se-
cretaria General de Pesca decretd un cie-
rre precautorio de la pesqueria el 18 de
agosto por el agotamiento de la cuota,
que finalmente no se hizo efectivo has-
ta el dia 22.

Fue la costera mds corta de la historia,
pero dado el volumen actual de captu-
ras, el sector teme que esta temporada
haya que afiadir un «hasta ahora» a di-
cha afirmacién. Y eso que nunca antes
habia sucedido algo similar. Para en-
contrar el dnico precedente hay que re-
montarse al afio 2016, cuando el Estado
también decidi6 el cierre de la pesque-
ria, pero la diferencia es que lo hizo el
5 de octubre.

Esta temporada, alerta el sector, puede
que ni siquiera lleguen al 22 de agosto.
Y en esta ocasién, dadas las excelentes
capturas de la anterior costera, son
mas los barcos que van al bonito, que se
encuentra muy cerca de la costa, a ape-
nas dos o tres horas de navegacion.
«Viendo los datos, pedimos una reunién
urgente con la Secretaria General de Pes-
ca porque creemos que va a haber que
tomar medidas», confirma Dimas Gar-
cfa, presidente de la Federacién de Co-
fradias de Pescadores de Asturias. «Al
paso que vamos, tenemos para el mes de
julio escaso», lamenta. 24
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ARVI pide acciones para aumentar
el consumo de pescado con campanas y

formacion

La Cooperativa de Armadores de Vigo (ARVI) quiere plantar batalla al descenso del
consumo de pescado, uno de los ejes centrales de la VI Conferencia Internacional
de la Pesca, celebrada; sobre un problema transversal que "requiere de una accién
conjunta” de toda la sociedad. Y nuevamente volvié a salir a colacién el importan-
te papel jugado por el FROM (Fondo de Regulacién y Organizacién del Mercado de
los Productos de la Pesca y Cultivos Marinos), desaparecido en 2012, asi como el es-
tablecimiento de une IVA del "el mismo que tiene el pan". No obstante, esta peti-
cién no ha recibido la aprobacién del Gobierno central, cuyo tltimo pronunciamiento

tuvo lugar en 2017.

urante la VI Conferencia In-
D ternacional ARVI sobre el Fu-

turo de la Pesca, celebrada en
Vigo, se ha presentado el proyecto
EduKsano, que busca que la nutricién
se aborde como una materia troncal en
los centros educativos. Asi, ha deta-
llado que se aspira a trasladar a las ad-
ministraciones la necesidad de una
normativa que regule la inclusién de
esta asignatura en la Educacién Pri-
maria y Secundaria. Al proyecto EduK-
sano, promovido por ARV], se han su-
mado 16 asociaciones del sector pri-
mario, asi como la industria alimenta-
ria, chefs de distintos paises europeos,
consumidores y padres. Esta propuesta
se ha inspirado en el modelo 'shokui-
ku', a través de la que el Gobierno de
Japén implanté en 2005 la ensefianza

Javier Touza hablé de la
importancia de
fomentar el consumo del
pescado entre los
jovenes y los niios

El presidente de la Xunta Alberto Ferndndez Feijoo con el presidente de la
Cooperativa de Armadores de Vigo, Javier Touza.

nutricional en los centros educativos.
De este modo, el pais nip6n ha conse-
guido situarse entre los que menor tasa
de obesidad presenta a nivel mun-
dial.

Desde la Cooperativa de Armadores de
Vigo, Javier Touza sefalé la impor-
tancia de fomentar el consumo del
pescado entre los jovenes y los nifios

ante una tendencia decreciente de la
demanda de este producto por estos co-
lectivos. En ese sentido, el presidente
de la Xunta, Alberto Nuifez Feij6o, re-
marcé la importancia de una correcta
alimentacién, ya que, segin ha re-
marcado, en los tltimos 40 afios, el nd-
mero de nifios y adolescentes que pa-
decen obesidad ha pasado de 11 a 124
millones, de acuerdo con la Organiza-
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La Xunta pondra en
marcha una iniciativa
para concienciar a los
jovenes de entre 18 y 35
aios de la importancia
de consumir pescado

ciéon Mundial de la Salud (OMS). El ti-
tular del Gobierno gallego puso el
foco en el hecho de que la obesidad es
un problema de salud y, por ello, va-
loré la iniciativa promovida por ARVI
para concienciar sobre la importancia
de una educacién nutricional. Asimis-
mo, recordd la relevancia de la pesca en
Galicia y ha asegurado que la comu-
nidad y este sector son "sinénimos". De
hecho, recordé que, pese al descenso re-
gistrado en el consumo de este pro-
ducto, la Comunidad gallega se man-
tiene en valores superiores a la media
estatal.

Concienciacion de los jovenes

También avanzé que, después de ve-
rano, la Xunta pondrd en marcha una
iniciativa para concienciar a los jévenes
de entre 18 y 35 afios de la importan-
cia de consumir pescado. Segin indi-
c6, este programa se llevard a cabo de
un modo "directo y digital". El director
general de Ordenacién Pesquera y
Acuicultura, Ignacio Gandarias, ha in-
cidido en la necesidad de que el pes-
cado se incorpore a la "forma de vida"
y de "alimentarse" de las nuevas ge-
neraciones y ha elogiado la labor lle-
vada a cabo en este sentido por parte
de ARVI con EduKSano. Ademais, la
tercera teniente de alcalde de Vigo, Ele-
na Espinosa, sefialé que los beneficios
que el consumo de este alimento com-
porta en el desarrollo intelectual de los
nifios y ha insistido en la importancia
de defender la sostenibilidad de la ali-
mentacién, asi como la de los mares y
océanos. Sobre ese punto, el presiden-
te de la Autoridad Portuaria, Enrique
Lépez Veiga, ha recordado la gestiéon
sostenible de los mares llevada a cabo
desde Galicia. Adem4s, ha definido la
labor del sector pesquero de la comu-

Agentes pesqueros han intervenido en la Conferencia Internacional de Vigo

nidad como respetuosa con la norma-
tiva vigente y ha condenado que al-
gunas organizaciones opten por "pin-
tar" buques de trabajadores gallegos
para defender la proteccién del me-
dioambiente.

El diputado de la Diputacién de Pon-
tevedra Carlos Lépez Font valoré tam-
bién la realizaciéon de mesas redondas
sobre la educaciéon nutricional a través
de esta conferencia, asi como sobre el
futuro de la pesca y su sostenibilidad.
Asi, ha defendido que plantear estos te-
mas es equivalente a abordar el "futu-
ro" de la ciudad y la provincia, cuya re-
lacién con la pesca ha puesto en valor.
También ha recordado que este acto es

Es muy raro encontrar
en el mar alimentos que
no sean buenos para la
salud. El mar es la gran
oportunidad que
tenemos en tierra para
nutrirnos y curarnos

el preludio del Vigo Seafest, del que ha
asegurado que permite mostrar la im-
portancia de la pesca en la zona. En
concreto, este evento gastrondémico se
celebrard entre el 4y el 7 de julio en la
ciudad y permitira a los asistentes de-
gustar distintas opciones elaboradas
con productos del mar.

En la mesa redonda sali6 a colacién que
"la mayor parte de los pafses comuni-
tarios aplican tipos generales a pro-
ductos de la pesca", agreg6 el Ejecuti-
vo. Aunque hay sonoras divergencias:
Alemania (7%), Portugal (6%), Francia
(5,5%) o Hungria (5%) si aplican un
IVA inferior al 10% de Espana. El Eje-
cutivo hiingaro redujo la carga impo-
sitiva al pescado hace apenas dos
afios".

"Hay que reconocer que estd decayen-
do", expuso, a continuacién de Touza,
el director general de Ordenacién Pes-
quera, Ignacio Gandarias. Pero las ac-
ciones del Ejecutivo se limitan de mo-
mento a iniciativas del departamento
de Agricultura, Alimentacién y Pesca,
no al de Hacienda, el tnico competente
para plantear un cambio en la legisla-
cién tributaria. Y tampoco se vislumbra
ninguna intencién por recuperar el
FROM, artifice de campafias tan cono-
cidas como la de "Pezqueiiines, no
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La apuesta de ARVI es
"acreditar el beneficio
del consumo del
pescado en la poblacion"

gracias" o la de "jQué bien te sienta el
pescado!".

En los tltimos meses ha habido una li-
gera recuperacion en las partidas de-
dicadas por parte de Madrid para in-
centivar el consumo de productos de la
pesca, pero son paupérrimas en com-
paracién con las que se dispensaban
cuando existia el FROM.

Presupuesto

En 2011 se destinaron 8,13 millones de
euros para "campafias de promocién de
los productos de la pesca y de la acui-
cultura", cofinanciadas con fondos eu-
ropeos.

El presupuesto para 2018 se quedd
por debajo de los 890.000 euros. Gan-
darias si anticip6 nuevas "acciones
concretas y especificas" para favorecer
la ingesta de este producto, también en
las escuelas y campamentos juveniles,
y concretdé que Vigo acogerd por pri-
mera vez la "semana del pescado".
"Serd en octubre, coincidiendo con la
celebracién de la feria de Conxemar.
Hay que incentivar ese consumo", ad-
mitié. Eso si, el responsable de Orde-

La Conferencia de Arvi se ha centrado en la importancia del consumo
del pescado

El diputado de la
Diputacién de
Pontevedra Carlos
Lopez Font valoré
también la realizacion
de mesas redondas
sobre la educacion
nutricional

nacién Pesquera reclamé también la
"colaboracién” del sector y las organi-
zaciones de productores para frenar la
actual tendencia a la baja.

"Es muy raro encontrar en el mar ali-
mentos que no sean buenos para la sa-
lud. El mar es la gran oportunidad que
tenemos en tierra para nutrirnos y cu-
rarnos", valoré el presidente de la
Xunta, Alberto Nufez Feijéo, quien
puso en valor la apuesta de ARVI por
"acreditar el beneficio del consumo
del pescado en la poblacién" y "educar
en una nutricién sostenible".

Porque, de hecho, la VI Conferencia In-
ternacional pivoté casi en exclusiva so-
bre el proyecto EduKsano, que quiere
llevar a las aulas de colegios e institu-
tos de toda Espafia una nueva asigna-
tura troncal: la de educacién nutricio-
nal.

El pescado, como alimento saludable,
jugaria un gran papel en el caso de que
esta propuesta llegase a prosperar. La
conselleira do Mar, Rosa Quintana,
prest6é su apoyo a la cooperativa vi-
guesa para remar en esta direccién y co-
laborar en "una responsabilidad social

compartida en favor de la Galicia sos-
tenible y responsable”.

El acto de inauguracién de las jornadas
contd con las intervenciones diputado
provincial Carlos Lépez Font; la con-
cejala de Vigo y exministra de Pesca,
Elena Espinosa; y el presidente de la
Autoridad Portuaria, Enrique Lépez
Veiga. El diputado de la Diputacién de
Pontevedra Carlos Lépez Font valoré
también la realizacion de mesas re-
dondas sobre la educacién nutricional
a través de esta conferencia, asi como
sobre el futuro de la pesca y su soste-
nibilidad.

Ast, ha defendido que plantear estos te-
mas es equivalente a abordar el "futu-
ro" de la ciudad y la provincia, cuya re-
lacién con la pesca ha puesto en valor.

También ha recordado que este acto es
el preludio del Vigo Seafest, del que ha
asegurado que permite mostrar la im-
portancia de la pesca en la zona. En
concreto, este evento gastrondémico se
celebré enla ciudad viguesa y permi-
ti6 a los asistentes degustar distintas
opciones elaboradas con productos
del mar. 2%
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Conxemar a repetir los buenos resultados
de la pasada edicion

onxemar atraviesa una linea ascen-

dente que trata de mantener. La tlti-

ma edicién celebrada en octubre del
afio pasado. Un total de 35.448 profesionales
visitaron el recinto del Ifevi durante los tres
dias que dur6 el evento, lo que supuso un in-
cremento de un 13 % respecto a la anterior edi-
cién, segtin las cifras oficiales. El nimero to-
tal de expositores alcanzé los 742, un 21 % maés
que el afio pasado, gracias al aumento de la
superficie. Los hoteles de la ciudad y de
buena parte de la provincia estuvieron llenos
toda la semana.

El presidente de Conxemar, José Luis Freire,
manifest6 a través de un comunicado que su
tnico interés es conseguir que Vigo tenga unas
instalaciones adecuadas que permitan «per-
manecer en el podio de las ferias mundiales
del sector y competir en un entorno interna-
cional en el que es muy dificil mantenerse».
Reconocié que han recibido «atractivas ofer-
tas de otras ciudades» para cambiar la ubi-
cacién de esta feria bianual.

Sin embargo, continta apostando por per-
manecer en el Ifevi «por decisién de todos los
asociados a nivel nacional». Tener unas ins-
talaciones adecuadas pasaba para la direccién
de Conxemar por contar con una mayor su-
perficie expositiva. No les basté con la am-
pliacién de 5.000 metros cuadrados que es-
trenaron en la tltima edicién y que a la Xun-
ta le costo 3,2 millones de euros. Plantean la
eliminacién de la carpa acristalada que se alza
en mitad de uno de los pabellones. También
quieren unos viales de mayor capacidad y so-
luciones a los problemas de aparcamiento que
se repiten en cada edicion, con largas hileras
de coches aparcados en las cunetas en el en-
torno del aeropuerto.

Los organizadores de la feria decidieron este
afio dejar de recibir subvenciones publicas y
asf se lo trasladaron al Concello y a la Xunta.
De esta forma, la asociacién quiere no tener las
manos atadas a la hora de reivindicar a las ad-
ministraciones que inviertan en las mejoras
que el entorno del Ifevi.

Freire manifesté que «ha sido la filosofia de
Conxemar desde su constitucién, solo inte-
rrumpida cuando un maximo representante
del Ministerio de Agricultura y Pesca favorecié

ala competencia con la feria de Barcelona, cau-
sdndonos un dafio econémico muy importante
y poniendo en peligro nuestra feria».

El alcalde de Vigo, Abel Caballero, acogi6
como una buena noticia que la feria Conxemar
rechace recibir mds ayudas publicas. «<Habra
que felicitarlos si han llegado a un momento
en el que todo funciona y no necesitan mds
ayudas», manifesté. No obstante, afiadié que
el gobierno vigués seguira ofreciendo todo su
apoyo a la feria

Instalaciones adecuadas

El presidente de Conxemar, José Luis Freire,
manifestd ayer a través de un comunicado que
su tnico interés es conseguir que Vigo tenga
unas instalaciones adecuadas que permitan
«permanecer en el podio de las ferias mun-
diales del sector y competir en un entorno in-
ternacional en el que es muy dificil mante-
nerse». Reconoci6 que han recibido «atracti-
vas ofertas de otras ciudades» para cambiar
la ubicacién de esta feria bianual.

Sin embargo, continda apostando por per-
manecer en el Ifevi «por decisién de todos los
asociados a nivel nacional». Tener unas ins-
talaciones adecuadas pasa para la direccién de
Conxemar por contar con una mayor super-
ficie expositiva. No les basta con la ampliacién
de 5.000 metros cuadrados que estrenaron en
la dltima edicién y que a la Xunta le cost6 3,2
millones de euros.

Plantean la eliminacién de la carpa acristala-
da que se alza en mitad de uno de los pabe-
llones. También quieren unos viales de mayor
capacidad y soluciones a los problemas de
aparcamiento que se repiten en cada edicién,

con largas hileras de coches aparcados en las
cunetas en el entorno del aeropuerto.

Los organizadores de la feria decidieron este
afio dejar de recibir subvenciones ptblicas y
asf se lo trasladaron al Concello y a la Xunta.
De esta forma, la asociacién quiere no tener las
manos atadas ala hora de reivindicar a las ad-
ministraciones que inviertan en las mejoras
que el entorno del Ifevi.

Freire manifesté que «ha sido la filosofia de
Conxemar desde su constitucién, solo inte-
rrumpida cuando el maximo representante del
Ministerio de Agricultura y Pesca favoreci6 a
la competencia con la feria de Barcelona,
causdndonos un dafio econémico muy im-
portante y poniendo en peligro nuestra feria».

La tltima edicién se celebrd en octubre del afio
pasado. Un total de 35.448 profesionales vi-
sitaron el recinto del Ifevi durante los tres dfas
que durd el evento, lo que supuso un incre-
mento de un 13 % respecto a la anterior edi-
cién, segtn las cifras oficiales. El namero to-
tal de expositores alcanz6 los 742, un 21 % mas
que el afo pasado, gracias al aumento de la
superficie. Los hoteles de la ciudad y de
buena parte de la provincia estuvieron llenos
toda la semana.

Caballero aplaude

El alcalde de Vigo, Abel Caballero, acogi6
como una buena noticia que la feria Conxemar
rechace recibir mds ayudas publicas. «<Habra
que felicitarlos si han llegado a un momento
en el que todo funciona y no necesitan mas
ayudas», manifesté. No obstante, afiadié que
el gobierno vigués seguira ofreciendo todo su
apoyo ala feria. 24
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ICES recomienda reducir las cuotas
en la costa y aumentar en Gran Sol

Texto:
Inaki Lekunberri

as recomendaciones ICES sobre cuotas
L y TACs para el 2020 concluyen de for-

ma favorable hacia una reduccién de las
especies en la costa y aumentos en Gran Sol.
En esta zona, la merluza, en cambio, propo-
ne de mantener la cuota en 101 065 toneladas
frente alas 141.160 de 2019 (131. 880 en "gran
sol"y Golfo de Bizkaia y 9.280 de Mar del Nor-
te). Sin embargo, para el caladero de la mer-
luza sur (VIIIc y IXa) se propone un nuevo re-
corte, al igual que para el gallo, y se prolon-
garia el cierre de la cigala del Cantdbrico al me-
nos hasta 2022. Sin embargo, el jurel experi-
mentarfa mejorfa, asi como el gallo y el rape
subirdn sus cuotas.

La merluza sur podria estar entre los 4.694 o
8.991 toneladas para 2020, cuando la cuota de
2019 fue de 9.258. Si se consuma la propues-
ta, el recorte en el mejores de los escenarios se-
ria del 2,8 %. El afo pasado ya recibi6 una re-
comendacién negativa del 16 %, aunque fi-
nalmente se mantuvo el TAC.

El gallo sur recibe por parte del ICES una re-
comendacién de capturas de entre 357 y 648
toneladas frente al TAC adoptado en 2019, de
1.872 toneladas. La cigala VIIIc recibe una nue-
va recomendacién de TAC cero durante tres
afios (hasta el 2022) tras salir un cierre que durd
el mismo periodo (del 2017 al 2019). Si mejo-
rala propuesta de jurel en 24 %, de las 94 017
toneladas autorizadas en 2019 se pasard a las
116 871 recomendadas para 2020. También
mejora el abadejo, de 512 a 1131 toneladas.

Actividad de recogida de las redes en Ondarroa

La merluza sur podria
estar entre las 4.694 o
8.991 toneladas para
2020, cuando la cuota
de 2019 fue de 9.258

En “gran sol” también hay mejoras. El gallo
recibe una recomendacién de entre 13.218 a 28
.838 toneladas, frente a las 19.836 autorizadas
en 2019. Esto implica que, en el mejor de los
escenarios, habria un aumento de TAC del 45
%. El rape también experimenta mejoras con
un rango de 21 428 a 42 331 frente a la cuota
del afo anterior, que fue de 41 370. En el es-
cenario mas positivo analizado por el ICES, la
subida seria de un 2,3 %.

Recorte del bacalao 70 por ciento

La captura de bacalao del Mar del Norte en
2020 no deberia superar las 10.457 toneladas
métricas (Tm), lo que supone un 70 por cien-
to menos que el total admisible de capturas
(TAC) de este afio, segtin ha recomendado el
Consejo Internacional para la Exploracién del
Mar (CIEM). Los tltimos dictdmenes cienti-
ficos del CIEM son también un 63% inferio-
res a su propia recomendacién para 2019.

La organizacion intergubernamental de cien-
cias marinas dijo que el cambio se debe a una
combinacién de una revisién a la baja de la bio-

masa de la poblacién reproductora (SSB) en
los tiltimos afios, las estimaciones de recluta-
miento para 2019 estdn sustancialmente por
debajo del valor asumido el afio pasado, y la
necesidad de una gran reduccién de la mor-
talidad por pesca para recuperar la poblacién
a su rendimiento maximo sostenible para 2021.

Las demds poblaciones de bacalao del Reino
Unido -en el Mar Céltico, el Mar de Irlanda y
el oeste de Escocia- también estdn sujetas a ad-
vertencias similares, con el consejo de una cap-
tura nula tanto para el oeste de Escocia como
para el Mar Céltico.

Siguiendo estas tltimas recomendaciones,
los ministros de pesca de la UE han vuelto a
ser objeto de criticas por parte de la comuni-
dad de ONG por no apoyar la recuperacién
de las poblaciones vulnerables.

"Esto se produce después de afios de deci-
siones politicas que ponen los intereses poli-
ticos a corto plazo por encima de la sosteni-
bilidad econémica y ambiental a largo plazo.
Lamentablemente, esto era totalmente pre-
decible y prevenible; el no seguir el consejo
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El gallo de Gran Sol
recibe una
recomendacion de entre
13.218 a 28.838
toneladas

cientifico hace que los anuncios como éste sean
inevitables", dijo Jonny Hughes, funcionario
britdnico de la campafia Ending Overfishing
in Northwestern Europe (Poner fin a la so-
brepesca en el noroeste de Europa) de The Pew
Trusts.

Otras ONG también criticaron la ordenacién
alargo plazo de la pesqueria que condujo a la
reciente decisién de reducir la cuota. "La ne-
cesidad de reducir drésticamente la pesca del
bacalao del Mar del Norte es un desastre para
muchos pescadores, una situacién que podria
haberse evitado si los responsables de la

toma de decisiones hubieran escuchado a los
cientificos en primer lugar y hubieran pro-
porcionado la salud de los océanos y la se-
guridad alimentaria a todos los ciudadanos de
la UE alos que los gobiernos se adhirieron en
la Politica Pesquera Comtin reformada”, dijo
Andrea Ripol, responsable de la politica pes-
quera de Seas At Risk.

Los limites de pesca de bacalao del Mar del
Norte se negocian entre la UE y Noruega, y son
aprobados por el Consejo de Ministros de
Agricultura y Pesca de la UE en diciembre de
cada afio.

"Tenemos una emergencia climdtica y de
biodiversidad en nuestras manos, pero mien-
tras hablamos, estamos ignorando este hecho
al socavar los ecosistemas ocednicos que nos
dan cada segundo respiro”, dijo Rebecca
Hubbard, directora del programa Our Fish.
"Los beneficios empresariales a corto plazo
para unos pocos actores estan siendo priori-
zados politicamente por encima de la natu-
raleza, las comunidades costeras sanas, la se-
guridad alimentaria y un océano resistente que
pueda adaptarse a la emergencia climatica. Los

gobiernos de Noruega y de la UE comparten
la responsabilidad de esta tragedia y ahora de-
ben actuar para cambiar la situacion".

Segtin esta ecologista, "nuestros Peces y Ma-
res en Peligro también piden a los ministros
de pesca de la UE que apliquen un control elec-
trénico obligatorio en el mar a todos los seg-
mentos de la flota que capturan bacalao del
Mar del Norte y que la Agencia Europea de
Control de la Pesca considera de riesgo medio-
alto".

Sugieren que esta medida garantizara la eli-
minacién de las capturas y descartes ilega-
les no declarados. "Los gobiernos de la UE
no han logrado hacer cumplir la prohibicién
de descartar peces no deseados en el mar y
documentar plenamente todas las capturas”,
dijo Hubbard. "Esta captura no declarada re-
presenta un enorme desperdicio de peces va-
liosos y empeora significativamente la so-
brepesca, incluso en el caso del icénico ba-
calao del Mar del Norte. Desafortunada-
mente, esto demuestra la necesidad de un
control electrénico obligatorio de los buques
en el mar. 24
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Publicado un estudio que pide mayor transparencia y tener en cuenta los efectos
sociales y econémicos de los cambios

La propiedad extranjera en la pesca europea

Texto:
Juan Carlos Barros

a Comisién Europea acaba de publicar
Lun estudio titulado “Propiedad y De-

rechos Exclusivos de los Medios de Pro-
duccién Pesquera” que proporciona una vi-
si6n general de la actual estructura de la pro-
piedad de los barcos de pesca, sus cuotas y li-
cencias de pesca en los principales paises eu-
ropeos, y donde se propone que haya mayor
transparencia para saber quienes son los be-
neficiarios finales en la distribucién de cuotas
y una mejor comprension del proceso de su
reparto entre los diferentes Estados y dentro
de cada uno de ellos.

La realidad sobre la propiedad los medios de
produccién pesquera, es decir barcos, licencias
y cuotas, no es univoca sino bastante compleja,
de forma que hay empresas que pueden po-
seer varios barcos en diferentes Estados, lo que
supondria una concentracién de la propiedad,
de los derechos de acceso o de las oportuni-
dades para pescar que produce unos efectos
sobre la sociedad y le economia que hay que
tener en cuenta.

Aunque, efectivamente, sea cierto también que
la propiedad depende de factores diversos
como la regulaciones nacionales con respec-
to a los métodos de distribucién de la cuota
y que intervienen factores externos como el de-
seo de alcanzar beneficios econémicos por
parte de las empresas.

La preocupacién sobre la concentracién en po-
cas manos ya ha dado lugar a que en algunos
paises como Dinamarca y el Reino Unido se

El porcentaje mas alto
de propiedad en manos
extranjeras esta en
Bélgica con un 30%

hayan establecido bases de datos publicas de
las asignaciones de cuota. Aunque hay otros,
en cambio, en los que la emision de esta in-
formacion es irregular, incompleta y parcial
y dificil de obtener como en Alemania y Pa-
ises Bajos.

La cuestion de la propiedad de las cuotas, en
cualquier caso, tampoco es pacifica sino que
es discutida juridicamente y asf tenemos un
debate no solucionado todavia del todo. En ese
sentido, en el Estudio se cita el caso “'UKAF-
PO vs. el Estado” ante la Sala Administrativa
del Tribunal Superior de Justicia Real en el Rei-
no Unido.

En 2012 el Gobierno britanico decidi6 redis-
tribuir la cuota de la organizacién de pro-
ductores UKAFPO que se habia quedado sin
usar, pero tal organizacién lo recurri6 en base
a la Convencién Europea de Derechos Hu-
manos como una violacién del derecho de pro-
piedad. La Justicia briténica dijo que la cuo-
ta, efectivamente, era propiedad porque tenfa
un valor monetario y generaba comercio, pero
que su privacién y posterior redistribucién era
legal porque estaba sin usar.

En el estudio se documenta la propiedad, se
mide la concentracién y se describe su evo-
lucién, cuales son las fuerzas que la dirigen y
cémo impactan en el rendimiento econémico
de la flota pesquera y sus perspectivas de fu-

turo. El estudio abarca nueve estados clave:
Bélgica, Dinamarca, Francia, Alemania, Ir-
landa, Holanda, Suecia, Reino Unido y Espafia,
y en total comprende casi 30.000 barcos.

A pesar de las dificultades para conseguir la
informacién el estudio proporciona una esti-
macién cuantitativa del nivel de propiedad ex-
tranjera, concretamente, en cinco de los nue-
ve Estados incluidos, cuya situacion es resu-
midamente la siguiente:

- El porcentaje mas alto de la propiedad en
manos de entidades extranjeras en cuanto
abarcos, cuotas y licencias en conjunto esta
en Bélgica con un 30%.

- El porcentaje mas alto de la propiedad de
las cuotas en términos de tonelaje estd en Di-
namarca con un 21,3% y Suecia con algo
mas del 16%

- El porcentaje mds alto de propiedad de li-

Entre los ocho mayores
propietarios de cuota
en Espaiia hay una
significativa presencia
de extranjeros
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cencias estd en Suecia con algo més del 2%
en manos extranjeras y en Dinamarca y el
Reino Unido con algo menos del 1%.

- En cuanto a la propiedad de los barcos, en
el Reino Unido el 6,5% es de entidades ex-
tranjeras, en Suecia es algo més del 1,5% y
algo menos del 1% en Dinamarca.

Segtin el estudio la discrepancia en las pro-
porciones de propiedad extranjera en cada uno
los tres medios de produccion (barco, cuota y
licencia) en los Estados europeos demuestra
que no siempre es necesario tener la propie-
dad de los tres para beneficiarse de una pes-
queria.

Concretamente, la propiedad extranjera de bar-
cos, y en algunos casos de sus cuotas, se pue-
de relacionar con los siguientes fines:

(1)  un enfoque hacia pesquerias determi-
nadas.

(2)  asegurar el suministro a otras entidades
en la cadena comercial, o sea por inte-
gracion vertical.

(3)  unaestrategia de prueba de futuro su-
ministro.

En cuanto a Espafia dice el estudio que el
97,61% de los barcos son esparioles, y por lo
que se refiere a la distribucién individual de
cuotas por segmentos de la flota, el segmen-
to entre 20,1 metros y 40 metros es el que tie-
ne el mayor porcentaje con un 61%. Con res-
pecto a las entidades propietarias de los bar-
cos, cerca del 56% de las cuotas individuales
en Espafia son de Sociedades de Responsabi-
lidad Limitada, las Sociedades Andnimas
tienen un 27% y las personas fisicas, comuni-
dades de bienes y otras formas de asociacién
el 16%.

Segun el estudio, entre los ocho mayores
propietarios de cuota en Espafia hay una sig-
nificativa presencia de extranjeros (ver cuadro
adjunto), aunque luego el global sea inferior
a paises como Dinamarca, Irlanda o Suecia. En
conjunto las personas fisicas detentan un
2,24% del total de las cuotas.

Actualmente el 16% de las cuotas individua-
les en Esparia estdn manos de personas o aso-

El 16% de las cuotas
individuales en Espaiia
esta en manos de
personas fisicas o
asociaciones espafiolas

ciaciones de personas espariolas. Tales cuotas
estan distribuidas en su mayor parte entre las
flotas costeras, donde la pesca se efectda so-
bre todo por familias que han heredado los me-
dios de produccién pesquera.

Hay evidencias, dice el estudio, que empresas
espafiolas son adquiridas por sociedades de
capital de inversién (por ejemplo la adquisi-
cién de Iberconsa por Portobello Capital) o
otras empresas de fuera del sector pesquero
(como en la pesqueria de attin donde la italiana
Grupo Bolton adquirié una mayorfa de ac-
ciones de Conservas Garavilla) para luego ven-
derlas a empresas internacionales que quieren
establecerse en la Unién Europea y ganar o in-
crementar su acceso a ciertos caladeros.

El estudio considera que una mayor com-
prension del proceso de redistribucion de la
propiedad servirfa para valorar si es necesa-
rio adoptar una nueva regulacién que lo or-
dene adecuadamente con salvaguardias y
una perspectiva comunitaria, en la cual habria
que tener en cuenta los cambios geograficos
que puede producir la consolidacién de la pro-
piedad y la presencia extranjera asi como su
impacto econémico y el potencial de cambiar
la naturaleza de las relaciones de la flota pes-
quera con las comunidades locales. 222
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Comercializacion

Una guia previene contra el anisakis

Toda la cadena de valor de los productos del mar, productores, comercializadores, dis-
tribuidores y minoristas, ha logrado unir posturas para hacer frente a la crisis de re-
putacion y de imagen que el anisakis ha provocado en los productos del mar en 2018.
Bajo la coordinacion del Comité de Productos del Mar de Aecoc, la Asociacién Espa-
nola de Codificacién Comercial, el sector pesquero ha elaborado la primera “Guia de
Buenas practicas para la prevencién de Anisakis en la cadena de suministros de pro-
ductos de la pesca”, que fue presentada en la jornada de cierre del Congreso de Pro-
ductos del Mar, celebrado en Baiona. En el acto participaron Maria Luisa Alvarez (Fe-
depesca); Eduardo Miguez (Puerto de Celeiro); Gorka Azcona (Eroski); y Nuria Gus-
tems (Gran Blau). Carola Gonzalez Kessler, subdirectora general de Acuicultura y Co-
mercializacion Pesquera del MAPA, represent6 a la Administracion a pesar de que esta
es una iniciativa 100 % sectorial.

a guia, que ha supuesto ocho meses

I de trabajo, es la respuesta a la “si-
tuacién de indefensién y la sensa-

cién de inaccién” por parte de las admi-
nistraciones y la industria ante este factor
de riesgo de los mercados, indicé Angels
Segura, responsable del Productos del
Mar de Aecoc durante la presentacién de
la iniciativa. El manual supone, ademads,
la apuesta definitiva por la colaboracién
de toda la industria, ya que “es un pro-
blema sectorial que no puede ser aborda-
do por solo un eslabén”. La guia se pre-
senta como un manual de minimos “ba-
sado en un enfoque preventivo y aplica-
ble a todas las empresas del sector, inde-
pendientemente de su tamafio”, destacé
Segura. Incluye capitulos especificos de- —
dicados a analizar qué es el anisakis, las | IS OEIEONUITITRIRI T LR A PV e0le
principales especies afectadas o las posi-
bles consecuencias para la salud. La par-
te central estd centrada en desarrollar

=t

“Es un documento de
minimos que se puede
seguir construyendo y
que ha sido elaborado
gracias a la

colaboracion del sector”

cudles son las buenas précticas recomen-
dadas en cada una de las partes de la ca-
dena del pescado. Desde el barco hasta que
llega al consumidor, ya sea en la pesca-
deria o la hosteleria. “Es un documento de
minimos que se puede seguir constru-
yendo y que ha sido elaborada gracias a
la colaboracién del sector”, subray6. Aho-
ra, dijo, el reto serd “definir los mensajes
que queremos transmitir”. Pero hay m4s:
el sector valora la posibilidad de que esta
guia se transforme en una norme UNE de
calidad que diferencie a los productos na-
cionales en los mercados. El Gobierno res-

palda esta posibilidad. No obstante, el ob-
jetivo inminente es comunicar.

El Anisakis frena el consumo

Porque la industria estd convencida de que
el consumidor no estd bien informado y
hacen autocritica. Al menos el sector ex-
tractivo. Datos de AECOC revelan que el
19 % de los consumidores aseguran haber
reducido el consumo de pescado, y hasta
un 10 % apuntan al anisakis como princi-
pal razén. Estas afirmaciones son fruto de
una encuesta a un panel de 1000 consu-
midores.
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Un asesor de
comunicacion abordara
como tratar los
mensajes clave

Para Eduardo Miguez, director adjunto
de Puerto de Celeiro, esto es una mues-
tra de que “todo lo que dicen que tene-
mos que hacer lo hemos hecho mal. So-
mos los culpables, y yo el primero. He-
mos intentado ocultar el bulto”, indicé
con relacién a la gestion de esta crisis por
parte del sector. Miguez valoré de ma-
nera positiva el paso dado porque, re-
cordé, “esta no es una crisis de cada una
de las partes. Si dejan de comer pescado
dejan de comer pescado de todos”, dijo.
Al mismo tiempo incidi6 en que no es un
problema que afecte tinicamente a la
flota espafiola y pidié acciones en Bru-
selas para lograr reducir que las visceras
contaminadas sean devueltas a la mar.
“Espafia tiene 72 barcos, pero Francia tie-
ne mds de 300. Es un problema europeo
en aguas europeas. De nada sirve que un
grupo de barcos de Celeiro estén tratan-
do las visceras”, dijo con relacién al
proyecto que Celeiro estd desarrollando
con Anfaco para “desactivar” el anisakis
de las visceras que arrojan al mar.

Los minoristas, por su parte, consideran
han hecho los deberes. Asi lo reflejé la di-
rectora gerente de Fedepesca, Marfa Lui-
sa Alvarez. “Venimos trabajando en este
tema desde hace 20 afios. Este no es un
problema de seguridad alimentaria, es de
percepcién”, dijo. Fedepesca lleva edi-
tados 300 000 folletos informativos y ha
invertido mucho esfuerzo y tiempo en
formar a los pescaderos. Sin embargo,
considera que no es suficiente si la Ad-
ministracién no asume las riendas de la
comunicacion.

Los distribuidores su vez creen que “te-
nemos mucho miedo a tomar decisiones
valientes y hemos perdido mucho tiem-
po en los ultimos afios”, dijo Gorka Az-
cona, de Eroski, quien reconocié que
“no tenemos el tema del todo resuelto”.
En Eroski, apuntd, se han tomado deci-
siones que son dificiles de asumir, como
retirar de la venta zonas mds sensibles de
los productos, no comprar determinados

El ciclo del anisakis
i _ i & - ol
—_ - = r FEi - 1 [ i
] 5‘3:'.-': o B FD0 i i ey
%, ".1 Fl
W L " - r
B . T 4‘3_\! =
i e g - ..,l
AP N In P -
o - .
o i { | [lsans —
[ el # 2
1 iy o i
prebiem o o e b
il [l il I . e e,
- "-ill.t'g aomilarerusdon. 5 o e B0 Fi ik

SE | R Y

=% " Flee o -0 -
F iamp———_,
.-'_-. -
— b y } & w—_—
bopm s e dllnenian W i
e g o e y J

productos en épocas concretas del afio o
recomendar a consumidores especial-
mente sensibles productos procedentes
de acuicultura, frente a los de captura sal-
vaje, lo que generé cierta polémica entre
los asistentes al congreso. “No me gus-
ta hacer diferenciacién, pero es lo que te-
nemos”, dijo.

La respuesta de minoristas y del sector no
se hizo esperar: “Si empezamos a hacer
guerras estamos muertos”, apunté Eduar-
do Miguez.Destacar los productos de
acuicultura frente a los de pesca extracti-
va “es una estrategia pésima, va contra to-
dos. Eso hay que evitarlo”, opiné Maria
Luisa Alvarez, Fedepesca. En el turno de
réplica, Gorka Azcona reconocié este tipo
de précticas supone “echar piedras sobre
el mercado en general, aunque lo reco-
mendamos para gente muy sensible con el
tema, al igual que hacemos otras reco-
mendaciones para los consumidores que
quieren un pescado més digestivo o me-
nos graso”, dijo.

Avance de la Desinformacion

“Entiendo que para el sector es un pro-
blema grande”, reconocié Carola Gon-
zélez Kessler, subdirectora general de
Acuicultura y Comercializaciéon Pes-
quera del Ministerio de Alimentacién,
Agricultura y Pesca. En su intervencién,

la portavoz del Gobierno también hizo
autocritica a la hora de asumir que la Ad-
ministracion se ha quedado anticuada a
la hora de comunicar frente al rdpido
avance de la “desinformacién”. Para en-
mendarlo, recordd, el Gobierno ha pues-
to en marcha un grupo de trabajo con el
sector sobre el anisakis que, de momen-
to, ha permitido alcanzar un primer con-
senso. Es el de que el anisakis “es un pro-
blema de todos”. La nueva guia, dijo, es
un buena punto de partida.

Con relacién trabajo entre sector y Go-
bierno, Gonzélez adelanté que el proéxi-
mo paso serd el de definir unos objetivos
en cuanto a comunicacién. Se creard un
grupo de trabajo especifico en la materia.
Para ello contaran al menos un experto
en comunicacién que asesorard sobre
cudles deben ser los mensajes clave.
“Hay que apostar por la promocioén.
Todo el mundo se acuerda del FROM,
pero eso no significa que no estemos ha-
ciendo cosas”, dijo. En este sentido apun-
t6 que se realizardn campanias especificas
en los préximos meses. Y en materia de
politica comunitaria asumié una de las
peticiones realizadas por la industria: que
se modifique el reglamento Sandchman
-de subproductos animales no destinados
a consumo humano- de 2002, que eximié
ala pesca de la prohibicién de verter vis-
ceras contaminadas desde los buques. 224
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Balfego prevé la inversion de 16 millones de
euros en la construccion de su nueva sede

Aborda una estrategia renovada y fundamentada en la tecnologia, la trazabilidad y la
transparencia para afrontar la nueva etapa que abre el plan de gestién del atun rojo.

Texto y fotos:
Francesc Callau

alfeg6, empresa lider mundial en
B captura y comercializacién de attn

rojo, prevé unas inversiones de 16
millones de euros en la construccién y
puesta en marcha de sus nuevas instala-
ciones, tras el incendio de su planta de pro-
cesado, ocurrido hace ahora un afio. Bal-
feg6 aprovechard esta reconstrucciéon de
sus instalaciones para crear las infraes-
tructuras necesarias con las que abordar
la nueva etapa que abre el paso del plan
de recuperacién del attin rojo a un plan de
gestion, tal como establecié ICCAT en su
dltima reunién extraordinaria de no-
viembre pasado.

Segtin Juan Serrano, director general de Bal-
fego, “tras los afios de esfuerzo que ha su-
puesto para nosotros asumir y empujar la
recuperacion de esta especie, entramos en
una nueva etapa en la que vamos a renovar
nuestra histérica apuesta por la tecnologfa,
la trazabilidad y la transparencia como pi-
lares de nuestra actividad en los préximos
afios. Creemos que estos conceptos —apun-
ta Serrano--, son sinénimo de futuro en el
sector pesquero y mas atin en el del atin
rojo, donde la calidad y la excelencia son im-
prescindibles para el éxito”.

Balfeg6 ya ha comenzado las obras de la
nave que almacenard la carnada con que
alimenta los atunes de sus piscinas y pre-
vé tenerla ultimada el préximo otofio. La

La nueva nave tendra
una extension de 4.785
m2 y una capacidad de
almacenaje de 8.500
toneladas

nueva nave tendra una extension de 4.785
m2 y una capacidad de almacenaje de
8.500 toneladas. Por su parte, la cons-
truccién de una segunda nave que alber-
gard la sede de la compaiiia y el procesa-
do de attin rojo comenzara a construirse
también este otofio y se prevé que esté ul-
timada antes de que finalice 2020.

Balfeg6 quiere albergar dentro de sus
nuevas naves la mds avanzada tecnologfa
y maquinaria para el manipulado de su
attin para optimizar aun mds su nivel de
servicio, asi como la calidad de su pro-
ducto. Igualmente, y dentro del nuevo pro-
yecto de la compafifa, sigue teniendo un
peso muy importante divulgar su enfoque
y cultura del atdn rojo, por lo que la com-
pafifa va a abrir la posibilidad de conocer
in situ todos sus procesos, tanto a clientes
como a grupos escolares.

Divulgar la cultura del atin

Asimismo, Balfegé inici6 hace afios una in-
tensa labor de divulgacién por todo el pais
para dar a conocer las caracteristicas de
esta especie y las distintas técnicas culi-
narias para extraer todo su valor gastro-

némico. En concreto, en lo que va de afio,
la compafiia ha visitado nueve comuni-
dades auténomas y mds de 500 restau-
rantes en ciudades como Madrid, Barce-
lona, A Corufia, Alicante, Murcia, Zara-
goza o Teruel, entre muchas otras, con el
objetivo de compartir con diferentes chefs
locales las distintas maneras que existen
de cocinar y degustar este producto.

Esta actividad se realiza en el marco de las
Jornadas del Attn Rojo Balfegd, una ini-
ciativa que este afio arrancé el 22 de mar-
70, y que se ird desarrollando a lo largo de
nueve meses (hasta noviembre de 2019)
por un total de 12 comunidades. En estas
jornadas cada restaurante prepara platos
o mends exclusivos con el atn rojo como
ingrediente protagonista.

La compaiiia ha
visitado nueve
comunidades
autéonomas y mas de
500 restaurantes
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Balfego captura 2.200 toneladas de atiin rojo en poco
mas de una semana

iez dias han tardado las embar-
D caciones del Grupo Balfeg6 para
completar su cuota. La flota
que salié del puerto de I'Ametlla de Ma
el dia 25 de mayo, ha podido capturar un

3% mds que el afo pasado.

Poco méds de una semana después de di-
rigirse a las aguas de los caladeros ba-
leares para pescar, las embarcaciones
atuneras de la Frau, Tio Gel II, Gepus, y
Leonardo Brull volvian a casa después
de haber completado su cuota asignada
de 2.200 toneladas de attin rojo.

Este afio, las embarcaciones han podido
disponer de un periodo mas amplio
respecto el afio anterior. Salieron a fae-
nar el dfa 25 de mayo y por delante te-
nian un periodo que se alargaba hasta el
1 de julio. Ademds, se habia otorgado un
margen de diez dias, por si hacia mal
tiempos, y que afortunadamente no les
ha hecho falta utilizar.

Una vez completada la pesqueria, los
atunes fueron transportados en jaulas
hasta las granjas de engorde que el gru-
po atunero tiene ante la costa de 1'A-
metlla de Mar.

Plan de gestion

Esta era la primera campafia que se re-
aliza bajo un plan de gestién, y la han
completado en sélo siete dias, lo que evi-
dencia, a juicio de la empresa, la abun-
dancia de ejemplares. Segin Juan Se-
rrano, “la abundancia de la especie exi-
ge una gestion eficaz que evite volver a
situaciones como las vividas hace afios
y desde Balfegé trabajaremos para que
asi sea. Pero, ademds, y al margen de la
satisfaccion que nos produce -afiade
Serrano--, también exige adaptar la pes-
queria a las nuevas circunstancias, tales
como los problemas que acarrean los
bancos de peces enormes que hemos en-
contrado esta campana o las nuevas fi-
guras delictivas que esta abundancia
puede crear”.

Precisamente, este gran nimero de tu-
nidos ha propiciado la creacién de ban-
cos de atunes de més de 400 toneladas,
tendencia que ya venia perfildndose
desde hace afios. La gestién de la captura
de estos grandes bancos, segtin apunta
Balfeg6, acarrea situaciones complicadas
y arriesgadas, que podrian evitarse si se
adelantase el periodo de pesca quince
dias, al no haber todavia en el mar una
concentracion tan alta de atunes. Por ello,
la empresa solicitard a ICCAT un ade-
lanto del inicio de la campafia. Igual-
mente, Balfegé destaca el buen trabajo
desarrollado por los equipos de inspec-

cién durante la campafia, pero solicita-
ré a ICCAT establecer sistemas de con-
trol rigurosos en el Mediterrdneo para
impedir el posible trasbordo a los barcos
auxiliares de los atunes que puedan re-
sultar muertos durante la transferencia
—el arte de cerco captura a los atunes vi-
vos, pero pueden producirse bajas du-
rante las maniobras— para evitar que esta
nueva figura, pueda convertirse en una
puerta para actividades delictivas, mas
aun, apunta la empresa, tomando en
cuenta los acontecimiento acaecidos en
el sector durante los tltimos meses. 24

N 172 europa azul // 47




Catalunya

El Gobierno catalan promueve actuaciones
para impulsar el sector pesquero y ayudar

a mitigar el cambio climatico

a empresa publica Ports de la Genera-
L litat invierte 2,7 millones de euros en ac-

tuaciones en el sector pesquero de la
costa catalana con la renovacion de las infra-
estructuras y los equipamientos, y actuacio-
nes para mitigar el cambio climético. El obje-
tivo ha sido potenciar la pesca, impulsar la efi-
ciencia de las flotas pesqueras, poner en va-
lor el trabajo de los pescadores y fomentar la
pesca sostenible. En los dos tltimos afios, se
han realizado adecuaciones en los puertos pes-
queros de Roses y L’Escala en la costa de Gi-
rona; Arenys de Mar y Vilanova ila Geltri en
la costa de Barcelona; y L’ Ametlla de Mar y
Sant Carles de la Rapita en la costa de Tarra-
gona.

Roses

El proyecto del puerto pesquero de Roses ha
contado con una inversién de 750.000 euros y
una ejecucién de obras en cuatro zonas de la
dérsena pesquera. En el muelle de Ribera, don-
de amarra la ndutica popular y los chérteres
nduticos; en el muelle de los pafioles de los pes-
cadores, en el cual amarra parte de la flota pes-
quera; y en un pantaldn para las embarcacio-
nes de pesca de pequenia eslora. Las obras han
dado una mejora estructural a las tres infra-
estructuras. Se han instalado pantalanes nue-
vos, renovado pavimentos y sustituido los bo-

Puerto de Roses

El puerto de Roses tiene
una planta de envasado
de pescado que gestiona
la Cofradia de
pescadores y una
empresa privada, donde
se transforman y
comercializan los
excedentes de las
capturas

lardos y las defensas. Con este proyecto se ha
reordenado la ddrsena pesquera, la ubicacién
de las embarcaciones y se ha potenciado el sec-
tor pesquero de Roses. Asf mismo, la actuacién
llevada a cabo en el muelle de ribera ha su-
puesto una obertura de la ddrsena pesquera
al nticleo urbano, impulsando la conectividad
y la movilidad, con itinerarios de paseo para
la ciudadanfa. Asi mismo, en la lonja de pes-
cadores se ha cambiado el pavimento con ma-
teriales antideslizantes.

L'Escala

El refuerzo y el recrecimiento del dique de abri-
go en el puerto de L’Escala ha dado mds fun-
cionalidad a las instalaciones y mayor segu-
ridad a las personas, las actividades y las 40
embarcaciones que amarran en la parte inte-
rior del dique, entre las cuales los barcos de
pesca de cerco. En la ejecucion de este proyecto
Ports de la Generalitat ha invertido 1,2 millones
de euros. La actuacién ha puesto en valor to-
daslas actividades portuarias, ha potenciado

Puerto de 1’Escala
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la integracion puerto-ciudad y ha impulsado
el sector pesquero de esta localidad de la Cos-
ta Brava. El recrecimiento del dique de abri-
go se ha realizado para mitigar los efectos de
la subida del nivel del mar previsto con el cam-
bio climatico. Ademds, en la lonja de pesca-
dores se ha renovado la pavimentacién con
materiales antideslizantes.

Arenys de Mar

El proyecto ejecutado en el puerto de Arenys
de Mar unifica los servicios pesqueros en un
mismo espacio que agrupa el almacena-
miento de las cajas de pescado y los palés de
madera, la zona de lavado de cajas, una ca-
mara de frio y un depésito de hielo. Se ha man-
tenido la estructura del edificio de servicios
pesqueros y se ha adaptado el interior a las ne-
cesidades de los pescadores. Las obras han te-
nido un valor de 130.000 euros. Se ha coloca-
do una cubierta y cierres acorde con los re-
quisitos sanitarios. Ademds, los nuevos ais-
lamientos y la ventilacién incorporada supo-
nen un ahorro energético que ayuda a mitigar
el cambio climético. Con esta actuacién, se ha
ganado calidad y eficiencia en el proceso del
pescado desde que se descarga de los barcos
hasta que se carga en vehiculos para su ex-
pedicion.

Vilanova i la Geltra

El muelle de levante o muelle de las remen-
dadoras, porque alli se reparan las redes de cer-
co, estd situado en la ddrsena pesquera del
puerto de Vilanova i la Geltra. El muelle estd
adosado a un vial de servicio y da cabida a par-
te de la flota pesquera de cerco, botes auxiliares

Almacén de servicios pesqueros en el puerto de Arenys de Mar

El puerto de Vilanova i
la Geltru es el primer
puerto catalan en
volumen de pesca con
3,6 toneladas de pescado
descargadas en el 2018.

de luz y embarcaciones de artes menores. El
muelle de 190 metros lineales habia llegado a
su vida ttil. Con una inversién de 220.000 eu-
ros se ha renovado la estructura y se ha re-
forzado la infraestructura. A nivel operativo,
se ha mejorado el acceso de los pescadores a

la zonay a las embarcaciones, se ha agilizado
la carga de cajas y descarga del pescado enel
muelle y se ha potenciado el servicio de ama-
rre de los barcos pesqueros. Ademds, la dér-
sena pesquera de Vilanova es un espacio vi-
sitado por 8.000 escolares al afo, y la actuacién
ejecutada conecta mejor la ciudad con las ins-
talaciones pesqueras.

L’ Ametlla de Mar

El puerto de L’ Ametlla de Mar ha sido desde
sus inicios un puerto eminentemente pesquero
cuya actividad ha sido y es el sustento de mu-
chas familias de la poblacién. Con el paso de
los afios, se le ha sumado pesca de atunes y de
hecho es el tnico puerto catalédn con una flo-
ta de atuneros. La empresa publica ha mejo-
rado el muelle de los atuneros, con una in-

Puerto de Vilanova i la Geltru’

Puerto de I’ Ametlla de Mar.
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version de 130.000 euros. La infraestructura de
270 metros de longitud ha sido renovada en
su parte frontal, se han cambiado las canali-
zaciones de servicios y se han incorporado un
par de escaleras de salvamento. En lo referi-
do a urbanizacién y equipamientos, se ha re-
novado el pavimento y se han sefializado ca-
rriles de circulacién, zonas de aparcamiento
y espacios para los utensilios de pesca. Asi mis-
mo, el muelle se ha equipado con norays de
amarre y defensas. El proyecto ha reordena-
do el espacio y ha modernizado los equipa-
mientos para ofrecer mds calidad de servicio
a los pescadores y los atuneros.

Sant Carles de la Rapita

La mejora del muelle del espigén, que da ca-
bida a una parte de la flota de arrastre, ha su-
puesto una inversién ptblica de 225.000 eu-
ros. El proyecto ha consistido en la reforma es-
tructural del muelle, la reposicién del pavi-
mento en superficie y la limpieza del fondo
marino al lado de la infraestructura. El mue-
lle se ha equipado unas escaleras de salva-
mento, de acero inoxidable. Nuevos bolardos

Muelle pesquero del puerto de Sant Carles de la Rapita

y nuevas defensas sostenibles, hechas de
caucho reciclado. Ademads, el muelle se ha do-
tado de dos cdmaras de videovigilancia con fi-
bra dptica para reforzar las medidas de se-
guridad en la zona. También se ha renovado
el alumbrado publico con lamparas LED
para fomentar el ahorro energético.

El puerto de Sant Carles de la Rapita con 91
embarcaciones tiene la flota pesquera mds
grande de Catalunya y es el primer puerto pes-
quero cataldn en valor de venta del pescado
en la lonja, con 14,2 millones de euros el afio
pasado. 224

Dar valor afiadido a la pesca en un marco sostenible

Catalunya tiene una larga tradicién
pesquera que forma parte de su iden-
tidad. La pesca es por tanto una prio-
ridad del Gobierno cataldn que traba-
ja a fondo por modernizar los puertos
pesqueros. En los dos tdltimos afios,
Ports de la Generalitat ha invertido 2,7
millones de euros en la renovacién de
las infraestructuras, las instalaciones y
los equipamientos en los puertos pes-
queros de Roses, L’Escala, Arenys de
Mar, Vilanova i la Geltrd, L’ Ametlla de
Mar y Sant Carles de la Rapita. Mien-
tras se han ejecutado las obras, las em-
barcaciones han sido trasladadas a
otros puntos de los puertos con tal de
no interferir en la actividad pesquera.
El objetivo de estas inversiones es ha-
cer de la pesca una actividad mads
sostenible, dar mejor calidad de ser-
vicio a los pescadores, revalorizar la co-
mercializacién del pescado y dar ma-
yor valor afiadido al pescado como un
producto fresco, de calidad y de pro-
ximidad.

Seguiremos trabajando en esta linea,
potenciaremos las instalaciones pes-
queras para mejorar la trazabilidad del
producto, siempre dentro de un en-
torno sostenible. Uno de nuestros re-
tos es la adaptacién de las instalacio-
nes al cambio climético, con actuacio-
nes como el refuerzo de los diques de
abrigo y los muelles, la incorporacién
de placas fotovoltaicas en los edificios
pesqueros, el uso de energias de bajo
consumo con lamparas LED en ilu-
minacién publica, la incorporacién de
vehiculos eléctricos y, un objetivo,
que los puertos puedan autoabaste-
cerse con su propia energia.

Las administraciones continuaremos
apoyando el sector pesquero para que
sea una actividad primordial y ofrez-
ca un producto de calidad en un mar-
co sostenible y, por dltimo, que la so-
ciedad dé al pescado de la costa el va-
lor que tiene.

4 e

El gerente de Ports de la Generalitat,
Joan Pere Gomez Comes en la dar-
sena pesquera del puerto de Vilanova
i la Geltru
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Bilbao y Pasaia apuestan por el sector

de cruceros

En abril comenzaron a llegar los primeros cruceros de la temporada. La Autoridad Por-
tuaria de Bilbao recibia entonces al ‘Hamburg’ y el pasado mes de mayo celebraba un
nuevo hito con la recepcién simultanea de cuatro cruceros el mismo dia. Durante toda
la temporada espera la llegada de un total de 50 buques. En Pasaia era el ‘Sea Cloud
IT’ el primero en atracar en puerto, y se confirma, al menos, otro mas para 2019.

1 Puerto de Bilbao se consolida
E como ddrsena para cruceros y cerrd

un excelente 2018, con una cifra ‘ré-
cord’ de visitantes: 86.500 cruceristas de fe-
brero a noviembre de 2018, lo que supu-
50 2.800 viajeros mds que el afio anterior.
De estos, mas de 3.000 utilizaron Bilbao
como puerto base, es decir, para iniciar o
finalizar su crucero. En total fueron 59 es-
calas, con esloras entre 68 y 339 metros, sie-
te de ellos, uno mds que el afio anterior, hi-
cieron noche en el puerto.

También el Puerto de Pasaia se estd po-
sicionando en este segmento y en 2018 re-
cibié cinco buques, igual que el afio an-
terior, con 1.370 turistas a bordo. Y es que
desde 2012, la autoridad portuaria trata
de hacer cada vez mds atractivo Pasaia
para los cruceros de lujo que recorren Eu-
ropa, atrayendo ya el interés de navieras
como Variety Cruises, Oceania Cruises,
Voyages of Antiquity, Azamara Cruises
y Saga Cruises. Asf, los cruceros que lle-
gan a Pasaia se caracterizan por el alto ni-
vel econémico de sus pasajeros, cuyo ori-
gen principalmente estd en el norte de
Europa.

El niimero de cruceristas en el puerto de Bilbao se incrementa cada afio

La terminal de Getxo
prevé recibir 50
cruceros esta
temporada y para 2020
ya estan cerrados 60
atraques

Temporada

El'Hamburg’ fue el encargado de abrir la
temporada de cruceros del Puerto de Bil-
bao el pasado mes de abril. Se trata de un
buque de la compafiia alemana Phoenix
Reisen, consignado por Bergé. Y a pesar de
que esta temporada no serd de récord (se
esperan 50 atraques), el Puerto de Bilbao
sigue despertando el interés de los turis-
tas y para 2020 ya hay confirmados 60 cru-
ceros. Este es un segmento con grandes os-
cilaciones. El turista de crucero busca
continuamente nuevos destinos y rara-
mente repite en un puerto, lo que hace
complicado mantener una frecuencia de
navieras operativas afio tras afio. La ma-

yoria prefieren optar por otras experien-
cias con el objetivo de ser atractivas para
los pasajeros.

Sin embargo, el pasado 28 de mayo, Bilbao
marcaba otro hito al recibir, simultdnea-
mente, cuatro cruceros con cerca de 6.400
pasajeros y mds de 3.000 miembros de la
tripulacién procedentes de Portugal y
otros puertos del Estado. Un reto, supe-
rado con éxito, tanto para la Autoridad
Portuaria como para todos los servicios de
atencién al buque y los profesionales que
atienden este tréfico. Concretamente fue-
ron el ‘Sea Cloud II’, con 106 metros de es-
lora y 160 pasajeros, el ‘Norwegian Spirit’,
de 269 metros de eslora con unos 2.000 pa-
sajeros; el ‘Marina’, con 238 metros de es-
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El ‘Hamburg’ fue el
encargado de abrir la
temporada de cruceros
del Puerto de Bilbao el
pasado mes de abril

lora 'y 1.250 pasajeros; y el ‘Sapphire Prin-
cess’ que tiene 294 metros de eslora y 2.965
pasajeros.

Y es que el mes de mayo, con un total de
17 cruceros, ha sido el mes con més atra-
ques de cruceros de todo el afio.

En Pasaia, el ‘Sea Cloud II' fue el encargado
de abrir la temporada.

afio pasado, por ejemplo, lanzé junto al de
Avilés, en Asturias, y el de Vilagarcia de
Arousa, el Crucero del Camino de San-
tiago, una ruta cruceristica que trata de dar

Las previsiones de
llegadas de cruceros en

Este buque de lujo, uno de los més exclu-
sivos del mundo, de la comparifa Sea Cloud
Cruises, recalard dos veces en la darsena gui-

puzcoana, puesto que volverd el proximo
mes de agosto, con un total de 358 pasaje-
ros a bordo. Y aunque por el momento no
hay confirmados nuevos atraques, porque
al contrario de lo que sucede en Bilbao aqui
se anuncian con bastante menos antelacion,
las previsiones para 2020 son, incluso, més
favorables, puesto que se esperan cuatro es-
calas que suman 453 pasajeros, pero atin me-
jores un afio después, cuando serédn cinco los

Pasaia son muy
favorables

cruceros que lleguen a Gipuzkoa, con unas
3.000 personas a bordo.

El Puerto de Pasaia esta desarrollando una
importante actividad con el fin de dar a co-
nocer, y atraer, mds turistas a su costa. El

a conocer la famosa ruta de peregrinaje a
través del mar. Y si bien no es una termi-
nal especifica para grandes buques, su
enorme flexibilidad le permite amoldarse
a préacticamente cualquier desembarque.

En definitiva, los dos puertos mantienen
su actividad en 2019 y esperan incremen-
tarla significativamente en el futuro pré-
ximo. 24

Ambos puertos incrementaran su actividad en 2020

La Autoridad Portuaria de Bilbao ya tiene cerrados 60 cruce-
ros para 2020 como confirmé a su vuelta de la Seatrade Crui-
se Global 2019, celebrada en Miami el pasado mes de abril, el
evento mundial mds importante de la industria de cruceros y

bién prevé incrementar significativamente el nimero de atra-
ques en 2020, concretamente duplicando la actividad del pre-
sente ejercicio, al recibir cuatro buques, y cinco cruceros en 2021,
con unos 3.000 turistas llegando a las costa guipuzcoana. 24

ala que el Puerto de Bilbao acude cada afio con el objetivo de
seguir vendiendo su atractivo como parada en sus rutas. Esto
significa diez escalas mds de barcos que los 50 atraques que
se han previsto a lo largo de esta temporada. Segun la APB,
en Miami, los armadores felicitaron a Bilbao por el asentamiento
de este trafico en un puerto del Cantdbrico, y por las inversiones
y mejoras en las infraestructuras y servicios que hace que, cada
vez, sea un puerto mds atractivo como destino. “Para atraer
nuevos cruceros -sefialaron desde al APB- contintia siendo de-
cisiva la intensa labor comercial y la infraestructura con la que
contamos y, en este sentido, la nueva terminal de pasajeros,
Olatua, estd contribuyendo a ello”. Por su parte, Pasaia tam-
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Simulacro contra la contaminacion

Las aguas de la ampliacién fieron el escenario del primer si-
mulacro del afio de lucha contra la contaminacién marina del
Puerto de Bilbao coordinado por la Autoridad Portuaria. Su
objetivo fue poner a prueba el Plan Interior Maritimo por con-
taminacién marina accidental, la coordinacion entre los dife-
rentes agentes encargados del mismo y la accién de respues-
ta a un escenario de contaminacién accidental en aguas del
Puerto.

En el simulacro tomaron parte embarcaciones de los Ama-
rradores, de los Remolcadores y de la propia Autoridad Por-
tuaria, y se procedié a la colocacién de una barrera de con-
tencién de 400 metros. A lo largo del desarrollo de la accién

se desplegaron otros medios de contencién junto a una reco-
gida mecdnica de hidrocarburos en el mar.

Bilbao es uno de los puertos europeos con mas medios pro-
pios para atender este tipo de emergencias. Para la lucha con-
tra la contaminacién marina, la Autoridad Portuaria dispone
de cuatro contenedores con diferentes barreras de contencién,
que suman 1.650 metros. A este equipamiento se unen las ba-
rreras de Petronor, Tepsa y Esergui, asi como los medios de
los Amarradores y Remolcadores Ibaizabal. El Puerto de Bil-
bao se encuentra, asimismo, a la cabeza del sistema portua-
rio estatal en cuanto a capacidad de respuesta frente a posi-
bles siniestros originados por mercancias peligrosas. 21
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Reservas marinas

33 Aniversario de la Red de Reservas Marinas de Interés Pesquero

Sa Dragonera se incorpora a la red
de reservas marinas de interés pesquero

Sa Dragonera, en Baleares, se une a la red Reservas Marinas de Interés Pesquero, ha
anunciado el ministro de Agricultura, Pesca y Alimentacién, Luis Planas, en el acto
conmemorativo del 33 aniversario de las Reservas Marinas de Interés Pesquero cele-
brado el 5 de junio en Madrid.

Texto y fotos:
Teresa Montero

a celebracién del aniversario tuvo lugar
L en el Museo Nacional de Ciencias Na-

turales bajo el lema "Pesca tradicional
y ciencia", "dos pilares basicos para que las re-
servas marinas tengan éxito y continuidad",
apunto el titular de Pesca, resaltando también
sus beneficios desde el punto de vista social
y medioambiental.

Ha confirmado, a su vez, que su ministerio
“apuesta decididamente por continuar el tra-
bajo iniciado hace mds de tres décadas para
conservar la Red de Reservas Marinas e in-
crementar el ndmero de espacios que con-
forman la misma”.

Asimismo, ha anunciado la creacién de una
nueva reserva marina en aguas exteriores, Sa
Dragonera, que "serd una realidad en los pré-
ximos meses". Tendrd 457 hectdreas y serd con-
tinuacién de la ya existente en aguas interio-
res de las Islas Baleares. Destaca por las pra-
deras de posidonia ocednica, que actdian
como zonas de gran produccion bioldgica y
de repoblacién de alevines de especies de in-
terés pesquero.

Apoyar a los pescadores tradicionales en el
gjercicio de su actividad, respetando al mis-
mo tiempo las limitaciones propias de estos
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El principal uso de las
reservas marinas es la
defensa y proteccion de
la pesca artesanal

espacios es, segtin Planas, el objetivo de las re-
servas. En todas ellas se practica la pesca de
"artes menores", en barcos de pequefio porte
y en nimero muy limitado. Existen eviden-
cias cientificas de que la pesca tradicional, re-
alizada de forma sostenible, contribuye a la
conservacién del medio marino.

En la actualidad, Espafia cuenta con 11 re-
servas marinas de interés pesquero —Cabo de
Gata-Nfjar, Cabo de Palos-Islas Hormigas,
Cabo Tifoso, Levante de Mallorca-Cala Ra-
jada, Isla de Alborén, Islas Columbretes, Isla
Graciosa, Isla de Tabarca, Isla de la Palma, La
Restinga y Masia Blanca— que abarcan una
superficie de mds de 103.000 hectdreas, que
protegen casi 200 kilémetros de zona costera.

Con el fin de cumplir sus objetivos, las reser-
vas marinas, ha sefialado Planas, han de dis-

poner de la mejor informacién cientifica, es-
tablecer un marco normativo que regule los
usos y fije las medidas de gestién, contar con
medios de vigilancia y control e impulsar la
difusion de sus efectos beneficiosos, tanto en
el mar como en la pesca tradicional.

Subrayar que es prioridad para el Gobierno,
ha reiterado Planas, la sostenibilidad de los re-
cursos pesqueros y del medio en el que viven.
La pesca sostenible ha de ser entendida, re-
calcaba el ministro, desde el punto de vista de
la pervivencia de especies y como garante de
un medio de vida con futuro.

Recordemos que Espafia es pionera en im-
pulsar la sostenibilidad de las pesquerfas
conforme al principio del Rendimiento M-
ximo Sostenible, que se ha logrado en 2019, un
afio antes de la fecha prevista por la Politica
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Espaia cuenta con 11
reservas marinas de
interés pesquero, que
abarcan una superficie
de mas de 103.000
hectareas y protegen
casi 200 kilémetros de
zona costera

Pesquera Comtin, gracias a la colaboracién con
el sector pesquero, la mejora del conocimien-
to cientifico, y un mayor control de la activi-
dad pesquera.

Lucha contra la pesca IUU

Por otra parte, aprovechando que el 5 de ju-
nio, es el Dia Internacional de la Lucha con-
tra la Pesca Ilegal, No Declarada y No Regla-
mentada, “una seria amenaza para la pesca
sostenible” el ministro recordé que el 20% de
las capturas son ilegales, lo que supone
10.000.000 de euros al afio, algo que dafia el
medio ambiente y perjudica econémica y la-
boralmente a las localidades que viven de la
pesca.

Planas destacé asimismo que Espafia estd fir-
memente comprometida en la lucha contra la
pesca IUU. Para muestra, un dato: solo en el
ambito de los compromisos comunitarios, Es-
pafia analiza més de 50.000 partidas de pes-
cado importadas al afio (un millén de tone-
ladas controladas) para evitar la entrada de
pesca ilegal.

Planas, también ha hecho mencién a la con-
memoracion el 8 de junio del Dia Mundial de
los Océanos, que este afio tuvo como tema "la
igualdad de género en los océanos", en linea
con el Objetivo 5 de Desarrollo Sostenible.

El Gobierno de Esparia, ha asegurado el mi-
nistro, estd avanzando en ello mediante la
puesta en marcha de la Estrategia Social del
sector pesquero, el apoyo a la creacién de aso-
ciaciones y organizaciones de mujeres pes-
queras, la fundacién de la Red Espariola de
Mujeres en el Sector Pesquero o el Plan para
la Igualdad de Género en el sector.

Rosa Menéndez, presidenta del Consejo Su-
perior de Investigaciones Cientificas (CSIC),
destacé que este organismo no es ajeno a los
problemas de sostenibilidad de mares y océ-

Especies de la Reserva Salpa

8 PADSALEMA

anos. Se encuentran comprometidos con la
conservacion de las reservas marinas mediante
la investigacién y transferencia de conoci-
miento.

Destacé con especial interés las plataformas in-
terdisciplinares cientificas especializadas en es-
tos temas y también el trabajo de empresas de
tecnologfa, la administracién y organismos es-
tatales y autonémicos comprometidos con la
conservacién de la vida marina.

La sostenibilidad medioambiental, la conta-
minacién de los pldsticos en el mar, el calen-
tamiento global, y la vertiente social de las re-
servas marinas, pues en ellas se practica la pes-
ca artesanal, son asuntos que preocupan.

En este sentido, sefialé que las reservas ma-
rinas espafiolas son referentes internacionales
en conservacién y que existe una vinculacién
y sentido de pertenencia de los habitantes con
estas reservas, “son conscientes de los be-
neficios de la conservacién del entorno ma-
rino”.

Finalizé su intervencién mencionando el in-
terés del CSIC por desarrollar la ciencia ne-
cesaria para abordar los retos sociales reco-
gidos en los 17 Objetivos de Desarrollo Sos-
tenible.

Proteccion de pesca artesanal

La siguiente en intervenir fue Alicia Villauriz,
la secretaria general de Pesca, que se refiri6 a
las reservas marinas como una figura de pro-

teccion, pues hay un problema en el mante-
nimiento de los recursos de las especies sin ol-
vidar el mal estado del suelo marino. Es pre-
ciso proteger, apuntaba, el recurso pesquero
y el ecosistema marino.

Las reservas marinas son instrumentos de ges-
tién pesquera, de conocimiento cientifico y de
conservacién medioambiental. Los objetivos
de su existencia son la mejora de los recursos
pesqueros, el apoyo a la pesca artesanal, y la
proteccion de hébitats esenciales para la con-
servacién de las especies.

Algunas reservas marinas admiten ciertos usos
y otras no. Existen unos condicionantes muy
estrictos. Estos son sus usos: proteccion de la
pesca artesanal, buceo responsable, activida-
des recreativas (como avistamiento de balle-
nas y visién de fondos submarinos) y la di-
vulgacién de beneficios y el seguimiento
cientifico; esto tltimo, imprescindible.

Control y vigilancia especial

Por otra parte, la directora general de Re-
cursos Pesqueros y Acuicultura, Isabel Ar-
time, anot6 que la gestién de las reservas ma-
rinas es especial, se requiere un seguimien-
to y control y una vigilancia medioambien-
tal especifica. “No se trata de dreas declara-
das simplemente porque si, sino con un ob-
jetivo y gestion muy concreto definida para
ese drea y con un seguimiento y vigilancia
especifico y diario”.
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Las reservas marinas
son instrumentos de
gestion pesquera, de
conocimiento cientifico
y de conservaciéon
medioambiental

Asimismo, se refiri6 a las herramientas clave
para el éxito de las reservas marinas. Una de
ellas es la zonificacion. Es decir, la existencia
de una reserva integral, donde no se contempla
ningtn uso salvo el seguimiento cientifico. Y
zonas de amortiguacionn también sujetas a re-
gulacién.

La reserva integral no tiene que ser un espa-
cio grande, ha de ser una zona representati-
va, lo suficiente para que exista una regene-
racién de las especies y el entorno marino.

Otros de los pilares sobre los que descansa el
éxito de las reservas marinas son la regulacién
clara y especifica que contempla un acceso li-
mitado a las reservas (censos, cuotas, puntos
de buceo); una exhaustiva vigilancia y cum-
plimiento de la normativa; el seguimiento cien-
tifico, que contribuye a darle el valor a las re-
servas y poder demostrar con datos sus efec-
tos positivos

Luis Planas y Rosa Menendez

Evolucion de las Reservas Marinas

La concienciacién medioambiental, especial-
mente en escolares y jovenes, y gobernanza a
través de las mejores prdcticas es otra clave.
Aqui hay una involucracién muy importan-
te del sector pesquero que faena en estas zo-
nas.

Alos usos de las reservas mencionados por Vi-
lauriz, la directora general afiade la conser-
vaci6n del patrimonio arqueolégico, como el
mantenimiento de faros, algunos convertidos
en centros de interpretacion.

Ademds, Artime nos explicé que la regene-
racion de recursos pesqueros en ocasiones se
extiende fuera de las reservas marinas, con lo
que salen beneficiados otros pescadores que
no practican la pesca artesanal y faenan en dre-
as cercanas a las reservas marinas.

Pudimos saber que se estd realizando una di-
vulgacién de los efectos de las reservas me-
diante publicaciones, boletines y en la web del
MAPA. A su vez, se estan desarrollando la-
bores de sensibilizacién a través de centros de
interpretacién, mediante actividades con es-
colares y universitarios, y con acciones de con-
cienciacién sobre la importancia de cuidar el
medio marino.

A su vez, las reservas marinas contribuyen al
cumplimiento de los objetivos de desarrollo
sostenible, principalmente al 14: la conserva-
cion sostenible de mares y océanos y los re-
Cursos marinos.

Como se crea una reserva

Pilar Vara del Rio, subdirectora de Proteccién
de los Recursos Pesqueros en la Secretarfa Ge-
neral de Pesca, centré su intervencion en qué
son las reservas marinas y qué es lo que se ha
ido aprendiendo a lo largo de todos estos afios.

Como ya se ha dicho, las reservas marinas na-

cieron con el objetivo de proteger y promover
la pesca artesanal, pero con ellas también se
consiguen muchos més efectos, como el tener
una gran biodiversidad y la conservacién de
los fondos marinos. “Queremos aprender de
las artes tradicionales de pesca y que haya un
desarrollo econémico sostenible compatible
con estos usos artesanales”, anot6 la subdi-
rectora.

Para poder gestionar las reservas marinas, ex-
plicé, es necesario dar un enfoque ecosistémico
a la pesca, porque no es una actividad aisla-
da, se realiza en un medio que estd en conti-
nto cambio. Siempre se va a aplicar un enfo-
que precautorio porque las reservas marinas
son una figura de proteccién.

Al final, se realiza una planificacién espacial
marina en unos espacios que son pequefios,
pero en el que todos los sectores participan-
tes, los pescadores, la administracién, los
cientificos tienen corresponsabilidad.

Nos explicé el proceso de creacién de una re-
serva marina. En primer lugar, tiene que ha-
ber una peticién del sector pesquero, que “éste
tenga inquietud, que esté involucrado”. El se-
gundo paso son las reuniones, que son muy
participativas y con el apoyo de los cientificos.

El tercero, conocer cémo se encuentra la
zona, qué actividades pesqueras se estan de-
sarrollando y qué otros usos posee. Analizar
instalaciones, tipo de capturas y actividad pes-
quera; el cuarto paso, las caracteristicas so-
cioeconémicas de esta zona; y el quinto, la in-
vestigacion cientifica (cartografia de las zonas).

Se parte de la Ley de Pesca y se aplican tam-
bién los reglamentos comunitarios. “Es nece-
sario conocer la zona porque se va a planifi-
car una actividad de vigilancia y seguimien-
to”. Se precisa saber los medios que se van a
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poner alli”, si van a ser en la tierra o solo en
el agua, medios humanos o materiales, sefia-
laba Vara del Rio.

Se empieza con una propuesta de zonificacion
y de limitaciones de diferentes espacios, que
nos van a marcar los usos de la reserva. Hay
que determinar los censos, las artes de pesca,
las capturas (si es preciso limitarlas, estable-
cer horarios), los usos, los puntos de buceo, etc.
Es fundamental la colaboracién entre admi-
nistraciones cuando las reservas engloban
aguas interiores y exteriores. En este caso, exis-
ten convenios de colaboracién que explican los
medios que va a poner cada uno.

Es importante, la implicacion del sector con el
seguimiento de las capturas. Los pescadores
tienen que informar mediante estadillos muy
sencillos las capturas realizadas. Esto es un
dato muy importante que va a indicar a los
cientificos si la reserva va funcionando o no.

Buceo responsable

También existen las actividades recreativas
como la pesca recreativa, tanto desde tierra
como desde embarcacion si el seguimiento
cientifico lo avala, y también el buceo. La Se-
cretarfa General de Pesca lleva desde muchos
afios trabajando con el buceo sostenible, que
aporta un valor econémico y social. Se cuen-
ta con una publicacién de criterios de buceo
recreativo responsable, todo un hito interna-
cional.

Las personas que deseen bucear en las reser-
vas marinas estdn sometidas a un estricto de-
calogo, deben pasar un test de buceo, y con-
tar con formacién especifica. Estos buceado-
res suponen también una fuente de informa-
cién muy importante para los cientificos. En
definitiva, lo que se persigue es ofrecer una
oferta de ocio atractiva y que las personas va-
loren el fondo marino y ayuden a su conser-
vacion.
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Mapa de las Reservas Marinas

Re<ervas Marinas

Los objetivos de las
reservas marinas son la
mejora de los recursos
pesqueros, el apoyo a la
pesca artesanal, y la
proteccion de habitats
para la conservacion de
las especies

“Pero existe un inconveniente”, matizaba
Vara del Rio, estas zonas son atractivas para
la practica de actos ilicitos. Todas las reservas
disponen de unos servicios para garantizar su
operatividad y estdn supervisados desde la Se-
cretarfa General de Pesca.

Se cuenta con casi 100 trabajadores por reserva.
Conocen bien el espacio y saben realizar un
andlisis de riesgos. Disponen también de la
equipacién adecuada: embarcaciones de todos
los tamafios y adaptadas a las caracteristicas
de cada reserva, medios de apoyo en tierra, e
instrumentos tales como telescopios y cdma-
ras de visién nocturna. Ademds, se cuenta con
el apoyo y colaboracién de Inspeccién Pes-
quera, la Armada Espafiola, la Guardia Civil
del Mar y el Seprona.

Recuperacion del recurso

Por otra parte, el efecto reserva es uno de prin-
cipales objetivos de las reservas marinas.

Con el seguimiento de las capturas y el estu-
dio de los estadillos, “es un orgullo cuando nos
comentan que aumentan las tallas. Es un
signo de esa regeneracion del recurso. Ademds,
en los limites de la reserva empiezan a aparecer
determinadas especies que a lo mejor antes no
estaban”, apuntaba la subdirectora. El ejem-
plo de lalangosta roja en las Islas Columbre-
tes estd siendo espectacular, también el del ti-
burén martillo en la isla de La Palma.

Las reservas también nos sirven para realizar
otros estudios, son centinelas del cambio glo-
bal. Se realizan seguimientos del cambio de
temperatura, de las especies invasoras, de ce-
taceos, del estado de los corales del medite-
rraneo, de la contaminacién por pldsticos...
También son una fuente de informacién para
la gestién pesquera.

Sefialar, observaba la subdirectora, que nues-
tro esquema de reservas marinas no es la fi-
gura mds extendida en el resto del mundo, en
donde su vocacién es medioambiental, no pes-
quera como en nuestro caso, aunque final-
mente integran al sector pesquero.

Por tltimo, destacé el valor importante de la
divulgacién y sensibilizacién. “Lo que pre-
tendemos es que la sociedad en general co-
nozcalo que es el mar y conozca cudl es el va-
lor de la conservacién”. Y también “que se con-
serve el acervo pesquero tan importante que

hay en nuestro pais”.

El dltimo en intervenir fue José Templado, in-
vestigador del CSIC en el Museo Nacional de
Ciencias Naturales, que confes6 que lo que in-
teresa a los cientificos es la representatividad
de las reservas. Y que gracias a la investiga-
cion, realizada desde el punto de partida jun-
to con la descripcién de la biodiversidad ma-
rina y con series histdricas de datos, se logra
demostrar la recuperacién de los recursos pes-
queros, con datos del aumento de tallas y con
la exportacién fuera de la reserva de la biomasa
de algunas especies.

No obstante, a pesar de ser exportadores de
larvas e invertebrados, explicaba Templado,
el papel de las reservas como importadores no
se ha analizado, y si esto no se hace se podria
producir un empobrecimiento de las zonas.
También sefiala la necesidad de proponer zo-
nas que deben ser protegidas en el futuro.

Ademas incidié en los estudios que estan re-
alizando sobre los cambios en la biodiversidad:
aumento de temperatura, acidificacion del
mar, proliferacion de especies invasoras en es-
pacios marinos protegidos... que estdn pro-
vocando que ocurran eventos esporadicos
como la aparicién de muciélagos, plagas de
medusas, y mortandades. 22
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Biolan refuerza su vocacion global
con una expansion internacional

a empresa de base biotecnolégi-

I ca ubicada en el Parque Tecno-

l6gico de Bizkaia, lleva desde sus

inicios en 2009 desplegando su voca-

cién de internacionalizacién, llegando

a alcanzar en 2018 una tasa de expor-
tacion del 80%.

Biolan centra su actividad en el desa-
rrollo, fabricacién y comercializacién de
biosensores para la medida de para-
metros de interés en la industria ali-
mentaria, como la histamina en el pes-
cado, el sulfito en el marisco, la lacto-
sa en leche y productos lacteos des-
lactosados, o el dcido glucénico y mé-
lico en el vino.

La compafifa vasca es lider en la apli-
cacién de la biosensérica al ambito ali-
mentario, estando presente en mas de
50 paises, siendo Sudamérica y Asia sus
principales mercados con un 31 y un
24% respectivamente de su volumen de
negocio total. La expansién interna-
cional alcanzada se sostiene gracias a
las 7 delegaciones comerciales que
Biolan tiene por el mundo en Chile,
Ecuador, México, Marruecos, Indone-
sia, Tailandia y Filipinas.

La maés reciente apuesta de la compa-
fifa se focaliza en el sudeste asidtico,
con la creacién de estas dos tltimas de-
legaciones en Tailandia y Filipinas,
para responder al considerable creci-
miento que se estd experimentando en
dicho mercado, donde ademads el po-

Biolan centra su actividad en el desarrollo, fabricacién y comercializacion de
biosensores para la medida de pardmetros de interés en la industria alimentaria

Se ha incorporado a
Thai Tuna Industry
Association Ttia que
reune a las firmas
atuneras mas
importantes del mundo

tencial es francamente relevante. Es en
esta parte del mundo donde se locali-
za la mayor industria atunera, merca-
do muy importante para la venta de los
biosensores Biofish de Biolan para la
medida de histamina, principal indi-
cador de la calidad del atdn.

Es por tanto que Biolan participa acti-
vamente en el sector por ejemplo con
su reciente incorporacién como nuevo
miembro de la Thai Tuna Industry
Association Ttia que redne a las firmas
atuneras mds importantes del mundo,
estando en 2018 integrada por 26 socios
ordinarios (empresas compradoras y
procesadoras de attin), y 20 socios ex-
traordinarios (empresas relacionadas
con el sector como distribuidores, pro-
cesadores de latas, maquinaria, eti-

quetas,....), entre las que se encuentra
Biolan como proveedor tecnolégico y
apoyando al Subcomité Técnico de la
TTIA en la discusién de temas técnicos
y en la biasqueda conjunta de solucio-

La compaiiia vasca es
lider en la aplicaciéon de
la biosensérica al
ambito alimentario,
estando presente en mas
de 50 paises
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La mas reciente apuesta
de la compaiiia se
focaliza en el sudeste
asiatico, con la creacion
de delegaciones en
Tailandia y Filipinas

nes, con el fin de fortalecer sus ten-
dencias y objetivos estratégicos.

Ademads, Biolan ha estado presente en
la Thaifex -World of Food Asia, cele-
brada del 28 de mayo al 1 de junio de
2019 en Bangkok (Thailandia), consi-
derada la feria de alimentacién y be-
bidas mds importante de Asia, y pla-
taforma perfecta para explorar el po-
tencial de los mercados de Asia. Y no
solo ha participado activamente en
esta edicién con un stand propio e im-
partiendo una conferencia sobre la in-
novacién en biosensores en el Thailand
Food Innovation Forum, sino que ade-
mds ha obtenido el Thaifex taste Inno-
vation Award en sus biosensores BIO-
FISH para la determinacién de hista-
mina y sulfito en pescado y marisco.

La actividad internacional se ha visto
reforzada con la participaciéon de Bio-
lan un afilo mds en la European Seafo-
od Exposition, consolidada como la fe-
ria mas importante del mundo de su
sector, que se ha celebrado en Bruselas,
del 7 al 9 de mayo de 2019.

Todavia son muchos los objetivos a al-
canzar en 2019 y muchos son los planes
de participaciéon en otras ferias del
sector en Filipinas, Vietnam, Tailandia,
etc... Todos ellos son escaparates muy
importantes para difundir la tecnologia
Biolan que ofrece herramientas fia-
bles, precisas, sencillas, rapidas y cos-
te-eficiente para la industria alimenta-
ria, y que ademds cuentan con certifi-
caciones AOAC de referencia interna-
cional que avalan la fiabilidad y pre-
cisién de las mismas. 234

WINNER

La actividad internacional se ha visto reforzada con la participacion de Biolan
en las mds importantes ferias
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El sector eélico espaiol une fuerzasy
lanza una campaina de sensibilizacién
sobre los beneficios de las renovables

El lanzamiento se llevaré a cabo de forma simultanea en Espafia, Portugal, Francia,

Brasil e Italia

s de 20 empresas del sector e6-
lico espafiol y la asociacion em-
presarial edlica (AEE) atnan

fuerzas para el lanzamiento de una cam-
pania de concienciacién sobre los beneficios
de las energias renovables. El pasado, 24
de junio, se di6 el pistoletazo de salida de
la camparfia ‘Renueva tti manera de pen-
sar que tiene como principal objetivo
ofrecer argumentos que apuntalen la per-
cepcién y conocimiento sobre los benefi-
cios de las renovables en general, y de la
edlica en particular.

Se trata de una campana digital de alcan-
ce generalista, pero con un foco especial en
el ptblico objetivo de los —millennials-.
Orientada hacia la viralizacién y el entre-
tenimiento, se estructura en ingeniosos vi-
deos provocativos, gifs, y landings con ar-
gumentos reales e informativos sobre la
competitividad de la energfa edlica, su
aportacién al medio ambiente y sus be-
neficios para las economias locales, entre
otros mensajes.

Empresas como EDP Renovéveis, Vestas
y Siemens Gamesa Renewable Energy
han actuado como empresas tractoras de
esta campania, facilitando los principales
contenidos. Para el sector eélico espafiol
es fundamental concienciar de la impor-
tancia del crecimiento de la aportacién de
las renovables en el pais para cumplir con

El mercado global de la
eolica marina ha crecido
a una media del 21%
desde el afno 2013

los objetivos de Plan Integral de Energia
y Clima, asi como con los objetivos mar-
cados por Europa para 2030.

Ademads de las 20 compafifas del sector de
las renovables en Espafia, esta camparia se
ha lanzado de forma simultdnea en 5 pa-
ises: Espafia, Portugal, Francia, Brasil e Ita-
lia a través de perfiles en Youtube, Twitter,
Instagram y Facebook, desde donde se di-
rigird al ptiblico hacia la web: www.re-
newyourwayofthinking.com

La asociaciéon empresarial edlica (AEE) es
la voz del sector edlico en Esparia. Con cer-
ca de 200 empresas asociadas, representa
a mas del 90% del sector en Espaiia, pro-
mueve el uso de la energfa edlica y de-
fiende los intereses del sector.

El parque e6lico marino global
crecera un 700% en los proxi-
mos diez afios

El Consejo Global de la Energfa Edlica
(Global Wind Energy Council, GWEC) pu-
blic6 ayer en Londres la primera edicién
de su Reporte Mundial de Eélica Marina
(Global Offshore Wind Report), un infor-
me en el que analiza las perspectivas del
mercado edlico marino global, incluyen-
do previsiones a escala regional. Destacan
dos items: (1) por primera vez en la his-
toria, China instal6 en 2018 méds potencia
edlica mar adentro que ninguna otra na-
ci6n del mundo; y (2) el més conservador
de los escenarios manejados por GWEC es-
tima que el sector instalard en los préximos
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Tanto en 2017 como en
2018, el parque edlico
marino global crecié en
4.500 megas/ano

diez afios 165.000 megavatios de potencia
edlica frente a las costas de todo el mun-
do: 100.000, en los mares de Asia (hoy hay
poco mds de 23.000 en todo el mundo).

El mercado global de la edlica marina ha
crecido a una media del 21% desde el afio
2013. Ahora mismo, hay en todo el mun-
do 23.000 megavatios de potencia edlica
mar adentro. Tanto en 2017 como en 2018,
el parque edlico marino global crecié en
4.500 megas/afio. Asi, los mares han aco-
gido hasta el 8% de toda la potencia edli-
ca instalada durante ambos afios. Por pri-
mera vez, China ha instalado frente a sus

costas mds potencia que ningtin otro pais
del mundo (véase abajo tabla). Hasta aho-
ra, el sector habia estado operando casi ex-
clusivamente en aguas europeas. 2018,
pues, sefiala el afio de la inflexion.

Karin Ohlenforst, directora de GWEC
Market Intelligence (departamento res-
ponsable de este informe): "estamos en la
antesala de una verdadera industria e6li-
ca marina global. S5i nos basamos en los ob-
jetivos gubernamentales, los resultados sa-
lidos de las subastas y la cartera de pro-
yectos, las previsiones sefialan que de
aqui a 2030 instalaremos 190.000 nuevos
megavatios de potencia edlica marina".

Pero eso no es todo, segtin Ohlenforst, por-
que "muchos paises estdan preparandose
para unirse a la revolucién edlica marina"
y, sobre todo, porque el desarrollo tecno-
l6gico de las soluciones flotantes va a cam-
biar las reglas del juego "y puede afiadir
incluso mds potencia eélica marina en los
préximos afios".

... Cuerda especial para atuneros:
tunaBraid Eficacia con garantia y seguridad.
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Industria naval

Los astilleros vascos tienen carga
de trabajo hasta finales de 2020

Han iniciado el afio con doce buques en cartera, segin recuerdan en el Foro Maritimo

Vasco

os astilleros del Pais Vasco tienen
Lcarga de trabajo hasta finales de

2020 tras iniciar el presente ejercicio
con doce buques en cartera, destacé ayer
Javier Lépez de la Calle, director del Foro
Maritimo Vasco con motivo de la cele-
bracién de su asamblea general anual.
Todo ello pese la crisis de La Naval-
CNN, en quiebra. Respecto a esta insta-
lacién, el dirigente del FMV expresé su
confianza en que un “nuevo inversor,
con un buen proyecto industrial”, relan-
ce la actividad en astillero de La Naval, en
Sestao, una vez concluya el proceso con-
cursal que ha derivado en la liquidacién
del mismo. En concreto, los astilleros de
la CAV cerraron 2018, segtn insistié Lo-
pez de la Calle, con una “importante car-
ga de trabajo” como consecuencia de los
nuevos contratos firmados en el pasado
ejercicio y que ascendieron a 5 barcos, lo
que viene a ser un 22% del total de con-
tratos cerrados en el Estado espafiol. Los
astilleros vascos, Zamakona, Murueta y
Balenciaga, han iniciado el presente 2019
con contratos para construir 12 buques.

El presidente de FMV, Jorge Zubiaga,
coincidié con la representante de la Di-
putacién Foral de Bizkaia, Izaskun Arte-
txe, en la necesidad de poner en valor y dar
a conocer un sector, el de la construccion
naval, que es puntero, tecnoldgico y que
tiene futuro.
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El afo se ha iniciado
con 53 buques en
construccion en el
Estado, de ellos doce en
Euskadi

En este sentido, Javier Lépez de la Calle re-
salté que en el afio 2018 las empresas del
sector maritimo vasco facturaron un total
de 2.840 millones de euros y dieron empleo
aunos 13.735 trabajadores, lo que viene a
representar aproximadamente el 2,2% del
PIB de la CAV.

“Temores”

Los representantes del Foro Maritimo
Vasco reconocieron que pese a la buena
trayectoria de 2018, -La Naval, a un lado-
, existen “temores en el sector”, entre
otros temas, por el fuerte incremento de la
competencia de paises como Turquia,
hasta el punto de que ya hay astilleros es-
pafioles que encargan los cascos en el pais
euro-asidtico para luego realizar el en-
samblaje final en sus instalaciones en el Es-
tado espafiol. Este traslado de parte de la
actividad a Turquia ha obligado también
a empresas de la industria auxiliar a tener
que desplazarse al pafs otomano.

Los responsables del FMV sefialaron ante
los socios presentes en la asamblea anual
celebrada en Real Club Maritimo del
Abra, en Getxo -acto que fue clausurado
por la consejera vasca de Desarrollo Eco-
némico, Arantxa Tapia- que los fabrican-
tes de equipos, ingenierias, asi como los ar-
madores cerraron 2018 con un buen vo-
lumen de negocio y con una “importante
presencia internacional”, dado su cada vez
mayor grado de internacionalizacién (en
torno al 70%), tendencia que esperan se
mantenga en 2019.

El presidente del Foro Maritimo Vasco, Jor-
ge Zubiaga, pasd revista a la situaciéon de
la industria auxiliar naval y sefial6 la ne-
cesidad de potenciarla y colaborar con ella
porque “hay empresas auxiliares que,
poco a poco, se estan alejando del sector
naval a la vista de los riesgos que se co-
rren”. En este sentido reconocié que los as-
tilleros vascos solo pueden sobrevivir
“construyendo buques de valor afiadido
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2.840 millones
facturaron las empresas
del sector maritimo
vasco en 2018. Se
emplea a 13.735
trabajadores

y por eso necesitamos una industria au-
xiliar potente”.

La representante de la Diputacién Foral de
Bizkaia, Izaskun Artetxe, sefial6 que el sec-
tor marftimo vasco es “un sector potente,
con empresas de nivel tecnolégico, y en el
que se pueden desarrollar carreras profe-
sionales”, y abogé por poner este hecho en
valor, necesidad que corroboré Zubiaga.

El sector naval mantiene este afio la ten-

El Real Club Maritimo del Abra acogié a la XXII asamblea del Foro Maritimo
Vasco, en el que estdn representadas 263 empresas.

dencia de crecimiento de los tltimos ejer-
cicios debida, en gran parte, a la capacidad
competitiva de los astilleros del Estado, in-
cluidos los vascos, que “tienen en la in-

novacién tecnoldgica su elemento dife-
rencial mds importante”, segtn los diri-
gentes del FMV. 224
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Nautica

El Salén Nautico 2019 crece y pone rumbo
hacia la sostenibilidad y el cuidado del mar

La sostenibilidad y el cuidado medioambiental del mar y los océanos centraran la 582
Salén Nautico Internacional de Barcelona, que ocupara de nuevo los muelles de la Fus-
ta y de Espafia del Port Vell, con un crecimiento previsto de entre el 5% y el 10%. Ade-
mas, y en la linea de anteriores ediciones, la innovacién y la tecnologia seran otros de
los grandes ejes tematicos del mayor evento ferial de la ndutica espafiola.

na jornada sobre el dafio de los
residuos pldsticos en el mar, la
presencia de barcos mas sosteni-

bles y varias actividades para la con-
cienciacién medioambiental serdn algu-
nas de las acciones que va a llevar a cabo
el Salén Ndutico en una nueva edicién en
la que quiere especialmente poner el
acento en la necesidad de cuidar el mar.

En este sentido, el presidente del salén,
Luis Conde, afirma que “queremos mos-
trar que los practicantes de la ndutica so-
mos grandes amantes del mar y por ello
somos los primeros interesados en de-
fenderlo. Por eso, estamos trabajando
para llevar a cabo acciones de concien-
ciacién con el objetivo de cuidar al mé-
ximo nuestro entorno natural, ademas de
seguir fomentando la innovacién y la im-
plementacién de la tecnologfa en embar-
caciones cada vez mds sostenibles”.

Crecimiento

En estos momentos, el Salén Ndutico de
Barcelona, que se celebrard del 9 al 13 de
octubre, tiene ya contratado mads del 60%
de su superficie expositiva, por lo que los
organizadores esperan que la edicién de
este afio vuelva a crecer, reflejando de este
modo el buen comportamiento del sector,
que ha registrado un aumento de matri-
culaciones del 5,5% en el periodo com-
prendido entre enero y mayo con un to-
tal de 2.466 embarcaciones de recreo, se-
gin datos de la Asociacién Nacional de
Empresas Nduticas (ANEN).

Organizado por Fira de Barcelona, con la
colaboracién de la Asociacién Nacional de
Empresas Nduticas (ANEN), el Sal6n
N4utico Internacional de Barcelona con-
firmara su condicién de evento ferial de

Jordi Freixas, Luis Conde y Carlos San Lorenzo

referencia de la ndutica espafiola con la
presencia de las principales marcas.

De esta manera, el recinto del Port Vell
acogerd mds de 300 expositores y 700 em-
barcaciones en una edicién en la que la
mayor parte de ellas serdn barcos de
hasta 20 metros de eslora.

Y es que el certamen, que ocupard los
muelles de Espafia y de la Fusta del Port
Vell, exhibird la mayor muestra flotante
que se puede reunir en estos momentos
en Espafia mientras que en tierra expon-
drd un elevado ntiimero de pequefias
embarcaciones y neumaticas, asi como las
dltimas novedades en productos de elec-
trénica, motores, pinturas, velerfas, re-
molques, chdrter y servicios nduticos.

El director del certamen, Jordi Freixas, se-
flala que “el Salén Ndutico de 2019 con-
tard con las principales marcas del sector

y pondra de manifiesto su condicién de
evento de referencia tanto en el aspecto
comercial como en el promociona. Es por
ello que la edicién de este afio se perfila
como una de las mejores desde que el Sa-
I6n Néautico se trasladé al Port Vell en
2012”.

El secretario general de la Asociacion Na-
cional de Empresas Nduticas (ANEN),
Carlos Sanlorenzo, explica que “hemos
comenzado la temporada ndutica en po-
sitivo un afio mds y, en concreto, los re-
sultados del mes de mayo superan el cre-
cimiento del 8%, en matriculaciones glo-
bales de embarcaciones de recreo a nivel
nacional. El mercado del chdrter también,
tras meses de consolidacion, vuelve a cre-
cer en mayo un 5,5%, lo que refleja que si-
gue siendo una de las tendencias para dis-
frutar de la navegacién méds demandadas
por el turismo nédutico”. 222
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..
Gente de mar

Un amplio programa de actividades da contenido a la edicién de
2019 que, bajo el nuevo lema ‘Gente de mar’, quiere potenciar su vin-
culacién a Barcelona y los barceloneses. Por ello, la organizacion esta
manteniendo conversaciones con la asociacion Amics de la Rambla,
el Gremio de Restauradores de Barcelona y la Cofradfa de Pesca-
dores para realizar una serie de actividades que vinculen més al Sa-
16n Néutico con la ciudad y al entorno mds cercano al Port Vell. En
esta misma linea, el sal6n, que une a profesionales y ptblico, con-
tard con un nuevo atractivo, el 100x100 Market, un mercado de moda
y complementos con mdsica en directo, food trucks y drea infantil
en el Moll de Espatia, zona en la que también se expondran més em-
barcaciones. Asimismo, tendrd lugar una nueva edicién de la No-
che de la Ndutica, con musica en vivo, desfiles de moda y degus-
taciones.También, y como ya es tradicional, el evento contard con
un amplio abanico de actividades. Asf, con la colaboracién de la Fun-
daci6én de Navegacién Oceédnica de Barcelona (FNOB), y de la Fe-
deracién Catalana de Vela, se llevarédn a cabo diversas salidas al mar
y se habilitard un espacio divulgativo para fomentar la préctica de
la vela deportiva.

En el ambito méds ludico, el salén dispondra del Area Fun Beach, una
zona de pruebas con acceso al mar para hacer sesiones de vela li-

gera, kayak o paddle surf; organizard una nueva edicién del Bar-
celona SUP Festival, encuentro de aficionados al paddle surf que prac-
ticardn esta modalidad en las aguas del Port Vell; y acogerd la ter-
cera Barcelona Paddle Race, una competicién en mar abierto con sa-
lida desde el salén y llegada a Badalona. El salén reforzara el drea
de Marina Tradicional con la exposicién, en el Moll de Esparia, de
embarcaciones cldsicas y donde se llevaran a cabo talleres y activi-
dades para toda la familia.

Vertiente profesional

Ademas de ser el mejor escaparate comercial de la ndutica espafiola,
el salén es también una plataforma de dinamizacién sectorial. En
este sentido, el Espai de Mar contara con una amplia agenda de jor-
nadas profesionales en la que se dard visibilidad a las startups vin-
culadas con el sector ndutico; una jornada internacional sobre la ges-
tion de los residuos plasticos en el mar y el primer Foro Mujeres del
Mar, entre otras. Los Professional Meetings, una serie de reuniones
empresariales para promover nuevos contactos y negocios entre ex-
positores y visitantes, completaran la oferta del Salén Néutico In-
ternacional de Barcelona. 222
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Reportaje

Bruselas, pasion gastronémica
por los mejillones

Texto: Alberto Lopez
Echevarrieta.
Fotos: José M. Ugalde.

“ s Pueden indicarnos por dénde se va a la calle de
los mejillones?”, me pregunta un grupo de tu-
ristas chinos en la Grand Place, el corazén de
Bruselas, que es tanto como decir de Europa.
Los orientales saben que a pocos metros, en la
rue des Bouchers, se encuentra la que posi-
blemente sea catedral del mejillén, uno de los
puntos del planeta donde este bivalvo es el au-
téntico rey de la mesa con un consumo apro-
ximado de casi una tonelada al dfa.

Me refiero a Chez Léon, un restaurante que
fundé Léon Vanlancker en 1893 con cinco me-
sas y hoy dispone de 520 plazas. Dicen los na-
tivos que nadie puede decir que conoce la ca-
pital belga sin haber pasado por cualquiera de
los comedores de esta casa, referencia gas-
tronémica donde las haya. Sus mejillones gra-
tinados son una delicia y su carta de mejillo-
nes al vapor, en sus muy diferentes variantes,
es legendaria. Los primeros se sirven en fuen-
te plana, pero los segundos siguen la tradicién
local de presentarlos al cliente en cazuelas de
raciéon con un contenido de un kilo aproxi-
mado.

Por toneladas

Lo de Bruselas y los mejillones -moules como
les llaman ellos- raya en la obsesi6n culinaria.
Hay establecimientos donde ofrecen ments
compuestos tinicamente por estos bivalvos
preparados de distintas formas. Leemos en una
carta: “Spécialités de Moules” y a continuacién
sus formas de presentarlos: al natural, al ajo,
con champifiones, agrios, dulces, al curry, con
crema de mostaza, con cerveza, a la mexica-

Mejillones gratinados de Chez Leon

na bien picantes, a la napolitana, al Rochefort...
y asf hasta 35 férmulas diferentes. ;Qué tiene
este molusco para que Europa le rinda pleitesia
de esta forma?

“Uno de los factores del éxito de los mejillones en

Bruselas, me dicen en Chez Léon, es su conte-
nido en proteinas. El hierro y fosforo que contienen
les confieren unas excelentes propiedades para pe-
riodos de crecimiento y desarrollo. El yodo que tam-
bién llevan los hace ideales para quienes padecen

No hay ment en
Bélgica que carezca de
estos moluscos
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Sélo de la region
holandesa de Zelanda

se consumen mas de
setenta millones de kilos

procesos de la gldndula tiroides. Es mds, como po-
seen un alto contenido de sales minerales, son muy
recomendables para personas hipertensas y con pro-
blemas renales. Su valor nutritivo es superior in-
cluso al de la langosta, por lo que es un alimento
de primera importancia y se digiere facilmente.

Y 1o es un producto caro”.

A pesar de ello, su presencia es constante en
las mesas de restaurantes tan de élite como los
situados en las Galerfas Reales de Saint-Hu-
bert, a dos pasos de la Grand Place, la plaza
mas bonita del mundo. En otros estableci-
mientos mds populares, como Mar du Nord,
en la plaza de Sainte Catherine, la oferta a pie
de calle resulta pricticamente irrenunciable.

Mejillones “a la tos”

En cualquiera de estos lugares se pueden oir
mil historias en torno a los mejillones, como
por ejemplo que su consumo en Bélgica llegd
a tal punto que su venta se lleg6 a hacer al con-
tado, a plazos, bajo palabra, etc.

“El colmo fue en Lieja -me comenta un pesca-
tero desde su tienda rodante-, donde se llega-
ron a vender mejillones ‘a la tos’. En estableci-
mientos conto el mib se podian comer, a pie de pues-
to y muy baratos, todos los mejillones crudos que
se quisieran. Habia una condicion: El precio se du-
plicaba si el comedor tosin”.

Le expreso mi ignorancia. “EI procedimiento be-
neficiaba siempre al vendedor -contintia-, porque
el jugo de los mejillones crudos produce un fuerte
escozor en la garganta que, en cuanto pruebas uno,
te obliga a toser, por lo que al segundo ejemplar que
comias ya tenias que volver a pagar”.

Recogida de ejemplares en una mejillonera del Mar del Norte

Se completa la
importacién con
ejemplares cultivados
en Noruega y Galicia

Galicia presente

Con el tiempo, el mejillén ha pasado a ser el
bivalvo mas consumido en Europa. Buena par-
te de los setenta millones de kilos que se con-
sumen al afio en Bélgica proceden de la region
holandesa de Zelanda y sus conchas son de co-
lor azul-violdceo. La exclusiva inicial se rom-
pi6 cuando Noruega y las Rias Bajas gallegas
entraron compitiendo en el mercado. Enla ac-
tualidad, el pafs escandinavo dedica la mayor

parte de su produccién a la exportacién, aun-
que también vende pequefios voltimenes
congelados y frescos. Tan pequefios como las
partidas que les llegan de Chile y Turquia es-
timados en un 5%.

Las Rias Bajas se estdn introduciendo con muy
buen pie gracias al delicioso sabor de sus me-
jillones que lo diferencia de los deméds... y a
su precio. “Una de las razones por las que los me-
jillones se presentan a los consumidores con tan-
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Los mejillones son los
bivalvos que mas se
consumen en Europa
sobrepasando en mucho
a las ostras

tas salsas y aderezos es porque carecen de sabor pro-
pio. Distan mucho de los gallegos que tienen mds
carney resulta mds sabrosa”, se comenta en cir-
culos gastronémicos.

Cebo y abono

El cultivo del mejillén en Galicia se inici6 alla
por el siglo XVIII y se realizaba en zonas de-
terminadas, algunas de ellas pertenecientes a
fincas particulares. Inicialmente su produccién
natural era utilizada exclusivamente como
cebo para la pesca y el abono de las tierras de
cultivo. Con el paso del tiempo el cultivo fue
extendiéndose a merced que crecia la demanda
hasta el punto de que, ya en el siglo XIX, se
produjeron los primeros cultivos. Hay cons-
tancia documental de que, mediada esta cen-
turia, algunos viveros de ostras se reconvir-
tieron en mejilloneras.

Este triunfo del mejillén en el mercado, debi-
do principalmente a la excelencia de su car-
ne, la rapidez de su crecimiento con respecto
a otros moluscos y la propiedad de adherir-
se a soportes, propicié un extraordinario
auge de la mitilicultura a través del cultivo en
criaderos y viveros que en la Unién Europea
se practica de acuerdo con diversas técnicas.
Asf en los Paises Bajos se practica a todo lo lar-
go del vivero, mientras que en Galicia es sus-
pendido sobre estructuras flotantes, princi-
palmente bateas o balsas.

El cultivo del mejillén

El mejillén vive en colonias, pegado a las ro-
cas por medio de esos filamentos que le salen
de la punta del cascarén. Tanto de forma na-

La recogida a punto de finalizar.

En Bruselas preparan
los mejillones de mas de
30 formas diferentes

tural como artificial, este molusco habita en
profundidades inferiores a los diez metros, alla
donde el mar produce fuertes resacas. Por su
especial situacién, las rfas gallegas, el delta del
Ebro y las costas de Noruega y del Mar del
Norte son los lugares donde mayor produc-
cién se obtiene, si bien en la actualidad se estd
experimentando con el primer vivero del
Cantébrico en mar abierto, a tres millas de la
costa vasca, entre Bermeo y Ondarroa.

El desarrollo del mejillén -mojojon para los vas-
cos- es muy delicado. Comienza en invierno
recogiendo en las rocas ejemplares salvajes de
uno a tres centimetros de longitud. Se les ata
con redes especiales a las cuerdas de unos so-
portes llamados bateas y en pocos dfas los mo-
luscos ya se fijan por si solos. A las crfas asf dis-
puestas se las protege con una malla porque
las doradas, rayas y estrellas de mar las con-
sideran su comida preferida.
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Una vez sumergidas las
bateas se espera que
pase medio aiio para
izarlas de nuevo

Excelentes filtros

El alimento lo reciben abriendo la concha
y filtrando el agua a través de sus bran-
quias. Las particulas organicas de las que
se nutre quedan retenidas, pasan al est6-
mago y el resto se expulsa un dfa o dos
después como excremento. Increiblemente
puede filtrar hasta cinco o seis litros de
agua por hora. Esta capacidad significa que
las bacterias perjudiciales pueden con-
vertirse también en alimento.

Una vez sumergidas las bateas se espera
que pase medio afio para izarlas de nue-
voy comprobar el avance obtenido gracias
a los nutrientes que les han proporciona-
do las aguas marinas. Los mejillones ha-
brén crecido cerrando los espacios que se
habian dejado entre una mejilla y otra, por
lo que hay que recolocarlos a fin de faci-
litar su crecimiento dejando mds espacio
entre unos y otros. Cuando tienen una lon-
gitud de ocho o nueve centimetros se
considera que ya estan listos para una bue-
na mesa.

Excelente relacion calidad-precio

Dicen los mariscadores que hace cuarenta
afios habia mucho mejillén y poco merca-
do, pero ahora es al revés. Los cultivadores
coinciden al opinar que la situacién no siem-
pre fue tan buena como la actual. Lo saben
muy bien porque el negocio, en la mayor
parte de los casos, ha ido pasando de padres
a hijos. Han sido decisivas las camparfias de
concienciacién ciudadana promocionando
las extraordinarias propiedades nutritivas
que tiene este molusco.

Aseguran los expertos que las crias que na-
cen en las mejilloneras son de mayor tamafio
y mds suculentas que las que proceden de
la leva salvaje.

De esta forma el mejillén pasé de ser el mo-
lusco de los pobres al nuevo manjar de las
aristocraticas mesas en sustitucion de la os-
tra. Un sabor a cambio de otro que exigié la
adaptacién de los viveros con los resultados
excelentes que todos conocemos. 22

Espectacular aspecto de una pescaderia ambulante en Bruselas.
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Imitando a Elcano antes de los 70 (III)

En las antipodas de Bilbao; Auckland

Texto y fotos:
Julio Ruiz de Velasco Tissier

ejo Australia y contintio mi “vuel-
ta” para investigar otro confin

de mi mundo habitual.

Nueva Zelanda, siempre sofiada por su le-
jania y también por grandes deseos de co-
nocer el lugar siempre leido, aunque ob-
viado por desconocimiento, por Magalla-
nes y Elcano que la dejaron muchas millas
al sur en su viaje a por las especias a tra-
vés de las Marianas y las Molucas.

AOTEAROA, en maori ”la tierra de la lar-
ga nube blanca”, fue ocupada hace mds de
mil afios por maories procedentes de Poli-
nesia oriental pero el primer europeo que
arribé a estas tierras y del que se tiene cons-
tancia fue el holandés Abel Tasman en 1642
pero sobre todo el inglés James Cook, 127
afios més tarde en 1769, quién reclamé la tie-
rra en nombre de los ingleses.

Siempre los ingleses .....

Y lo consiguieron firmando el tratado de
Waitangi aunque dejando la propiedad de
los recursos naturales a los maories que a
cambio cedieron el derecho de gobierno a
la Corona britanica.

Flujos migratorios en el Pacifico

—= 3
N gl e
o Rl !
e
| "
II:I . I'hr_...__.- rll
] FE == T
|;II Hj‘. : .f'-n..‘
Y o -
L i ] y miLAMEg,
M ) B e =
= gy T—
= - \
p t L
- B m
¥ i
-
- — ' '\._

P
Rmamen, o

FOLTEILLE

Juntos han seguido "caminando" hasta in-
cluso combatir, maories e ingleses, en la 1*
y 2% guerra mundial. La poblacién siguié
creciendo gracias a la emigracién desde In-
glaterra y desde el continente europeo en
los afnos 1950 y posteriormente desde las
islas del Pacifico y Asia, siendo hoy en dia
el continente neozelandés una mezcla
tnica de culturas perfectamente asentada.

Del tamafio de Italia y situada a casi
25.000 kms de Europa y a 2300 de Aus-
tralia, la componen dos islas separadas por

Auckland desde Sky tower
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el estrecho de Cook que en su parte mds
estrecha tiene 32 kms de ancho. Y por sim-
ple que parezca ambas islas se denominan,
la Isla Norte y la Isla Sur. La Norte, vol-
cdnica con varios lugares atin “vivos”
con gran cantidad de geyseres que siguen
suministrando energfa y la Sur totalmen-
te distinta, valles, rios y una veintena de
cumbres superiores a los 3000 mts, siendo
la de mds altura, el monte Cook de 3750
mts. Y es que el bueno de Cook estd pre-
sente en casi todos los lugares y escritos.
Tan solo tres rios, el mayor Waikato de 425
kms.

Es una monarquia parlamentaria con 4,8
millones de habitantes siendo sus idiomas
oficiales el inglés y el maorf, este tltimo
mucho menos utilizado, aunque desde
1995 han surgido iniciativas para fomen-
tar un compromiso activo y expresarse en
él. Y un dato final, fue el primer pafs del
mundo que concedi6 el derecho a voto a
la mujer. Fue en 1893.

El trayecto entre Sidney y Auckland, es
mads asequible que los dos anteriores. Tan
s6lo tres horitas de vuelo. La diferencia ho-
raria con Espafia es la mayor existente, jus-
to 12 horas. Estoy en las antipodas.

Sky tower a la derecha

Auckland :
capital mundial de la vela.

Asi la conocemos los amantes de esta
forma de navegaciéon milenaria. Con 1,7
millones de habitantes. Desde el hotel
Gran Millenium, bajo por Quenn Elizabeth
hasta el mar. Un gran bulevard con co-
mercio totalmente internacional, con gran-

des drboles y el piruli (Sky tower) emble-
ma de la ciudad de 328 mts de altura y
construcciéon mas alta del hemisferio sur.
Visitarla es casi obligatorio. Y si ademds tie-
nes valor, te lanzas al vacio desde la pla-
taforma situada a unos pocos metros me-
nos de altura sujetado a un cable. Yo ni
tuve valor ni lo hice.

La estacion maritima con el Ferry Building que destaca por su singularidad
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Continto hasta llegar a la estacién mariti-
ma, cuyo edificio principal, Ferry building,
es una construccién victoriana que con-
trasta con los rascacielos contiguos. Es un
revuelo de gente, ferrys que entran y salen,
un trasatlantico que hace pequefios a los
edificios de alrededor. Hay vida a cualquier
hora del dia. Los muelles se convierten en
espacios que acogen al Museo maritimo na-
cional en cuya entrada hay un velero que
en seco parece infinitamente mas grande
que cuando lo ves a flote y una coleccién
de motores fueraborda desde sus origenes,
algo distinto de lo que habia visto hasta la
fecha. También en los muelles se alternan
cafeterias, restaurantes, puertos deportivos
sucesivos para distintas esloras, muelles de
descarga de pescado e incluso un reservado
para atraque de hidroaviones.

Todo cercano para un paseo a cualquier
hora del dia. Los grandes veleros de la
Copa América son utilizados para excur-
siones que en grupos de doce personas ha-
cenun” par de boyas” por la bahia. Por 90
délares neozelandeses ( 1 $ nz = 0,66 euros).
Una experiencia tnica.

Ademas del Museo Maritimo citado a pie de
muelle el mds importante es el ubicado en
el alto de la colina a las afueras de Auckland,
el War Memorial Museum. Aqui encontra-
mos todo lo referente a las culturas maoris
- polinesias, todos los artilugios flotantes uti-
lizados, artes de pesca, utensiios de nave-
gacién, planos de las rutas que trajeron a los
polinesios hasta la isla norte hace 1000
anos...

7

Motores fuera borda en el Museo Ma-
ritimo

Museo de Auckland
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Caracola

—

Hillary, primer alpinista en subir al Everest, figura en los billetes de 5 $ NZ

Waiheke. Ostras y vino

Y de Auckland en un ferry me dirijo a la isla
de Waiheke. Cuarenta y cinco minutos de ruta
con fuerte viento pero mar en calma al estar
la bahia protegida por diferentes islas.

Ostras de Onetangui

Querfa conocer y catar “algo” que cercanos a
los 70 afios, a casi todos nos interesa. Las ex-
quisiteces de su enogastronomia en forma de
vino y ostras. Estaba algo informado pero nun-
ca pensé en el acierto que supuso esta pequefia
escapada de un dfa. Me sorprendi6 sobre-
manera que todas las vifias estuviesen cu-
biertas por redes para proteger el fruto de las
aves. Hectdreas y hectdreas de redes. Una cata,
atendidos por una pareja de sudamericanos,
aqui hay cantidad de jévenes chilenos y ar-
gentinos, me permitié comprobar que tanto el
tinto como el blanco, nada le tienen que en-
vidiar a nuestros Riojas, Riberas, Ruedas o Al-
barifios y mariddndolos con ostras frescas, con
una cavidad mds profunda que las de aquf,
pero igualmente exquisitas con unos precios
totalmente asequibles son una exquisitez.

Ay si Elcano levantase la cabeza!. Ellos en bus-
ca de clavo y nuez moscada y yo degustando
ostras y vino.

Dejo a mi pesar pendiente para no sé cuando,
volver con mds tiempo y recorrer la Isla
Sur.Esas montafias y esos fiordos con miles de
hectdreas de tierra casi virgen.

Y quedo también pendiente de aprender a can-
tar y bailar el haka haka, danza milenaria que
“prepara alos guerreros para la lucha” y que
es interpretada actualmente en los inicios de
cualquier partido internacional del deporte na-
cional por autonomasia: el rugby.

Incluso vete a saber, igual he cogido valor y
me tiro desde Sky tower. 222

Las vifias recubiertas con red
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Exito del homenaje a Elcano

1 homenaje a Elcano de las cuatro

marinas se cerrd con un éxito de

publico. Miles de personas acu-
dieron a Getaria para honrar al marino
que comandé la primera vuelta al mun-
do dentro del proyecto ‘Horizonte Elca-
no’, que unié a las cuatro marinas por pri-
mera vez. Las 100 embarcaciones parti-
cipantes en el homenaje realzaron ain
mads la fiesta, después de haber atracado
todo un fin de semana en Getaria.

El V centenario de la primera vuelta al
mundo. ‘Horizonte Elcano’ ha sido un
proyecto que ha unido por primera vez
a las cuatro marinas. Todo ello se cerrd
con una dltima jornada multitudinaria
que ha celebrado aquella gesta con acti-
vidades de mar y de tierra.

Llegaron a Getaria 100 embarcaciones que
participaron en una gran regata y ‘rally’
ndutico. Tras el espectdculo maritimo,
atracaron en el puerto y después mar-
charon rumbo a sus lugares de origen. Sin
embargo, las naves mds emblematicas
abrieron sus puertas y facilitaron la subida
a bordo a mds de 5.000 personas, entre
ellos el buque-escuela de la Armada es-
pafola, el ‘Juan Sebastidn de Elcano’, el
de la UPV/EHU, “El Saltillo’, la nave ‘Lu-
cretia’ y el barco-museo ecoactivo “Mater’
que acogieron a los visitantes que se han
acercado a la localidad natal del marino
vasco. Salida del buque escuela de la Armada, Juan Sebastidn Elcano

. - - de Getxo a Getaria
El homenaje también se extendié por (e elxo @ ettt

tierra. A la mafiana, en la iglesia de San
Salvador de la localidad natal del mari-
no vasco, hubo una misa marinera. Des-
pués, los representantes de las cuatro ma-
rinas realizaron una ofrenda floral a la es-
tatua que se erigié en su pueblo.

En el malecén, el “Espacio Horizonte El-
cano’, se reunieron muchos visitantes y se
ofrecieron talleres durante todo el dfa:
Arazi organiz6 uno de cuentos sobre El-
cano, el Aquarium de San Sebastidn uno
de caretas del marino vasco, la Escuela
Néutica de Pasaia otro sobre estrobos y
el ‘Mater” uno sobre andlisis de micro-
plésticos en la playa. Ademds, el barco- Los representantes de las cuatro marinas realizaron
museo ecoactivo proyecto una pelicula a una ofrenda floral a la estatua que se erigié en Geta-
bordo. 22 ria.
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